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RESOLUCION DE LA SECRETARIA GENERAL DE FORMACION PROFESIONAL POR LA QUE
SE PROCEDE A LA CONVOCATORIA DE AMBITO ESTATAL PARA LA CONCESION DE
SUBVENCIONES A ENTIDADES DE FORMACION DESTINADAS A LA FINANCIACION DE
ACCIONES FORMATIVAS DIRIGIDAS A PERSONAS TRABAJADORAS, VINCULADAS AL
CATALOGO NACIONAL DE ESTANDARES DE COMPETENCIAS PROFESIONALES, EN EL
SECTOR DEL TURISMO PATRIMONIAL, CULTURAL Y SOSTENIBLE, ASi COMO DE
ACCIONES FORMATIVAS DE APOYO A DICHO SECTOR, PARA EL ANO 2026.

La Ley Organica 3/2022, de 31 de marzo, de ordenacion e integracion de la Formacion
Profesional, configura un sistema de formacién profesional orientado a la mejora de la
empleabilidad, la cualificacién permanente de las personas trabajadoras y la adaptacién
de las competencias profesionales a las necesidades reales de los sectores productivos,
promoviendo una formacién flexible, modular y acreditable a lo largo de la vida. En
desarrollo de este marco normativo, el Real Decreto 659/2023, de 18 de julio, por el que
se establece la ordenacién del Sistema de Formacidn Profesional, profundiza en estos
principios, reforzando la vinculacién entre la formacién y el empleo, impulsando la
colaboracién con los sectores estratégicos de la economia y consolidando una oferta
formativa integrada, acumulable y acreditable, ajustada a la evolucion de las
cualificaciones demandadas en el mercado laboral.

En el proceso de desarrollo de este marco normativo, la Orden EFP/705/2022, de 20
de julio, establecid las bases reguladoras para la concesidon de subvenciones destinadas
a la financiacién de acciones formativas vinculadas al Catalogo Nacional de
Cualificaciones Profesionales, dirigidas a personas trabajadoras, tanto ocupadas como
desempleadas. Posteriormente, la Orden EFP/1189/2023, de 30 de octubre, modificd
dichas bases y permitié la consolidacién de este instrumento mediante sucesivas
convocatorias de ambito estatal, efectuadas las posteriores a esta Orden mediante las
correspondientes Resoluciones de la Secretaria General de Formacion Profesional.

La experiencia acumulada en estas convocatorias, junto con el analisis actualizado de
las necesidades formativas y territoriales, evidencian la conveniencia de impulsar
convocatorias sectoriales especificas orientadas a dmbitos estratégicos con un elevado
impacto social, econdmico y territorial. En este contexto, el turismo patrimonial
constituye un sector de especial relevancia, al contribuir de manera directa al desarrollo
local, a la fijacién de poblacion en el medio rural, a la diversificacion econdmica de los
territorios y a la valorizacién del patrimonio natural, cultural y etnografico.

El sector del turismo rural se enfrenta, entre otros, a importantes desafios
relacionados con la necesidad de profesionalizar la gestion de los alojamientos y servicios
turisticos en el medio rural, garantizando estdndares de calidad y sostenibilidad, asi
como de paliar la carencia de formacion especializada en ambitos como la atencién al
cliente, la comercializacion, el marketing digital y la gestion empresarial adaptada a las
particularidades del entorno rural. Asimismo, la creciente demanda de modelos de
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turismo sostenible, responsable y respetuoso con el medio ambiente y las comunidades
locales exige una continua actualizacién de las competencias profesionales. A ello se
suma la necesidad de adaptarse a nuevos perfiles de visitantes, a la diversificacion de las
experiencias turisticas y a la desestacionalizacién de la actividad, asi como de incorporar
competencias digitales y de innovacidn que permitan mejorar la visibilidad, la
competitividad y la rentabilidad de las iniciativas de turismo rural. Por otro lado, resulta
igualmente necesario reforzar la formacién de profesionales pertenecientes a dmbitos
menos visibles, pero esenciales para la puesta en marcha y la prestacidn de servicios de
calidad en esta industria, tales como las instalaciones eléctricas, la climatizacién, la
fontaneria y otras actividades técnicas vinculadas al adecuado funcionamiento de los
establecimientos y servicios turisticos.

El Catdlogo Nacional de Estdndares de Competencias Profesionales ofrece los
instrumentos necesarios para dar respuesta a estas necesidades, permitiendo articular
ofertas formativas en los grados A, B y C del sistema de formacion profesional, mediante
formacidon modular, certificacidn y acreditaciéon de competencias profesionales, asi como
acciones de actualizacion y recualificacidn dirigidas a personas trabajadoras ocupadas y
desempleadas, especialmente en el ambito rural.

Por todo ello, a través de la presente convocatoria se procede a la subvencién de
ofertas de formacién vinculadas al sector del turismo rural, en el marco del Catalogo
Nacional de Estandares de Competencias Profesionales, con el objetivo de atender las
necesidades especificas del sector, mejorar la cualificacién y empleabilidad de las
personas trabajadoras, impulsar la calidad y sostenibilidad de la oferta turistica, y
contribuir al desarrollo equilibrado del territorio y a la cohesidn social.

El Real Decreto 829/2023, de 20 de noviembre, por el que se reestructuran los
departamentos ministeriales, atribuye al Ministerio de Educacion, Formacién Profesional
y Deportes la propuesta y ejecucion de la politica del Gobierno en materia educativa y
de formacién profesional del sistema educativo y para el empleo. Asimismo, el Real
Decreto 274/2024, de 19 de marzo, por el que se desarrolla la estructura organica basica
del citado Ministerio, atribuye estas competencias a la Secretaria General de Formacién
Profesional.

La convocatoria cuenta con la autorizacidén del Consejo de Ministros en su reunién
de 15 de septiembre de 2026.

En virtud de las competencias atribuidas por la normativa citada y de conformidad
con lo dispuesto en la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de Subvenciones, asi
como en su Reglamento de desarrollo, aprobado por el Real Decreto 887/2006, de 21 de
julio, la Secretaria General de Formacion Profesional considera procedente impulsar una
convocatoria de subvenciones de ambito estatal destinada a financiar acciones
formativas vinculadas al Catadlogo Nacional de Estandares de Competencias
Profesionales en el sector del Turismo Patrimonial, en el dmbito de las familias
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profesionales de “Hosteleria y Turismo”, “Agraria”, “Industrias Alimentarias”, “Seguridad
y Medio Ambiente “, “Actividades Fisicas y Deportivas”, y “Comercio y Marketing”, asi
como formaciones transversales tales como electricidad, mantenimiento de edificios e
instalaciones, climatizadores etc. que son de soporte en este sector, por lo que esta
Secretaria General de Formacién Profesional,

RESUELVE
PRIMERO. Objeto de la convocatoria, ambito de aplicacion y finalidad.

1. La presente resolucién tiene por objeto la aprobacién, en base a la Orden
EFP/705/2022, de 20 de julio (BOE de 26 de julio de 2022), de la convocatoria de
subvenciones en régimen de concurrencia competitiva a entidades de formacién para
la realizacién de acciones formativas vinculadas al Sistema de Formacién Profesional
dirigidas a personas trabajadoras, tanto ocupadas como desempleadas, para la
ejecucién de las lineas de programas de formacidon establecidas en el articulo 3 de la
Orden EFP/705/2022, de 20 de julio, en el ambito de las familias profesionales de
“Hosteleria y Turismo”, “Agraria”, “Industrias Alimentarias”, “Seguridad y Medio
Ambiente “, “Actividades Fisicas y Deportivas”, y “Comercio y Marketing”.

2. Esta convocatoria tiene ambito estatal y su programacién, gestion y control
corresponde a la Secretaria General de Formacién Profesional.

3. Las subvenciones que se concedan al amparo de esta convocatoria tendran
como finalidad la financiacién de programas de formacién desarrollados por las
entidades beneficiarias. Asimismo, serdan también objeto de subvencion, las becas y
ayudas de transporte, conciliacién, manutencién y alojamiento que se concedan a las
personas trabajadoras desempleadas que participen en las acciones formativas de la
convocatoria y, en su caso, la compensacién econdmica a empresas por la realizacion
de la formacién en empresa u organismo equiparado.

SEGUNDO. Organos competentes.

1. La Secretaria General de Formacién Profesional serd el drgano competente para
resolver el procedimiento de concesion.

2. La Subdireccion General de Programas y Gestion sera el 6rgano competente para
instruir el procedimiento, asi como para ejecutar las funciones de seguimiento y
control de la actividad subvencionable.
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TERCERO. Programas de formacidn.

1. Al amparo de esta convocatoria, se podran conceder subvenciones para la
ejecucidn de las lineas de programas de formacion establecidas en el articulo 3 de Ia
Orden EFP/705/2022, de 20 de julio.

2. Los programas de formacién que se financien al amparo de esta convocatoria se
podrdan ejecutar hasta el 31 de diciembre del afio siguiente al afo en el que se publique
y notifique la resolucién de concesion correspondiente.

3. En cumplimiento del articulo 49 del Real Decreto 659/2023, la superacion de los
programas formativos conducird a la obtencidon de una certificacién académica,
expedida por la entidad beneficiaria y con el visto bueno de la Administracién
competente en materia de formacion profesional, que tendra valor acreditable y
acumulable en el Sistema de Formacién Profesional.

CUARTO. Presupuesto para la financiacion de los programas de formacion, y para las
becas y ayudas.

1. Los programas de formacion que se desarrollen al amparo de esta convocatoria
se financiardn con cargo a los créditos correspondientes a las aplicaciones
presupuestarias 18.05.241B.48100 y 18.05.241B.48102 del presupuesto de gastos de
la Secretaria General de Formacién Profesional del Ministerio de Educacion,
Formacidn Profesional y Deportes por un importe maximo de 18.800.000 euros.

La concesién de las subvenciones estara condicionada a la vigencia y suficiencia de
dicho crédito.

2. La financiacion correspondiente a la Linea | se realizara con cargo al crédito de
la aplicacién presupuestaria 18.05.241B.48102 por una cuantia de 7.200.000 euros.

3. La financiacién correspondiente a la Linea |l se realizara con cargo al crédito de
la aplicacién presupuestaria 18.05.241B.48102 por una cuantia de 1.200.000 euros.

4. La financiacién correspondiente a la Linea Il se realizara con cargo al crédito de
la aplicacién presupuestaria 18.05.241B.48100 por una cuantia de 10.400.000 euros.

5. Las becas y ayudas que se desarrollen al amparo de esta convocatoria se
financiaran con cargo a los créditos correspondientes a las aplicaciones
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presupuestarias 18.05241B.48200y 18.05241B.48201 del presupuesto de gastos de la
Secretaria General de Formacion Profesional del Ministerio de Educacién, Formacion
Profesional y Deportes, por un importe estimado de 1.200.000 euros.

La distribucién de este importe sera la siguiente:

a) Un total de 1.100.000 euros correspondientes a la aplicacion presupuestaria
18.05241B.48200.

b) Un total de 100.000 euros correspondientes a la aplicacién presupuestaria
18.05.241B.48201.

6. La distribucidon estimativa por anualidades es la siguiente:

Importe estimativo por anualidades (€)
Aplicacion 2026 2027 2028
prespupuestaria Anticipo Inicio de acciones Finalizacion TOTALES

25% 35% 40%
18.05.241B.48100 | 2.600.000€ 3.640.000 € 4.160.000 € 10.400.000 €
18.05.241B.48102 | 2.100.000€ 2.940.000 € 3.360.000 € 8.400.000€
18.05.241B.48200 660.000 € 440.000 € 1.100.000 €
18.05.241B.48201 60.000 € 40.000 € 100.000 €
TOTAL 4.700.000 € 7.300.000 € 8.000.000 € 20.000.000 €

QUINTO. Entidades solicitantes y requisitos que deben cumplir.

1. Podran solicitar subvenciones para financiar la ejecucion de los distintos tipos
de programas formativos las entidades de formacién y agrupaciones de entidades
establecidas en el articulo 12 de la Orden EFP/705/2022, de 20 de julio, quienes
deberan cumplir con los requisitos establecidos en el articulo 13 de la misma. Tal y
como establece el citado articulo, podran solicitar subvenciones para financiar la
ejecucién de los distintos tipos de programas:

a) Las entidades de formacidn, publicas o privadas, acreditadas para la imparticién
de los Certificados Profesionales que soliciten, e inscritas a tal efecto en el Registro
correspondiente.

b) Podran tener asimismo la condicion de beneficiarias las agrupaciones
contempladas en el articulo 11.3 de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, con presencia
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en el ambito nacional, y centros acreditados para impartir las acciones formativas del
programa en al menos dos comunidades o ciudades auténomas, debiendo disponer
en dicho ambito de instalaciones debidamente acreditadas, que permitan la
imparticién de las acciones formativas solicitadas. Las agrupaciones deberan estar
formadas por un maximo de cuatro entidades, y deberan nombrar un representante
o apoderado Unico de la agrupacidén con poderes bastantes para cumplir las
obligaciones que, como beneficiaria, correspondan a la agrupacién. Todas las
entidades participantes en la agrupacidon deberan solicitar, al menos, una acciéon
formativa del programa. Cada entidad agrupada debera ejecutar la parte del programa
de formacién comprometido. En cualquier caso, al menos dos de las entidades
agrupadas deberan disponer de centros formativos acreditados para impartir las
acciones formativas solicitadas, en previsién de que alguna de las entidades que
forman la agrupacion manifieste la imposibilidad de cumplir sus compromisos por
causas sobrevenidas posteriores a la resolucién de concesion. Cualquier modificacidn
requerird la previa solicitud de la agrupaciéon beneficiaria, en los términos establecidos
en el articulo 20 de la Orden EFP/705/2022. La agrupacion no podra disolverse hasta
que haya transcurrido el plazo de prescripcién previsto en los articulos 39 y 65 de la
Ley 38/2003, de 17 de noviembre.

2. Las entidades que constituyan una agrupacién podran tener distinta forma
juridica. En este caso, deberdn aportar al érgano instructor los datos y documentacion
necesarios para poder realizar los pagos correspondientes.

3. En caso de resultar la agrupacidon beneficiaria, todas las entidades que
constituyan la misma seran responsables solidarias de la realizacion de un proyecto en
régimen de cooperacién, y el incumplimiento del compromiso adquirido, o de los
requisitos de la convocatoria por parte de uno de los integrantes de la agrupacién
beneficiaria afectard solidariamente al resto de sus miembros.

SEXTO. Acciones formativas subvencionables.

1. Seran acciones formativas subvencionables aquellas que, con caracter sectorial
o de apoyo, conduzcan a la obtencidn de:

a) Certificados profesionales completos de Grado C de nivel 1, 2 o 3 de los
especificados en el Anexo lll, a impartir con cardcter dual en régimen
general.
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b) Certificados de competencia de Grado B de nivel 1, 2 o 3 de los especificados
en el Anexo Ill, a impartir con caracter dual en régimen general.

c) Certificados de competencia de Grado B de nivel 1, 2 0 3 de los especificados
en el Anexo lll, a impartir sin caracter dual.

d) Microformaciones o Acreditaciones Parciales de Competencia (Grado A), de
niveles 1, 2 o 3, correspondientes a los especificados en el Anexo I, a
impartir sin cardcter dual, en cuanto constituyen ofertas parciales y
acumulables del Sistema de Formacién Profesional que permiten la
obtencién de Certificados de Competencia (Grado B) y, mediante su
acumulacién, de Certificados Profesionales (Grado C), de conformidad con
lo dispuesto en los articulos 53.3, 65, 81, 144 y 145 del Real Decreto
659/2023, de 18 de julio.

e) Periodos de formacion en empresa u organismo equiparado de ochenta
horas para aquellas entidades que hayan propuesto en su solicitud la
totalidad de los Grados B que componen un Grado C, en cumplimiento de
lo dispuesto en los articulos 60.2, 80.b) y 145.4 del Real Decreto 659/2023,
de 18 de julio, al constituir un requisito para la obtencién del
correspondiente Certificado Profesional cuando este se adquiere mediante
la acumulacion de Certificados de Competencia (Grado B).

f) Formacidén en prevencion de riesgos laborales necesaria para el inicio de la
formacidon en empresa u organismo equiparado de aquellas entidades que
hayan propuesto en su solicitud la totalidad de los Grados B que componen
un Grado C al amparo del Real Decreto 659/2023, de 18 de julio, incluida la
formacion de treinta, cincuenta o sesenta horas cuando asi resulte exigible
conforme a la normativa sectorial aplicable, al constituir un requisito previo
para el inicio de la estancia en empresa previsto en el articulo 158.b) del
citado real decreto y en su disposicidén transitoria quinta, necesario para
completar el itinerario conducente a la obtencidn del correspondiente
Certificado Profesional.

2. Lasacciones formativas solicitadas deberan estar asociadas al Catalogo Nacional
de Estandares de Competencias Profesionales.
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3. Las acciones formativas contempladas en el apartado 1.a) de este apartado

(certificados profesionales completos) deberdn adecuarse a lo establecido en el
articulo 71 del Real Decreto 659/2023 en lo que respecta al porcentaje de horas
de formacién en empresa u organismo equiparado en régimen general. En el
caso de Grados C de nivel 1, la duraciéon de la formacién en empresa
corresponderd al 20 % del total de horas del certificado profesional. En los
Grados Cde niveles 2y 3, laformacidon en empresa tendra una duracién de entre
el 25y 35 % de la duracion total del certificado profesional, e incluira entre el 10
y el 20 % de los resultados de aprendizaje de los mddulos profesionales que
desarrollan formacion vinculada a estdndares de competencia del Catalogo
Nacional de Estdndares de Competencias Profesionales. La entidad solicitante
debera decidir el nimero de horas de formacién en empresa u organismo
equiparado en funcién de esta horquilla. En los antiguos certificados
profesionales se deberd adaptar la duracién de los médulos profesionales vy el
periodo de formacion en empresa u organismo equiparado que corresponda de
acuerdo con la disposicion transitoria primera del Real Decreto 659/2023, de 18
de julio. Tal y como dispone el punto 3 de la misma, una vez agotado el periodo
transitorio a que se refiere la disposicién transitoria sexta del citado Real
Decreto, el médulo de practicas profesionales no laborales que formaba parte
de la extinta ordenacién de los certificados de profesionalidad establecidos al
amparo del Real Decreto 34/2008, de 18 de enero, sera suprimido en favor de
unos de los regimenes de dual a que se refieren los articulos 71 y 72 del presente
real decreto. Para ello, la duracién del mdédulo de practicas profesionales no
laborales se distribuira proporcionalmente al nUmero de horas entre el resto de
los moddulos profesionales que conforman el certificado profesional,
manteniendo la duracién total de la accidon formativa. Los porcentajes para la
estancia en empresa u organismo equiparado se calcularan respecto del total
de la duracién del antiguo certificado de profesionalidad, debiendo adecuarse a
los porcentajes minimos y maximos previstos para el régimen general de
formacién dual.

Para poder desarrollar certificados profesionales completos de forma modular,
las entidades solicitantes deberdn ofertar la totalidad de los grados B que
componen los Grados C correspondientes. Si, por el contrario, optan por
solicitar acciones formativas de las contempladas en el apartado 1.a) de esta
Resolucidn (certificados profesionales completos), deberdn tener en cuenta que
las condiciones de incorporacidon de nuevo alumnado se estableceran para la
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accion formativa desarrollada, y no para cada médulo profesional contenido en
el certificado ofertado.

De acuerdo con lo dispuesto en el articulo 60.2 del Real Decreto 659/2023, de
18 de julio, cuando una entidad solicitante proponga en su solicitud la totalidad
de los grados B que componen un Grado C, estara obligada a contemplar en su
oferta la realizacién de un periodo de formacidon en empresa u organismo
equiparado de ochenta horas, para aquellas personas en formacién que
estuvieran interesadas en obtener dicho Grado C por acumulacién de grados B.

Para el desarrollo de las acciones formativas deberan utilizarse los modelos de
planificacion, seguimiento, evaluacion y certificacion recogidos en los Anexos de
la Orden ESS/1897/2013, de 10 de octubre, por la que se desarrolla el Real
Decreto 34/2008 por el que se regulan los certificados de profesionalidad, y del
Real Decreto 659/2023, de 18 de julio. Asimismo, las acciones formativas
respetaran las ratios establecidas de acuerdo con la modalidad en la que se
desarrolle la misma.

En aplicacion de lo dispuesto en el punto 4 de la disposicidn transitoria primera
del Real Decreto 659/2023, antes del inicio de la estancia en empresa u
organismo equiparado, deberd garantizarse que el alumnado haya cursado la
formacidn correspondiente para alcanzar las competencias necesarias para el
desempefio de las funciones de nivel basico en Prevencidn de Riesgos Laborales,
establecidas en el articulo 35 del Real Decreto 39/1997, de 17 de enero, por el
gue se aprueba el Reglamento de los Servicios de Prevencidén, sin perjuicio de lo
establecido en el articulo 153.2.d) del Real Decreto 659/2023, de 18 de julio.
Para ello, en aquellos certificados profesionales establecidos al amparo del Real
Decreto 34/2008, de 18 de enero, que no contaran en su ordenacidon con un
modulo profesional o bloque formativo de riesgos laborales, deber3d incluirse,
en cualquiera de los restantes mddulos profesionales, a criterio del centro de
formacion profesional, el Resultado de Aprendizaje 2 del anexo V del Real
Decreto 659/2023, sin que se vean modificadas las horas totales del certificado
profesional, ni del médulo o mddulos profesionales en los que se incluya esta
formacion.

SEPTIMO. Participantes en las acciones formativas.
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1. En los programas de formacion organizados por las entidades beneficiarias y
subvencionados por esta convocatoria podran participar las personas trabajadoras
ocupadas y desempleadas especificadas en el articulo 7 de la Orden EFP/705/2022, de
20 de julio, con las condiciones establecidas en el mismo.

2. La prioridad en el acceso a la formacién sera la establecida en el articulo 8 de la
citada orden, y se tendra en cuenta el anexo | de esta convocatoria.

OCTAVO. Presentacion de solicitudes. Plazo y forma.

1. El plazo para la presentacién de solicitudes sera de diez dias naturales a contar
desde el dia siguiente al de la publicacién del extracto de la convocatoria en el «Boletin
Oficial del Estado». El texto también se publicara en el Sistema Nacional de Publicidad
de Subvenciones y Ayudas Publicas.

2. Las solicitudes se presentaran a través del correspondiente registro electrénico,
disponible en la sede electrdnica asociada del Ministerio de Educacién, Formacion
Profesional y Deportes, bien directamente, bien a través de representante
debidamente acreditado, en los términos que dispone el articulo 5 de la Ley 39/2015,
de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones
Publicas.

3. El contenido de la solicitud y la documentacién a aportar se recogen en el
siguiente apartado. El programa de formacién contendra la informacidn recogida en
el apartado 7 del articulo 15 de la Orden EFP/705/2022, de 20 de julio, ademas de lo
recogido en el apartado 8, del mismo articulo en el caso de las solicitudes de la linea
.

4. La presentacion de solicitudes estara limitada al niumero e importes establecidos
en el articulo 14 de la orden mencionada en el anterior parrafo.

NOVENO. Solicitud y documentacidon que acompaiia a la solicitud.
1. La solicitud deberd incluir, al menos, el siguiente contenido:

a) Nombre y razén social de la entidad solicitante. En caso de solicitud de una
agrupacion, la relacién de las entidades que la formen con los datos de cada una de
ellas.

b) Identificacion, firma y teléfono moévil de la persona que ostente la
representacion legal autorizada que formula la solicitud a efectos de notificacion
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electronica, mediante certificado de persona juridica, o bien mediante certificado de
firma electrénica de representante de la misma o, en el caso de tratarse de una
solicitud de empresario/a individual, con certificado digital de persona fisica.

c) Correo electrénico de la persona representante legal que formula la solicitud a
efectos de posible informacién sobre avisos de notificacion electrénica, de acuerdo
con lo previsto por el articulo 41 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre.

d) La linea a la que se dirige la solicitud y los programas y acciones formativas que
se solicitan dentro de la citada linea.

e) Compromiso y cuantia que se solicita por parte de la entidad solicitante, o cada
una de las entidades participantes en el supuesto de agrupaciones.

f) Numero de personas destinatarias e importe de la subvencién solicitada,
detallando, por cada accién formativa, el nimero de personas participantes y el
numero de horas de formacion, identificando, en su caso, las horas de formacién en
empresa.

g) La modalidad de imparticidon de cada una de las acciones formativas.

h) Descripcién y detalle de las instalaciones y medios materiales que dispone cada
entidad de formacidn para asumir la oferta solicitada.

i) Descripcién de los medios humanos adecuados de que dispone cada entidad de
formacién para asumir la oferta solicitada.

j) Declaracién responsable del solicitante sobre la veracidad de la informacidén y los
datos aportados en la solicitud.

k) La presentacién de la solicitud de subvencién conllevara la autorizacién del
solicitante al drgano concedente de la subvencidn para solicitar de la Agencia Estatal
de la Administracién Tributaria y de la Tesoreria General de la Seguridad Social los
datos relativos al cumplimiento de sus obligaciones fiscales y de Seguridad Social. En
el caso de que la entidad solicitante deniegue expresamente la autorizaciéon para
solicitar de la Agencia Tributaria y de la Tesoreria General de la Seguridad Social los
datos relativos al cumplimiento de las obligaciones tributarias y de Seguridad Social,
deberd aportar el certificado correspondiente, en los términos que se marcan en el
articulo 22.4 del Reglamento de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, aprobado
mediante Real Decreto 887/2006, de 21 de julio.
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[) Declaracién responsable del representante legal de no haber sido sancionada la
entidad por infraccion administrativa grave o muy grave en materia de formacion
profesional o bien, certificado negativo de la autoridad laboral de haber incurrido en
infraccion administrativa grave o muy grave en materia de formacion profesional que
conlleve la sancidn accesoria de exclusion del acceso a subvenciones y ayudas.

m) Informacién suficiente relativa a los criterios de valoracién técnica de las
solicitudes.

Se valorardn las solicitudes con la informacion que contengan en el momento de
finalizar el plazo de presentacién, no considerandose, a los efectos de la valoracion
técnica, la documentacién e informacion aportada con posterioridad a dicho plazo,
siempre y cuando esta suponga un aumento de la puntuacién de la valoracion del
expediente.

2. Junto a la solicitud debera aportarse la siguiente documentacion:

a) Documentacion que acredite, conforme a la legislacién vigente, las facultades
de representacion de la persona firmante de la solicitud para actuar en nombre de la
persona juridica solicitante, o en el caso de agrupaciones, en nombre de todas las
personas juridicas que forman la agrupacion.

b) Copia de la tarjeta de identificacién fiscal de la entidad, asi como autorizacion
por parte de la persona que actla en nombre y representacién de la persona juridica
solicitante a la Secretaria General de Formacidn Profesional para que esta compruebe
sus datos mediante el Sistema de Verificacion de Datos de Identidad, segln establece
el Real Decreto 522/2006, de 28 de abril, por el que se suprime la aportacion de
fotocopias de documentos de identidad en los procedimientos administrativos de la
Administracién General del Estado y de sus organismos publicos vinculados o
dependientes. En caso de no prestar este consentimiento, dicha persona deberd
aportar fotocopia del documento nacional de identidad o, en su caso, nimero de
identificacion de extranjero. En el caso de personas trabajadoras auténomas, se
deberd aportar el DNI/NIF/NIE.

c) Copia de la documentacién de constitucion de la entidad solicitante
debidamente legalizada. En el caso de personas trabajadoras autonomas, se deberd
aportar el documento acreditativo de alta en el Impuesto de Actividades Econdmicas
(1AE).

d) Copia de los estatutos de la entidad solicitante debidamente legalizados.



FIRMADO

ESTHER MONTERRUBIO ARIZNABARRETA - 2026-09-25 14:22:38 CEST

Puede comprobar la autenticidad de esta copia mediante CSV: OIP_EEWUY2F244GVYR2XU9KB40OQ6CID9 en https://www.pap.hacienda.gob.es

MINISTERIO .
DE EDUCACION, FORMACION PROFESIONAL
Y DEPORTES

SECRETARIA GENERAL DE FORMACION PROFESIONAL

e) Copia de la acreditacién de la entidad o entidades de formacion, para cada uno
de los centros en los que se prevé realizar formacién o las pruebas presenciales en
caso de formacién no presencial, en el correspondiente Registro de Entidades de
Formacidn, para impartir los Certificados Profesionales solicitados en el ambito o
ambitos territoriales que correspondan a la ejecucidon del programa y declaracién
responsable firmada por la persona que ostente la representacion legal de la
correspondiente entidad de formacion de que disponen de los medios necesarios y
mantienen los requisitos establecidos en los reales decretos que dieron lugar a tal
acreditacion.

f) En el caso de las agrupaciones, se debera aportar la documentacion referente a
todos los apartados anteriores a), b), c), d) y e) por cada una de las entidades
participantes.

g) El programa de formacion al que se refiere el punto 4 del presente apartado de
esta resolucion.

h) Descripcion, a través de declaracién responsable, de los recursos humanos de
los que dispone cada entidad de formacién, indicando su vinculacién contractual,
perfiles y funciones.

i) Declaracién responsable de que la entidad o entidades, en el caso de
agrupaciones, cuenta con el personal formador y el personal de apoyo técnico-
metodolégico a fecha de inicio de la primera accién formativa, acreditativa del
cumplimiento de lo establecido en la normativa reguladora de los Certificados
Profesionales a los que estén asociados las acciones formativas a impartir.

j) Declaracién responsable de no hallarse incurso en alguna de las circunstancias
establecidas en el articulo 13, apartados 2 y 3, de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre,
gue impiden obtener la condicion de beneficiario, con excepcion de la prevista en el
apartado 2 letra e). Igualmente, para subvenciones de importe superior a 30.000
euros, las entidades beneficiarias deberdn acreditar lo concerniente al apartado 3 bis.
del articulo 13 de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre.

k) Declaracion responsable en la que manifieste, bajo su responsabilidad, que
cumple con los requisitos establecidos en la normativa vigente de aplicacién, que
dispone de la documentacion que asi lo acredita, que la pondra a disposicion de la
Administracién cuando le sea requerida, y que se compromete a mantener el
cumplimiento de las anteriores obligaciones durante el desarrollo de la convocatoria,
de acuerdo con lo establecido en el articulo 69.1. de la Ley 39/2015, de 1 de octubre.
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La declaracidon responsable se formalizard conforme al modelo que se pondra a
disposicidn de las entidades solicitantes en la sede electrdnica asociada del Ministerio
de Educacion, Formacién Profesional y Deportes, en el que se recogeran los datos
necesarios para la correcta identificacion de la entidad solicitante, incluido su
domicilio fiscal.

I) Compromiso, en caso de concurrir a la imparticidon de certificados profesionales,
de la gestion y abono del alta en la Seguridad Social prescriptiva para las personas en
formacién durante su periodo de estancia formativa en empresa, de acuerdo con lo
establecido en la disposicién adicional quincuagésima segunda del Real Decreto
Legislativo 8/2015, de 30 de octubre, por el que se aprueba el texto refundido de la
Ley General de la Seguridad Social.

m) Documentacion acreditativa de la experiencia de la entidad de formacién en la
ejecucién de acciones formativas relacionadas con las familias profesionales expuestas
en el predmbulo de esta resolucion, en convocatorias de subvenciones destinadas a la
imparticién de acciones formativas vinculadas al Catdlogo Nacional de Estandares de
Competencias Profesionales para personas trabajadoras, financiadas con fondos
publicos, resueltas a partir del afio 2016 en las que la entidad haya participado sin
haber renunciado a la subvencidn concedida, y en las que la ejecucidn global efectiva
de la misma haya alcanzado el 60 % del importe concedido.

n) Certificaciones oficiales de calidad EFR, EFQM, ISO 14001, ISO 27001 e ISO 45001
vigentes que posea la entidad solicitante o, en su caso, todas las entidades de la
agrupacion solicitante.

o) Documentacion acreditativa de la participacion de la entidad o entidades
solicitantes en proyectos de innovacioén e investigacién aplicadas y transferencia del
conocimiento en la Formacién Profesional.

p) En el caso de solicitantes de la linea | y de la linea lll, convenios con empresas u
organismos equiparados.

g) En el caso de solicitantes de la Linea Il, declaracion responsable de la empresa
participante en la ejecucion del programa formativo mediante la que se acredite su
condicidn de pequefia o mediana empresa (PYME), conforme a la normativa aplicable.

r) En el caso de las agrupaciones, sus miembros deberan suscribir y aportar un
acuerdo interno que regule su funcionamiento, sin que sea necesario que se
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constituyan en forma juridica alguna para ello, en el que se debera incluir, por lo
menos, los siguientes aspectos:

12, Compromisos de ejecucién de actividades asumidos por cada entidad
participante en la agrupacién, en el que se deberd detallar la prevision de actuaciones
en caso de incumplimiento de obligaciones por parte de alguna de las entidades en un
momento puntual.

22, Declaraciéon responsable de que todas las entidades que componen la
agrupacion son conocedoras de la presentacién de la solicitud de subvencién, y de los
compromisos adquiridos en la misma (plan de acompanamiento en la gestidon de
becas, plan de ayuda en el procedimiento de acreditacidon de competencias adquiridas
por experiencia laboral u otras vias no formales e informales, servicios de orientaciéon
a las personas participantes en la formacion, medidas de atencién a la diversidad, de
igualdad, de inclusion, etc.).

32, Presupuesto correspondiente a las actividades asumidas por cada entidad
participante en la agrupacién, e importe de la subvencidn a aplicar en cada caso.

42, Persona representante o persona apoderada Unica de la agrupacién, con
poderes bastantes para cumplir las obligaciones que, como beneficiaria,
corresponden a la agrupacién; organizacién interna de la agrupacion, plan de
contingencias y disposiciones para la resolucion de litigios internos.

52, Acuerdos sobre responsabilidad, indemnizacién y confidencialidad entre los
participantes. Este acuerdo de agrupacidon podra condicionarse a ser declarada
beneficiaria de la ayuda por resolucién de concesién.

3. La presentacion de la solicitud conllevard, en su caso, la autorizacion de la
entidad solicitante al érgano concedente de la subvencién, para comprobar o recabar
de otros drganos, administraciones o proveedores, por medios electronicos, la
informacién sobre circunstancias de la entidad o entidades solicitantes que, de
acuerdo con la convocatoria y la normativa aplicable, sean pertinentes para la
instruccion del procedimiento. El érgano concedente procederda a la comprobacién de
la acreditacion de la circunstancia de estar al corriente de las obligaciones tributarias
y frente a la Seguridad Social, a través de certificados telematicos, en cuyo caso el
solicitante no debera aportar las correspondientes certificaciones. No obstante, el
solicitante podra denegar expresamente el consentimiento, debiendo aportar
entonces las certificaciones correspondientes.
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4. El programa de formacién contendra la siguiente informacién:
a) Fundamento de la propuesta.

b) Ambito al que se dirige y adecuacién de la propuesta, incluyendo dentro del
ambito al que se dirige la propuesta, descripcién de acciones concretas para impartir
en zonas rurales, en su caso.

c) Objetivos y contenidos del programa formativo.

d) Distribucién horaria entre los mddulos profesionales y el periodo de estancia en
empresa, de acuerdo con el Real Decreto 659/2023, de 18 de julio.

e) Perfil de las personas participantes a los que se dirige cada accidon formativa.

f) Perfil de las personas formadoras y/o tutoras-formadoras que intervendran para
cada accion formativa.

g) Costes de las acciones formativas.
h) Instalaciones y medios previstos para la ejecucién de las acciones formativas.

i) Criterios para la seleccion de las personas participantes, que deberan garantizar
los principios de igualdad de oportunidades entre hombres y mujeres en el acceso a la
formacioén, y de objetividad e imparcialidad en la seleccién, previstos en el articulo 7.4
de la Orden EFP/705/2022, de 20 de julio.

j) Seguimiento que se va a realizar, metodologia y acciones previstas de evaluacién
(objetivos, fuentes y técnicas).

k) Mecanismos de difusién de las acciones formativas.

I) Otras actuaciones que las entidades realicen en el desarrollo de las acciones
formativas.

5. Ademas de la documentacion anterior, en el caso de las solicitudes de la Linea I,
la entidad o la agrupacion solicitante deberd aportar un documento con declaracion
expresa del compromiso entre el solicitante y la empresa o empresas a las que se dirija
el programa formativo objeto de subvencidn, para el desarrollo de dicha formacién en
caso de resultar beneficiaria. EIl modelo correspondiente estard a disposicion de las
entidades solicitantes en la sede electrénica asociada del Ministerio de Educacién,
Formacion Profesional y Deportes.
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Sin perjuicio de lo anterior, la formalizacién de la condicidn de entidad beneficiaria
exigird la presentacién de un documento admitido en derecho que ratifique dicho
compromiso.

6. De igual forma, o bien en el momento de la solicitud, o en todo caso en el
momento de la concesidn, se acreditarda que se ha cumplido con la obligada
informacién a la Representacion Legal de las Personas Trabajadoras, si existiese.

7. Toda la documentacion presentada por las entidades solicitantes, incluidas las
acreditaciones de los centros de formacién, deberd ser adjuntada de forma
individualizada, y nombrada de manera breve y descriptiva, escaneada en formato
PDF/A con la caracteristica OCR (reconocimiento éptico de caracteres), de modo que
los archivos presentados permitan el reconocimiento automatico del texto y su
busqueda, y con una calidad que permita su lectura sin dificultad. No se admitiran
archivos PDF generados a base de imdagenes de los documentos originales, ni
documentacidon escaneada sin la caracteristica de reconocimiento O6ptico de
caracteres.

DECIMO. Requerimientos y no admisién a tramite de solicitudes.

De acuerdo con lo establecido en el articulo 16 de la citada Orden EFP/705/2022,
si la solicitud presentada no relne los requisitos establecidos en esta convocatoria, la
Subdireccién General de Programas y Gestidn requerira mediante notificacién
electrdnica a las personas interesadas la subsanacion de la solicitud en el plazo de diez
dias habiles en los términos establecidos en dicho articulo.

UNDECIMO. Criterios de valoracién de solicitudes.

La evaluacién de las solicitudes se realizara segun lo establecido en el articulo 17
de la Orden EFP/705/2022, de 20 de julio, y de acuerdo con los criterios indicados en
Anexo Il de esta Resolucidn.

Las medidas invocadas en los programas formativos que aporten puntuacién en la
valoracién técnica de las solicitudes supondran para las entidades solicitantes, en caso
de resultar beneficiarias, el compromiso de implementar todas las medidas sefaladas.
El incumplimiento de los compromisos adquiridos supondria la alteracién de la
valoracion técnica final del expediente, pudiendo dar lugar a un incumplimiento de las
condiciones que justificaron la concesidén, y a la procedencia de un reintegro parcial o
total de la subvencidn percibida.
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DUODECIMO. Cuantia de la subvencion.

1. El procedimiento de concesidn de subvenciones sera el de concurrencia
competitiva entre las solicitudes presentadas, conforme a los principios de publicidad,
transparencia, igualdad y no discriminacién. En la determinacién de la subvencién a
conceder se estard a lo establecido en el articulo 18 de la Orden EFP/705/2022, de 20
de julio, de forma que se tendrd en cuenta:

a. El presupuesto establecido en el apartado cuarto de la presente convocatoria.

b. El importe maximo a conceder para cada accidn formativa, calculado segun los
modulos econdmicos maximos recogidos en el articulo 3 de la Orden EFP/942/2022,
de 23 de septiembre, por la que se regula la oferta formativa del sistema de Formacién
profesional en el ambito laboral asociada al Catdlogo Nacional de Cualificaciones
Profesionales efectuada por las administraciones competentes, se establecen bases
reguladoras, asi como condiciones para su financiacion, siendo en su actual
cuantificacién, y sin perjuicio de las modificaciones que puedan establecerse para
dicha Orden, de 9 euros por hora y participante en modalidad presencial, y de 6 euros
por hora y participante en modalidad virtual.

El coste maximo financiable para el periodo de formacién en empresa serd de 3
euros por participante y hora. El importe resultante se incluird en la subvencidn a
recibir por la entidad beneficiaria, que abonard, en su caso, el alta en la Seguridad
Social de las personas en formacidn, asi como una compensacién a la empresa.

2. Se ird asignando financiacién a los distintos tipos de programas de formacion
solicitados segun el orden de valoracion resultante de la evaluacién técnica obtenida,
y siempre que haya crédito disponible.

En el caso de que el crédito a asignar no alcance a financiar la totalidad de los
programas formativos solicitados, se concederd subvencién parcial, estableciéndose
el siguiente procedimiento de asignacién y factores de correccién:

a. Tendran derecho a subvencidn todas las solicitudes que igualen o superen 50
puntos en la valoracion técnica, segun los criterios establecidos en el anexo Il.

b.En el caso de que el crédito disponible no alcance a satisfacer la cuantia
solicitada por el conjunto de solicitudes referidas en el anterior parrafo, se procedera
a multiplicar la cuantia solicitada por un coeficiente corrector que se correspondera
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con el porcentaje de puntuacion obtenida sobre el total de 100 puntos. Las cuantias
resultantes se sumaran, pudiendo darse dos situaciones:

i. Que la suma de las cuantias resultantes no supere el crédito disponible. En este
caso, se asignara a cada solicitud dicha cuantia afiadiendo ademds proporcionalmente
el remanente que resultase, en su caso, sin exceder la cantidad solicitada en cada
proyecto.

ii. Que la suma de las cuantias resultantes supere el crédito disponible. En este
caso, se calculara sobre las mismas el porcentaje sobre el crédito total disponible y se
ajustara la cantidad total de aplicar a dicho porcentaje, quedando en esta situacion
remanente cero.

3. Cuando los créditos presupuestarios asignados a las distintas lineas no agoten la
cantidad maxima prevista, y siempre que haya crédito disponible, el remanente sera
aplicado siguiendo lo establecido en el punto 3 del articulo 18 de la Orden
EFP/705/2022, de 20 de julio.

DECIMOTERCERO. Instruccion del procedimiento, resolucion de concesién y pago
de la subvencion.

1. En relacién con la instruccidn del procedimiento se estara a lo estipulado en el
articulo 19 de la Orden EFP/705/2022, de 20 de julio, de acuerdo con el cual:

a) Durante el proceso de analisis de las solicitudes presentadas, el equipo técnico
de analisis comprobard la documentacién aportada y el cumplimiento de los
requisitos. Estas actuaciones tendran caracter exclusivamente preparatorio y de
comprobacién, sin comportar valoracion alguna de las solicitudes ni constituir una fase
diferenciada del procedimiento de evaluacion. Si fuera necesario, se notificara al
solicitante requerimiento de subsanacion, para lo cual tendrd un plazo de diez dias
habiles, de conformidad con el apartado décimo de la presente convocatoria.

b) Las solicitudes seran evaluadas en una unica fase por una Comisién Técnica de
Evaluacién, que emitird un informe en el que se concretard el resultado de la
evaluacién efectuada.

c) Una vez evaluadas las solicitudes por la Comisidon Técnica de Evaluacidn, el
drgano instructor procederd a elaborar un listado en el que se recogerdn para cada
solicitante las puntuaciones obtenidas por cada uno de los apartados que constituyen
el baremo. Dicho listado se hara publico a través de la sede electronica asociada del
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Ministerio de Educacion, Formacion Profesional y Deportes, asi como a través del
portal de internet del citado ministerio.

d) Las personas interesadas dispondran de 3 dias naturales para presentar las
alegaciones que estimen pertinentes a la puntuacion obtenida en la baremacién.

Una vez evaluadas las solicitudes y revisadas por la Comisidn Técnica las
alegaciones presentadas al listado de baremacion, la Subdireccion General de
Programas y Gestion elaborard y elevard a la Secretaria General de Formacién
Profesional una propuesta de resolucién, con las entidades solicitantes para las que se
propone la ayuda y la relacidon de entidades solicitantes que han sido excluidas del
procedimiento. Esta propuesta de resolucidn se notificara a las entidades interesadas
que hayan sido propuestas como beneficiarias en la fase de instruccién, para que en
el plazo de tres dias habiles comuniquen su aceptacion.

2. En relacion con la resolucion de concesion se estara a lo dispuesto en el articulo
20 de la Orden EFP/705/2022, de acuerdo con la cual:

a) A la vista de la propuesta de resolucién emitida desde la Subdireccidon General
de Programas y Gestion, la persona titular de la Secretaria General de Formacion
Profesional dictard resolucion de concesién de la subvencién, resolviendo de este
modo el procedimiento.

b) Contra dicha resoluciéon de concesidon cabrd interponer, alternativamente,
recurso potestativo de reposicion en el plazo de un mes desde su publicacién, de
conformidad con los articulos 123 y 124 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, y/o
recurso contencioso-administrativo ante la Sala de lo Contencioso-administrativo de
la Audiencia Nacional en el plazo de dos meses desde la publicacidn de la resolucién
de concesién, de conformidad con los articulos 11.1.a) y 46 de la Ley 29/1998, de 13
de julio, reguladora de la Jurisdiccién Contencioso-administrativa.

c) El plazo maximo para resolver y notificar la resoluciéon del procedimiento no
podra exceder de seis meses, contados desde la fecha de publicacion en “Boletin
Oficial del Estado” del extracto de la presente convocatoria. Si transcurrido dicho plazo
no se hubiera dictado resolucidn, la solicitud podra entenderse desestimada.

3. Las resoluciones dictadas por la Secretaria General de Formacidn Profesional,
gue ponen fin a la via administrativa, serdn susceptibles de recurso contencioso
administrativo ante la Sala de lo Contencioso Administrativo de la Audiencia Nacional
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de conformidad con el articulo 11.1.a) de la Ley 29/1998, de 13 de julio, reguladora de
la jurisdiccion contencioso administrativa.

4. Dictada la resolucién de concesién y comprobado que la entidad beneficiaria, o
en el caso de agrupaciones, cada una de las entidades agrupadas, se encuentra al
corriente de sus obligaciones tributarias y frente a la Seguridad Social y no es deudora
por resolucion de procedencia de reintegro, se procederd, de acuerdo con lo
establecido en el articulo 20y en el Anexo IX de la Orden EFP/705/2022, de 20 de julio,
al pago de un anticipo por importe del 25 por ciento de la subvencién concedida.
Posteriormente, para cada una de las acciones formativas adjudicadas, a solicitud de
la entidad beneficiaria, se procedera al pago de un segundo anticipo del 35 por ciento
adicional asignado a dicha accién, una vez acreditado el inicio de la actividad
formativa. Se realizard un abono final, si procede, por el importe del 40 por ciento
restante de la subvencién, una vez finalizada y justificada la actividad formativa
subvencionada, a peticidn de la entidad beneficiaria.

En relacién con los pagos anticipados previstos en este apartado, no se exigira a las
entidades beneficiarias la constitucidon de garantias, atendiendo a la naturaleza de las
actuaciones subvencionadas y a la necesidad de disponer de financiacién suficiente
para el inicio y desarrollo de las acciones formativas.

5. En el caso de agrupaciones, el pago se realizara a la entidad representante de la
agrupacion, sin perjuicio de que todas las entidades que formen parte de esta serdn
consideradas como beneficiarias a todos los efectos.

DECIMOCUARTO. Ejecucidn y desarrollo de los programas formativos.

1. Las entidades beneficiarias llevaran a cabo la ejecucién de los programas
subvencionados y el desarrollo de las acciones formativas segun se establece en los
articulos 21y 22 de la Orden EFP/705/2022, de 20 de julio, y en esta convocatoria.

2. El inicio de la actividad formativa se debe realizar como maximo en el plazo de
dos meses desde la notificacion de la resolucion de concesién de la subvencion.

3. Las entidades beneficiarias, al inicio de las acciones formativas, durante el
transcurso de las mismas y a su finalizacion, deberdn comunicar a los Servicios Publicos
de Empleo correspondientes cuanta informacidon sea pertinente respecto a las
personas participantes en situacién de desempleo, con la finalidad de que no se vea
perjudicada su situacién como demandantes de empleo.
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4. las entidades beneficiarias deberdn dar a conocer el caracter publico de Ia
financiacion por la Secretaria General de Formacion Profesional del Ministerio de
Educacidn, Formacién Profesional y Deportes de la actividad en todas las actuaciones
relacionadas con la difusion y el desarrollo de las acciones formativas subvencionadas.

5. Las entidades beneficiarias colaborardn en la gestion de las becas y ayudas a las
personas trabajadoras desempleadas participantes en estos programas, en el modo
en que se expone en el apartado decimoquinto de la presente convocatoria de
subvenciones.

6. Las entidades beneficiarias, en el caso de utilizar aplicaciones informaticas para
la gestién o desarrollo de las acciones formativas, deberan facilitar copia de las
licencias de uso o de los contratos correspondientes al érgano instructor, a través del
medio que este determine, de forma previa al inicio de las acciones.

DECIMOQUINTO. Becas y ayudas a las personas participantes en las acciones
formativas.

1. Las personas participantes en un programa de formacién podran tener derecho
a las becas y ayudas de acuerdo con lo previsto en el articulo 9 de la Orden
EFP/705/2022, de 20 de julio.

2. Las entidades beneficiarias colaboraran en la gestion de las becas y ayudas
destinadas a las personas participantes en los programas formativos, de conformidad
con lo previsto en el articulo 9.9 de la Orden EFP/705/2022, de 20 de julio.

La comunicacién de las personas participantes que reunan los requisitos para
acceder a dichas becas y ayudas, asi como su solicitud, se realizaran en los términos,
plazos y por los procedimientos que se establezcan en las instrucciones dictadas al
efecto por la Secretaria General de Formacion Profesional, de conformidad con lo
establecido en las bases reguladoras y con pleno respeto a la normativa vigente en
materia de proteccién de datos personales.

Las personas participantes conservaran la documentacién acreditativa del
cumplimiento de los requisitos exigidos para la obtencion de la beca o ayuda 'y, en su
caso, la documentacién justificativa de los gastos correspondientes, que debera
ponerse a disposicion de la Administracién cuando sea requerida.

3. El plazo maximo para resolver y notificar la resolucién de concesién de la beca o
ayuda solicitada serd de seis meses, contados desde la presentacién de la solicitud por
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parte de la entidad beneficiaria. Transcurrido el plazo sefialado sin haberse notificado
resolucién expresa, podra entenderse desestimada.

4. Las resoluciones a las que se hace referencia en este apartado y en el articulo 9
de la Orden EFP/705/2022, de 20 de julio, ponen fin a la via administrativa y seran
susceptibles de recurso contencioso administrativo ante la Sala de lo Contencioso
Administrativo de la Audiencia Nacional, de conformidad con el articulo 11.1.a) de la
Ley 29/1998, de 13 de julio, reguladora de la jurisdiccidn contencioso administrativa.

DECIMOSEXTO. Modificaciones de la resolucion de concesion y de programas
formativos concedidos.

1. De acuerdo con lo establecido en el articulo 20.4 de la Orden EFP/705/2022, de
20 de julio, las condiciones tenidas en cuenta para la concesion de la subvencién
podran dar lugar a la modificacion de la resolucién de concesién, y podran
contemplarse en circunstancias especificas debidas a:

a) Causas sobrevenidas que no pudieron preverse en el momento de la solicitud, y
gue no fuesen previsibles con anterioridad.

b) Necesidad de ajustar la actividad a especificaciones técnicas, de salud,
medioambientales, urbanisticas, de seguridad o de accesibilidad aprobadas con
posterioridad a la adjudicacién de la ayuda.

En todo caso, la resolucion favorable en relacidon con las solicitudes de modificacion
estard supeditada a que no se vea modificado el destino o finalidad de la subvencion,
los objetivos perseguidos con la subvencion concedida, ni se vea alterada la actividad,
programa, actuacién o comportamiento para los que se concedid la subvencion, ni se
produzcan alteraciones en la cuantia de la subvencidén obtenida que figura en la
resolucidn de concesidn, ni en el plazo de ejecucidn de los proyectos. La modificacién
no podra afectar a aquellos aspectos propuestos u ofertados por la entidad
beneficiaria que fueron razén de su concreto otorgamiento.

Cualquier modificacion de la resolucién de concesién requerira la previa solicitud
de la interesada y la autorizacidn expresa por parte de la persona responsable de la
Secretaria General de Formacidon Profesional. El plazo para la presentaciéon de
solicitudes concluira un mes antes de que finalice el plazo de ejecucion de los gastos
inicialmente previstos. En caso de no recibir notificacidn de la aceptacién de concesion
en un plazo de diez dias naturales, se entendera como desestimada la modificacion.
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2.Si alo largo del desarrollo del programa formativo se detectase la necesidad de
ampliar el nUmero de participantes en un certificado profesional y la disminucién del
numero de participantes en otro certificado de los que componen el programa, para
una ejecucion mas eficaz y eficiente que permita un mejor logro de los objetivos
perseguidos, la entidad participante debera presentar solicitud debidamente
motivada al dérgano instructor que decidird y resolverd una vez estudiadas las
circunstancias particulares concurrentes y de acuerdo con lo expresado en los parrafos
precedentes.

3. Las restantes modificaciones que no conlleven modificacién de la resolucién de
concesion requeriran la previa solicitud de la entidad interesada debidamente
motivada dirigida al drgano instructor, correspondiendo a éste su estudio y
autorizacion una vez analizadas las circunstancias concurrentes, y de acuerdo con lo
expresado en los pdarrafos precedentes.

4. El plazo para la presentacién de solicitudes concluird un mes antes de que
finalice el plazo de ejecucidn de los gastos inicialmente previstos. En caso de no recibir
notificaciéon de la aceptacién de concesién en un plazo de diez dias naturales, se
entendera como desestimada la modificacién

DECIMOSEPTIMO. Justificacion y reintegro de la subvencién concedida.

1. Las entidades beneficiarias estaran obligadas a presentar la justificacién de la
subvencioén recibida segun lo establecido en los articulos 20.8 y 25 de la Orden
EFP/705/2022, de 20 de julio, y en el anexo IX de dicha orden.

2. La justificaciéon econdmica y técnica de los fondos percibidos por parte de las
entidades beneficiarias se realizara siguiendo las instrucciones que la Secretaria
General de Formacion Profesional dicte al efecto.

3. El incumplimiento de los requisitos establecidos en esta convocatoria, de las
condiciones establecidas en la resolucién de concesion y de las demas obligaciones
previstas en la normativa aplicable dard lugar, previa tramitacion del correspondiente
procedimiento de reintegro, a la obligacién de devolver total o parcialmente la
subvencidn percibida, junto con los intereses de demora que correspondan, de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 27 de la Orden EFP/705/2022, de 20 de
julio.

4. De acuerdo con lo establecido en el articulo 90 del Reglamento de la Ley
38/2003, de 17 de noviembre, aprobado mediante Real Decreto 887/2006, de 21 de
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julio, las entidades beneficiarias podran realizar, sin previo requerimiento de la
Administracién, la devolucidn total o parcial de la subvencién concedida, mediante su
ingreso en el Tesoro Publico a través de los modelos y procedimientos previstos al
efecto.

5. Si, transcurrido el plazo otorgado para la presentacion de la justificacidn, se
comprobara que alguna entidad beneficiaria no ha aportado la documentacién
requerida para justificar la subvencion, se acordard el reintegro de las cantidades
percibidas, junto con los intereses de demora correspondientes, previa tramitacion del
procedimiento de reintegro y sin perjuicio de las demds responsabilidades que
pudieran corresponder, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 92 del
Reglamento de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, aprobado mediante Real Decreto
887/2006, de 21 de julio, asi como en el articulo 77 de la Ley 47/2003, de 26 de
noviembre, General Presupuestaria.

DECIMOCTAVO. Proteccion de datos.

En cumplimiento a lo establecido en el Reglamento General de Proteccion de Datos
(UE) 2016/679 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 27 de abril de 2016, y la Ley
Organica 3/2018, de 5 de diciembre, de Proteccidn de Datos Personales y garantia de
los derechos digitales, la Secretaria General de Formacién Profesional tendrd la
condicidon de responsable del tratamiento de los datos personales de los personas
destinatarias y de las personas involucradas en las acciones formativas reguladas en la
presente orden, para la solicitud, gestidén, financiaciéon, control, seguimiento vy
evaluacidn de estas.

En la medida en que los datos personales mencionados en el apartado anterior son
necesarios para gestionar la solicitud, gestidn, control, financiaciéon, seguimiento y
evaluacion de las acciones formativas y de las correspondientes subvenciones, la
informacidén pertinente se incorporara a la documentacion o formularios en virtud de
los cuales se recaben los datos personales en cuestidn.

Las entidades beneficiarias seran las encargadas de la recogida de los datos de las
personas participantes en las acciones formativas para su tratamiento.

Las entidades y personas beneficiarias tendran los derechos de acceso,
rectificacidn y supresién de datos a que hacen referencia los articulos 12 a 18 de la Ley
Organica 3/2018, de 5 de diciembre, de Proteccién de Datos Personales y garantia de
los derechos digitales. Las solicitudes para el ejercicio de estos derechos deberdn
cursarse a la Subdireccién General de Programas y Gestién, que dara traslado a los
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mismos a la Secretaria General de Formaciéon Profesional, como responsable del
tratamiento de datos, a los efectos de la formalizacion del ejercicio efectivo de estos
derechos.

DECIMONOVENO. Recursos.

Contra la presente resoluciéon cabrd interponer, alternativamente, recurso
potestativo de reposicion en el plazo de un mes, a contar desde el dia siguiente de su
publicacién, de conformidad con los articulos 123 y 124 de la Ley 39/2015, de 1 de
octubre, y/o recurso contencioso-administrativo ante la Sala de lo Contencioso-
administrativo de la Audiencia Nacional en el plazo de dos meses, a contar desde el
dia siguiente al de su publicacién, de conformidad con los articulos 11.1.a) y 46 de la
Ley 29/1998, de 13 de julio, reguladora de la Jurisdiccion Contencioso-administrativa.

Madrid, a fecha de firma electrénica.

La Secretaria General de Formacion Profesional

P.D. Orden EFD/335/2025, de 3 de abril (BOE del 7 de abril de 2025)

Esther Monterrubio Ariznabarreta
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ANEXO |

Perfiles de personas trabajadoras participantes, ocupadas y desempleadas, a los
que hacen referencia los criterios del Bloque | de la valoracién técnica

A) Grupos prioritarios de personas trabajadoras

- Programas formativos de las lineas 1 y II.

Los grupos prioritarios de personas trabajadoras ocupadas son los siguientes:

- Personas trabajadoras con baja o ninguna cualificacién profesional acreditada.
- Personas trabajadoras que no hayan cursado ofertas de formacidn profesional
en los ultimos tres afios.

- Personas trabajadoras con contrato a tiempo parcial, cuyos ingresos sean
iguales o inferiores al 75 % del salario minimo interprofesional.

- Personas trabajadoras con contrato temporal.

- Personas trabajadoras fijas-discontinuas en periodo de inactividad.

- Personas trabajadoras en situacion de ERTE.

- Personas trabajadoras acogidas al Mecanismo RED.

- Personas trabajadoras autdénomas y personas trabajadoras de Economia Social,
cuyos ingresos sean iguales o inferiores al 75 % del salario minimo interprofesional.

- Personas trabajadoras de microempresas (de hasta 10 personas trabajadoras)
- Personas que han participado en procedimientos de acreditacion de
competencias adquiridas a través de la experiencia laboral u otras vias no formales e
informales.

- Personas trabajadoras ocupadas pertenecientes a otros colectivos de atencién
prioritaria a efectos de participacidon en programas de formacién contemplados en la
Ley 3/2023, de 28 de febrero, de Empleo.

- Programas formativos de la linea lll.

Los grupos prioritarios de personas trabajadoras desempleadas son los siguientes:

- Mujeres mayores de cuarenta anos.

- Personas trabajadoras sin estudios acreditados.

- Personas trabajadoras con baja o ninguna cualificacién profesional acreditada.
- Personas trabajadoras con menos de 30 afios con baja o ninguna cualificacién
profesional acreditada.

- Personas trabajadoras mayores de cincuenta afios.

- Personas trabajadoras paradas de larga duracion.

- Personas trabajadoras en situacion de ERTE.
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- Personas solicitantes de acciones formativas orientadas al arraigo por
formacién.

- Personas que han participado en procedimientos de acreditacion de
competencias adquiridas a través de la experiencia laboral u otras vias no formales e
informales.

- Personas trabajadoras desempleadas pertenecientes a otros colectivos de
atencién prioritaria a efectos de participacion en programas de formacion
contemplados en la Ley 3/2023, de 28 de febrero, de Empleo.

- Personas trabajadoras beneficiarias del IMV (IMV).

B) Grupos de personas en situacion de vulnerabilidad

A los efectos de la presente convocatoria, tendran la consideracion de personas en
situacién de vulnerabilidad las siguientes:

- Personas en riesgo de pobreza y/o exclusion social, y de forma especifica las
personas beneficiarias del Ingreso Minimo Vital (IMV).
- Personas con discapacidad fisica, intelectual o sensorial.
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ANEXO Il

CRITERIOS DE VALORACION TECNICA DE PROGRAMAS FORMATIVOS

Con caracter general, y salvo indicacidon contraria expresa, para la obtencion de
porcentajes correspondientes se valorara el total del programa formativo.

BLOQUE I. PARTICIPANTES EN LAS ACCIONES FORMATIVAS.

En Lineas |, Il y llI

Puntuaciéon maxima en bloque:

20 puntos

Criterio 1.1. Participacidon de personas trabajadoras pertenecientes a grupos prioritarios,
segun el anexo I.

Valoracion del compromiso de inclusion de personas pertenecientes a grupos prioritarios en
el conjunto de la propuesta formativa.

Se valorard el compromiso asumido por la entidad solicitante de garantizar la participacion de
personas pertenecientes a grupos prioritarios en el conjunto de las acciones formativas
propuestas, atendiendo al porcentaje global de alumnado de estos grupos sobre el total de
participantes previstos.

En Lineas |, Il y llI

Puntuacién maxima en criterio:
8 puntos

Subcriterios Puntuacion

e Compromiso de que, al menos el 60 % de las personas
participantes en el conjunto de la propuesta formativa, | 8 puntos
pertenecerdn a grupos prioritarios.

e Compromiso de que, al menos un 30 % de las personas
participantes en el conjunto de la propuesta formativa, | 4 puntos
perteneceran a grupos prioritarios.

Criterio 1.2. Participacion de personas trabajadoras en situacién de vulnerabilidad, segtn el
Anexo I.

Valoracidon del compromiso de inclusiéon de personas en situacion de vulnerabilidad en el
conjunto de la propuesta formativa.

Se valorard el compromiso asumido por la entidad solicitante de garantizar la participacion de
personas en situacion de vulnerabilidad en el conjunto de las acciones formativas propuestas,
atendiendo al porcentaje global de alumnado en situacidn de vulnerabilidad sobre el total de
participantes previstos.

En Lineas |, Iy Il

Puntuacién maxima en criterio:
6 puntos

Subcriterios Puntuacion
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e Compromiso de que, al menos, un 10 % de las personas
participantes en el conjunto de la propuesta formativa se

6 puntos
encontraran en situacion de vulnerabilidad.
e Compromiso de que, al menos, un 5 % de las personas
participantes en el conjunto de la propuesta formativa se 3 puntos

encontrardn en situacién de vulnerabilidad.

Criterio 1.3. Participacion de personas trabajadoras con formacién subvencionada previa en
Grados A o B.

Valoracidn del compromiso de incorporacion, en las acciones formativas subvencionadas, de
personas participantes que acrediten haber cursado previamente acciones formativas
financiadas de Grado A o Grado B de la misma familia o certificado profesional, en el marco
de convocatorias para el desarrollo de acciones formativas vinculadas al Catdlogo Nacional de
Estandares de Competencias Profesionales.

En Lineas |, Il y llI

Puntuaciéon maxima en criterio:
6 puntos

Subcriterios Puntuacion

e Compromiso de que, al menos un 20 % de las personas
participantes en el conjunto de la propuesta formativa, acrediten
haber cursado previamente acciones formativas subvencionadas
de Grado A o Grado B de la misma familia o certificado
profesional, vinculadas al CNECP.

6 puntos

e Compromiso de que, al menos un 10 % de las personas
participantes en el conjunto de la propuesta formativa, acrediten
haber cursado previamente acciones formativas subvencionadas
de Grado A o Grado B de la misma familia o certificado
profesional, vinculadas al CNECP.

3 puntos

BLOQUE II. CAPACIDAD DE LA ENTIDAD SOLICITANTE PARA DESARROLLAR EL PLAN DE
FORMACION CON GARANTIA DE CALIDAD.

Puntuacién maxima en bloque: En Lineas |, Il'y Il
50 puntos

Criterio 2.1. Experiencia, capacidad de ejecucion y adecuacién.

Se valorara la experiencia de la entidad de formacion en la ejecucion de acciones formativas
en el ambito de las familias profesionales relacionadas en el predmbulo de esta resolucion,
en convocatorias de subvenciones destinadas a la imparticion de acciones formativas
vinculadas al Catalogo Nacional de Estandares de Competencias Profesionales para personas
trabajadoras, financiadas con fondos publicos.
A estos efectos, se tendran en cuenta aquellas convocatorias resueltas a partir del afio 2016
en las que la entidad haya participado sin haber renunciado a la subvencién concedida, y en
las que la ejecucidn global efectiva de la misma haya alcanzado el 60 % del importe concedido.
La acreditacidn de la experiencia se realizard mediante la aportacién de:
1. Resolucidn de concesidn, en la que conste expresamente y de forma destacada (por
ejemplo, resaltadas en color amarillo) las acciones formativas concedidas
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relacionadas con las familias profesionales expresadas en el predmbulo de esta
resolucion.

2. Certificado de ejecuciéon y finalizacion firmado digitalmente por la persona que
ostente la representacién legal de la entidad beneficiaria de dicha concesién, segln
la justificacion econdmica y técnica presentada ante la administracion competente,
en el que conste expresamente el porcentaje de ejecucion global de la subvencion
concedida.

En el caso de solicitudes de entidades agrupadas, el nimero de convocatorias puntuables se
calculard tomando como referencia el nimero total de convocatorias ejecutadas por el
conjunto de entidades integrantes de la agrupacion, dividido entre el nimero de entidades
agrupadas.

En Lineal, 1y Il

Puntuacién maxima en criterio:

10 puntos
Subcriterios Puntuacion
e Por cada convocatoria previa de experiencia en las familias
profesionales de esta convocatoria, alcanzando un grado de 2 puntos

ejecucioén de, al menos, el 60 %.

Criterio 2.2. Certificaciones oficiales de calidad de la entidad solicitante.

Valoracidn de las certificaciones oficiales de calidad y sistemas de gestién de la entidad
solicitante, emitidas por entidades acreditadas, que evidencian la implantacién en sus centros
de formacion de estandares reconocidos en ambitos como la calidad, el medio ambiente, la
seguridad de la informacion, la responsabilidad social y la seguridad organizativa, como
indicador de capacidad de gestidn y garantia de cumplimiento en la ejecucién de la formacién.
Como documentacién acreditativa deberd aportarse el certificado oficial vigente emitido por
la entidad certificadora correspondiente, asi como la documentacién que acredite la vigencia
de la certificacion en los tres afios anteriores a la fecha de presentacion de la solicitud. En
caso de obtencidn de puntuacién en este criterio, la entidad se compromete a mantener la
vigencia de la certificacién durante todo el periodo de ejecuciéon del programa formativo,
procediendo a su renovacion en caso de caducidad durante el periodo de ejecuciéon. Cuando
la entidad solicitante sea una agrupacion, la puntuacién solo se otorgara cuando el conjunto
de entidades que forman la agrupacion disponga de la acreditacion de calidad
correspondiente.

En Lineas |, Il y llI

Puntuacién méaxima en criterio:

8 puntos
Subcriterios Puntuacion
e Certificaciones oficiales (EFR, EFQM, 1SO 14001, ISO 27001 y/o
ISO 45001) de la entidad solicitante vigentes durante los
1,6 puntos

ultimos tres afios. Se otorgara 1,6 puntos por cada certificacion
acreditada.

Criterio 2.3. Calidad en la gestion y desarrollo del programa de formacion.

En Lineas |, Il y llI

Puntuacién maxima en criterio:

16 puntos
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Criterio 2.3.1. Difusion de las acciones formativas.

Valoracidén del compromiso de ejecucién del plan de difusién de la oferta formativa conforme
a los siguientes criterios:
1. Compromisos relativos a los contenidos de difusion.

o Dara conocer la oferta formativa de Formacion Profesional financiada disponible
en el centro o entidad beneficiaria.

o Informar sobre el origen de la financiacidon, garantizando la utilizacién correcta de
la identidad visual y los logotipos del Ministerio de Educacién, Formacion
Profesional y Deportes en todas las acciones de difusion.

o Difundir las ventajas de la Formacion Profesional.

o Visibilizar los resultados de acciones formativas previas, especialmente en
relacidn con la empleabilidad y el impacto en el entorno productivo.

2. Compromisos relativos a la estrategia de difusion.

o Dirigir las acciones de difusion a los grupos destinatarios establecidos (personas
ocupadas, personas desempleadas o personal vinculado a empresas concretas).

o Desarrollar acciones de colaboracién con empresas del ambito sectorial
correspondiente para la difusion de la oferta formativa y el establecimiento de
posibles sinergias.

o Realizar actuaciones de difusion en distintos ambitos territoriales (local,
comarcal, provincial, regional y/o online), en funcién del alcance de la oferta
formativa.

3. Compromisos relativos a medios y canales de difusién.

o Utilizar, al menos, dos redes sociales para la difusién de las acciones formativas.

o Utilizar, al menos, dos medios adicionales de difusidon seleccionados entre los
siguientes: medios locales de comunicacién, folletos, carteleria, buzoneo u otros
medios equivalentes.

Puntuaciéon maxima en criterio: En Lineas |, 1l y I
2 puntos
Subcriterios Puntuacion
e EI100 % de los centros de formacion incluidos en la solicitud se 1 punto
compromete a asumir los compromisos del plan de difusion.
e EI100 % de los centros de formacién incluidos en la solicitud se
compromete a difundir las acciones formativas financiadas a 1 punto
través de la plataforma virtual “FP:Conecta”, del Ministerio de
Educacién, Formacidn Profesional y Deportes.

Criterio 2.3.2. Mejora de la transparencia en la gestion de las acciones formativas.

Valoracidn del compromiso de disponer de mecanismos que garanticen el acceso gratuito y
comprensible a la informacién, incluyendo el detalle del proceso formativo, mediante las
siguientes actuaciones:
1. Accesibilidad y disponibilidad de la informacion.
o Publicar la informacidn en la pagina web de la entidad, sin necesidad de registro
previo.
o Disponer de la informacién en formato fisico en oficinas de la entidad, oficinas de
empleo o localizaciones de acceso publico.
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o Facilitar atencién telefénica o canales equivalentes de informacién para resolver
dudas de las personas interesadas.
2. Calidad y comprensibilidad de la informacion.
o Redactar la informacién en un lenguaje no sexista y claro, evitando tecnicismos
innecesarios.
o Incorporar recursos visuales de apoyo a la comprension, tales como infografias,
videos explicativos, esquemas u otros materiales similares.
3. Contenido minimo de la informacién difundida.
o Incluir informaciéon detallada y completa sobre el proceso formativo,
especificando, al menos:
Procedimiento de inscripcidn.
Contenidos de la formacidn.
Duracion de la accién formativa.
Titulacidn o acreditacién que se obtiene.
Posibilidad de obtencién de becas o ayudas.
Existencia o no de estancia en empresa.
Salidas profesionales y datos de empleabilidad, cuando estén disponibles.

O 0 O 0O O O O

En Lineas |, Il y llI

Puntuaciéon maxima en criterio:
2 puntos

Subcriterios Puntuacion

e El 100 % de los centros formativos incluidos en la solicitud se
compromete a asumir los compromisos del plan de | 2 puntos
transparencia.

Criterio 2.3.3. Disponibilidad de personal especializado en orientacion en los centros
formativos

Valora que los centros formativos dispongan de personal especializado en orientacion
educativa y profesional, ya sea en plantilla propia, del propio centro o mediante cualquier
otra férmula de vinculacion estable y efectiva que garantice su presencia, continuidad y
disponibilidad para el ejercicio de sus funciones en el desarrollo de las acciones formativas,
incluyendo la coordinacién del equipo docente, la atencidn y seguimiento del alumnado, la
aplicacion de los protocolos de orientacidn y acompafamiento, asi como la realizacién directa
o la coordinacidon del equipo profesional responsable de las sesiones de asesoramiento
individualizado al alumnado una vez finalizada la accién formativa.

A estos efectos, el personal de orientacién deberd cumplir los requisitos de cualificacion,
formacidn y/o experiencia establecidos en la normativa vigente reguladora del sistema de
Formacién Profesional, que atribuye a la orientacién profesional y al acompafiamiento del
alumnado el caracter de funciones integradas en el sistema, vinculadas al desarrollo del
itinerario formativo, la prevencién del abandono y la mejora de la empleabilidad.

En Lineas |, Iy Il

Puntuacién méaxima en criterio:

2 puntos
Subcriterios Puntuacion
e Un 80 % de los centros formativos de la solicitud dispone de
ersonal especializado en orientacion, a disposicion ara el
P P P yp 2 puntos

ejercicio de sus funciones en el desarrollo de las acciones
formativas que impartan.
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e Al menos un 50 % de los centros formativos de la solicitud
dispone de personal especializado en orientacién, a disposicion
y para el ejercicio de sus funciones en el desarrollo de las
acciones formativas que impartan.

1 punto

Criterio 2.3.4. Orientacion y asesoramiento individualizado.

Valoracién de la inclusién en las acciones formativas de una sesidon de orientacion y
asesoramiento individualizado dirigida al alumnado finalizado, como parte del protocolo de
orientacién profesional.

La sesidn tendrd caracter individual y se realizard de forma presencial o en modalidad sincrona
mediante aula virtual u otros medios telematicos equivalentes, adaptandose en todo caso a
las caracteristicas del alumnado. Los contenidos deberan incluir, como minimo, informacién
actualizada sobre la oferta de Formacion Profesional; el acceso a herramientas digitales para
la insercidn laboral y la prospeccién del mercado de trabajo; la identificacion de itinerarios
formativos y profesionales, vinculados a la formacion previamente cursada y orientados a la
progresidon y continuidad del aprendizaje, incluyendo, en su caso, el reconocimiento vy
acreditacién de competencias, junto con sus correspondientes salidas académicas y laborales;
asi como el acompafamiento en materia de emprendimiento, innovacion y desarrollo de
competencias para la gestién de la carrera profesional. Asimismo, deberan incorporar
informacidn relativa a la solicitud de becas y ayudas en el marco de la presente convocatoria.
Todo ello debera adaptarse a las caracteristicas, necesidades e intereses del alumnado
participante.

De cada sesién de orientacidn y asesoramiento individualizado realizada se levantara acta, en
la que se recogeran, al menos, los contenidos tratados, la verificacién de los aspectos
abordados y la firma o método alternativo para la garantizar identificacién de la persona
orientadora, tutora, asesora o docente responsable correspondiente, asi como la del alumno
o alumna.

Puntuacion maxima en criterio: En Lineas |, ITy 1l
3 puntos
Subcriterios Puntuacion

e El 100 % de las acciones formativas incluye el compromiso de
realizar una sesién de orientacion y asesoramiento 3 puntos
individualizado dirigida al 100 % del alumnado una vez
finalizada la accién formativa.

e Al menos un 50 % de las acciones formativas incluye el
compromiso de realizar una sesion de orientacién vy 1,5 puntos
asesoramiento individualizado dirigida al 100 % del alumnado | ~~
una vez finalizada la accién formativa.

Criterio 2.3.5. Medidas para el fomento de la igualdad de oportunidades.

Valora el compromiso en incorporar en el programa de formaciéon medidas orientadas a
fomentar la equidad, la inclusién, la igualdad de oportunidades y la no discriminacion,
mediante las siguientes actuaciones:
1. Identificacion de desigualdades y prevencidn de la exclusion.
o Identificar posibles desigualdades de acceso, participacién y resultados en el
desarrollo de la formacion.
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Adaptar los contenidos y la metodologia formativa a las necesidades del
alumnado, favoreciendo la accesibilidad y la inclusién.

Formar al personal formador, tutores y personal orientador en materia de
inclusidn, atencidn a la diversidad, igualdad de oportunidades, no discriminacidn
y deteccion de situaciones de exclusion.

Establecer canales de comunicacion y procedimientos para la comunicacién de
incidencias, quejas o denuncias, asi como mecanismos de actuacidn ante
conductas inadecuadas o no responsables.

Incorporar buenas practicas para la prevencidon de conductas discriminatorias,
incluyendo dinamicas grupales rotativas, creacién de espacios seguros de
expresiéon y metodologias inclusivas.

2. Medidas para fomentar la participacion de mujeres.

@)

O

Establecer la consideracion de las mujeres como grupo prioritario en los criterios
de seleccién, cuando proceda.

Incorporar referentes femeninos en el proceso formativo, incluyendo personal
docente, tutoras de empresa, antiguas alumnas o profesionales del sector.
Promover programas de mentoria entre mujeres y redes de apoyo entre alumnas.
Establecer alianzas con organizaciones que trabajen en favor de la igualdad de
género para incrementar la participacién femenina en las acciones formativas.
Fomentar la insercion laboral de mujeres mediante convenios con empresas que
favorezcan su incorporacién al mercado de trabajo.

3. Alternativas metodoldgicas y accesibilidad universal.

O

Utilizar multiples formas de representacién en el proceso de ensefianza-
aprendizaje (materiales visuales, auditivos, practicos y otros soportes).
Proporcionar resimenes, glosarios y esquemas que faciliten la comprensiéon de
los contenidos.

Disefiar actividades formativas que conecten con los intereses personales y
profesionales del alumnado.

Fomentar el trabajo colaborativo, asi como el desarrollo de habilidades sociales y
de relacion interpersonal.

Aplicar una evaluacion continua y formativa, utilizando diferentes instrumentos
de evaluacién (presentaciones orales, pruebas tedrico-practicas, proyectos
individuales y grupales, entre otros), evitando la dependencia exclusiva de
examenes finales.

Puntuacién méaxima en criterio:

En Lineas |, Iy Il

2 puntos

Subcriterios Puntuacion

e El 100 % de los centros formativos incluidos en la solicitud se

compromete a aplicar medidas orientadas al fomento de la | 2 puntos

igualdad de oportunidades.

e Al menos un 60 % de los centros formativos incluidos en la

solicitud se compromete a aplicar medidas orientadas al | 1 punto

fomento de la igualdad de oportunidades.
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Criterio 2.3.6. Medidas de flexibilizacion horaria, metodoldgica y adaptacién de la

formacion.

Valora el compromiso de incorporar medidas que favorezcan la flexibilidad en la organizacidn
de la formacion, asi como la adaptacion metodoldgica a las caracteristicas del alumnado,
mediante las siguientes actuaciones:

1. Flexibilizacidn horaria de la formacion.

O

@)

Ajustar los horarios de imparticién a las caracteristicas y necesidades del grupo-
clase.

Realizar un diagndstico previo de la disponibilidad horaria de las personas
participantes.

Establecer diferentes turnos de imparticién a lo largo del dia cuando la
organizacion de la formacién lo permita.

Implementar sistemas de recuperacién de sesiones formativas no asistidas.
Establecer fechas alternativas para la entrega de pruebas o actividades de
evaluacion.

Aplicar sistemas de evaluacién flexibles adaptados a las circunstancias del
alumnado.

2. Flexibilizacién metodoldgica y adaptacion del aprendizaje.

@)

O

Incorporar un diagndstico previo de las necesidades de aprendizaje, conciliacion
y disponibilidad del alumnado como base para la adaptaciéon metodoldgica.
Utilizar modalidades de aprendizaje autodirigido mediante contenidos
asincrdénicos que permitan avanzar a distinto ritmo.

Adaptar la metodologia formativa a las caracteristicas del grupo, favoreciendo
distintos ritmos y estilos de aprendizaje.

Disefar un sistema de evaluacién continua y diversificada, utilizando diferentes
instrumentos (pruebas tedrico-practicas, proyectos, presentaciones, actividades
colaborativas, etc.).

Ofrecer atencidn personalizada y seguimiento continuo para facilitar la
adaptacion del proceso formativo a las necesidades individuales.

3. Medidas de conciliacién vinculadas a la flexibilidad.

O

Cuando sea posible, aplicar medidas de conciliacién que permitan al alumnado
cursar la formacidn teniendo en cuenta sus circunstancias personales.
Proporcionar atencién personalizada y seguimiento al alumnado para facilitar la
asistencia y continuidad en la formacion.

Puntuacién maxima en criterio:

En Lineas |, Il y llI

2 puntos
Subcriterios Puntuacion
e E| 100 % de los centros formativos incluidos en la solicitud se
2 puntos

compromete a asumir los compromisos de flexibilizacion.

e Al menos el 50 % de los centros formativos incluidos en la

solicitud se compromete a asumir los compromisos de | 1 punto

flexibilizacion.
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Criterio 2.3.7. Metodologias activas y actividades de participacion del alumnado

Se valorara la inclusion, en el disefio de las acciones formativas, de actividades de ensefianza-
aprendizaje organizadas que impliquen interaccion efectiva entre el personal formador y el
alumnado, asi como la utilizacion de metodologias activas, innovadoras y orientadas a la
adquisicion de competencias.

A estos efectos, se consideraran las acciones formativas en cuya propuesta se incluya el
compromiso de incorporar actividades que impliquen participacién activa del alumnado, tales
como:

e Talleres practicos de aplicacién de contenidos.

e Resolucién de casos practicos, ejercicios aplicados o supuestos basados en
situaciones reales o simuladas.

e Actividades de aprendizaje basado en proyectos (ABP).

e Desarrollo de proyectos de investigacion vinculados a los contenidos formativos.

e Simulaciones de entornos profesionales, productivos o de desempefio laboral.

e Practicas guiadas con intervencidn activa del alumnado.

e Actividades colaborativas estructuradas de trabajo en grupo.

e Actividades que incorporen el uso de metodologias innovadoras, tales como
aprendizaje cooperativo, aula invertida, design thinking, aprendizaje basado en retos,
gamificacion u otras similares, siempre que se encuentren adecuadamente alineadas
con los resultados de aprendizaje y las competencias a adquirir en la accidon formativa.

Se entenderd por actividad de ensefianza-aprendizaje organizada y configurada aquella
planificada previamente en la programacion didactica, que defina de forma explicita los
objetivos o resultados de aprendizaje, los contenidos, la metodologia, la secuencia didactica
(inicio, desarrollo y cierre), los recursos, el tiempo previsto y el tipo de interaccion entre
formador y alumnado; que incorpora mecanismos para garantizar la participacién activa del
alumnado evitando un enfoque exclusivamente expositivo; que prevé evidencias de
realizacion (productos, entregables o intervenciones); que incluye criterios e instrumentos de
evaluacidn del aprendizaje; y que estd alineada con el enfoque competencial y el contexto
profesional de la accion formativa.

Quedan excluidas, a efectos de su cdmputo como actividades de participacion activa del
alumnado, aquellas actuaciones que no incorporen una metodologia de ensefianza-
aprendizaje interactiva, colaborativa o practica, entendida como aquella en la que el
alumnado interviene de forma efectiva en el proceso formativo. En particular, no se
consideraran actividades de participacién activa: la mera transmision expositiva de
contenidos sin intervencién del alumnado; las sesiones basadas exclusivamente en
explicacion unidireccional de contenidos, aun cuando se desarrollen de forma sincrona; las
sesiones de evaluacion entendidas como actos de calificacion, verificacion o realizacion de
pruebas sin componente formativo ni interaccidn didactica; las tutorias individualizadas entre
el personal formador y un Unico alumno o alumna, con independencia de su duracién o
frecuencia; asi como las actividades asincronas consistentes exclusivamente en la revision o
consulta de contenidos sin interaccién simultanea ni dinamizacion metodoldgica.

En Lineas |, Iy Il

Puntuacién méaxima en criterio:
3 puntos

Subcriterios Puntuacion

* EI 100 % de las acciones formativas incluye el compromiso de | 3 pyntos
incorporar, al menos, tres actividades que cumplan los requisitos
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establecidos para ser consideradas metodologias activas o
actividades de participacién activa del alumnado.

e El porcentaje de acciones formativas que incluye el compromiso
de incorporar, al menos, tres actividades que cumplan los
requisitos establecidos para ser consideradas metodologias | 1,5 puntos
activas, o que implican participacién activa del alumnado, es
superior al 50 %.

Criterio 2.4. Participacion en proyectos de innovacion e investigacion aplicadas vy
transferencia del conocimiento en la Formacidn Profesional.

Valoracidon de la participacién acreditada, en los ultimos diez afios, en proyectos de
innovacién e investigacién aplicada y de transferencia del conocimiento vinculados a la
Formacién Profesional, promovidos, convocados, organizados o financiados por la
Administracion General del Estado, las administraciones de las comunidades auténomas o el
sector publico institucional, incluyendo, entre otros, el Ministerio competente en materia de
Formacién Profesional, el Ministerio competente en materia de Trabajo y Empleo, el Servicio
Publico de Empleo Estatal (SEPE), asi como sus organismos auténomos, agencias, entidades
publicas empresariales y fundaciones del sector publico. Se incluirdn igualmente los proyectos
desarrollados en el marco de consorcios, programas o instrumentos de colaboracién publico-
privada, siempre que exista financiacién, impulso o coordinacidn efectiva por parte de alguna
de las administraciones o entidades del sector publico anteriormente citadas.

En el caso de solicitudes presentadas de forma agrupada, este criterio se considerara
cumplido cuando todas las entidades integrantes de la agrupacion acrediten la participacién
en proyectos que cumplan los requisitos establecidos.

En Lineas |, Il y Il

Puntuacién méaxima en criterio:
8 puntos

Subcriterios Puntuacion

e Participacidon en, al menos, dos proyectos de innovacion e
investigacion aplicadas y transferencia del conocimiento en la | 8 puntos
Formacién Profesional.

e Participacidn en un proyecto de innovacidon e investigacion
aplicadas y transferencia del conocimiento en la Formacidén | 4 puntos
Profesional.

Criterio 2.5. Convenios con empresas u organismos equiparados (Aplicable a los proyectos
de la Linea | y de la Linea Ill).

Valoracidn de la existencia de preacuerdos o convenios suscritos por la entidad solicitante o,
en el caso de agrupaciones, por la entidad cabecera, con empresas u organismos
equivalentes, que posibiliten el desarrollo de la formaciéon dual mediante la realizacién de
estancias formativas del alumnado participante en acciones incluidas en el programa, de
conformidad con los requisitos normativos aplicables a la formacién en empresa u organismo
equivalente en régimen general.

En Lineas Iy llI

Puntuacién méaxima en criterio:

8 puntos
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Subcriterios Puntuacion

e Existencia de, al menos, un preacuerdo o convenio suscrito entre
la entidad solicitante o, en caso de agrupaciones, la entidad
cabecera, con empresas u organismos equiparados, del sector | 8 puntos
hotelero u hostelero, que afecten a una o varias acciones del
programa formativo.

Criterio 2.5. Participacion de PYME en la ejecucién del programa formativo (Aplicable a los
proyectos de la Linea Il)

Valoracidn de la participacion de pequenas y medianas empresas (PYME) en la ejecucién del
programa formativo, como medida dirigida a favorecer el acceso de estas empresas a las
acciones de formacion para personas trabajadoras, atendiendo a su especial relevancia en el
tejido productivo y a la necesidad de facilitar su participacidn en iniciativas de cualificacion y
recualificacion profesional.

., . o En Linea Il
Puntuaciéon maxima en criterio:
8 puntos
Subcriterios Puntuacion

e Existencia de, al menos, un compromiso de ejecucién con una
empresa que tenga la consideracion de pequena o mediana
empresa (PYME), conforme a la normativa aplicable, para su | 8 puntos
participacién en una o varias acciones del programa formativo.

BLOQUE Iil. ACCIONES FORMATIVAS QUE INTEGRAN EL PLAN DE FORMACION.

En Lineas |, Il y llI

Puntuaciéon maxima en bloque:

30 puntos

. o s

Criterio 3.1. Imparticion de formacion dual (Grados C y Grados B con estancia en empresa)

Valoracidn de la solicitud de acciones formativas correspondientes a Grados Cy Grados B que
contemplen la realizacién de la fase de formacién en empresa u organismo equiparado en
régimen general, con el fin de favorecer la modalidad de Formacién Profesional dual,
promover la vinculacién efectiva con el entorno productivo y reforzar la adquisicién de
competencias profesionales mediante la integracion de procesos formativos en contextos
reales de trabajo.

., .. . En Lineas |, Iy Il
Puntuacion maxima en criterio:
8 puntos
Subcriterios Puntuacion

e Al menos el 80 % de las acciones formativas solicitadas tiene 8 puntos
caracter dual (Grado C o Grado B en modalidad dual).

e Al menos el 40 % de las acciones formativas solicitadas tiene 4 buntos
caracter dual (Grado C o Grado B en modalidad dual). P

. o

Criterio 3.2. Imparticion de Grados A

Valoracidn de la solicitud de acciones formativas correspondientes a Grados A de los incluidos
en el Anexo lll, para facilitar una respuesta agil a las necesidades del mercado de trabajo,
contribuir a la cualificacion y recualificacion profesional de las personas participantes y su
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integracién en itinerarios formativos estructurados que permitan su progresién dentro del
Sistema de Formacidn Profesional.

En Lineas |, Iy llI

Puntuacién maxima en criterio:

2 puntos
Subcriterios Puntuacion
e Por cada accidn formativa de Grado A incluida en la solicitud. 1 punto

Criterio 3.3. Modalidad de imparticién de la formacién.

Valoracidén de la imparticién de la formacién en modalidad presencial, en la medida en que
favorece la interaccién directa y continua entre el personal docente y el alumnado, facilita la
supervisién inmediata del proceso de ensefianza-aprendizaje, refuerza la adquisiciéon de
competencias practicas mediante el desarrollo de actividades en entornos formativos reales
o equipados, y promueve el desarrollo de habilidades sociales, colaborativas y profesionales
en un contexto de aprendizaje compartido.

., (. o En Lineas |, Il y Il
Puntuacion maxima en criterio:
6 puntos
Subcriterios Puntuacion

e Almenos un 80 % de las acciones formativas que integran el plan | & PUntos

de formacidn se imparte en modalidad presencial.
e Al menos un 40 % de las acciones formativas que integran el plan 3 puntos

de formacidn se imparten en modalidad presencial.

Criterio 3.4. Disposicion de entorno de aula virtual.

Se valorara que los centros formativos dispongan de un entorno de aula virtual que permita
la interaccidn sincrona entre el personal docente y el alumnado, garantizando su equivalencia
funcional con la formacion presencial en términos de control de la participacion,
comunicacién bidireccional y verificacion del proceso formativo, y posibilitando asimismo su
utilizacion como recurso de continuidad en situaciones excepcionales que impidan o limiten
la imparticion presencial.

En Lineas |, Il y llI

Puntuacién maxima en criterio:
4 puntos

Subcriterios Puntuacion

* Almenos un 80 % de las acciones formativas que integran el plan | 4 pyntos
de formacién dispone de entorno de aula virtual que permita la
interaccion sincrona entre el personal docente y el alumnado.

* Almenos un 40 % de las acciones formativas que integran el plan | > hyntos
de formacién dispone de entorno de aula virtual que permita la
interaccion sincrona entre el personal docente y el alumnado.
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Criterio 3.5. Porcentaje de acciones formativas consideradas prioritarias seiialadas en el

Anexo lll.

Valoracién del porcentaje de acciones formativas que, dentro del conjunto de la propuesta
presentada, se correspondan con las acciones formativas consideradas prioritarias conforme

a la relacidén establecida en el Anexo Il de la presente convocatoria.

Puntuacién maxima en criterio:

En Lineas |, Il y Il

10 puntos

Subcriterios

Puntuacion

e El 80 % de las acciones formativas incluidas en el plan de | 10 puntos
formacién se corresponde con las consideradas prioritarias en el
Anexo Il

* Al menos el 40 % de las acciones formativas que integran el plan | 5 pyntos

de formacién se corresponde con las consideradas prioritarias en
el Anexo .
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FAMILIA PRIORITARIA DENOMINACIOI PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION
PROFESION
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1319 |Alimentacion, manejo generaly primeros auxilios de équidos AFD_A 1319 01 |Labores de acopioy almacenamiento de alimentos para el ganado
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1319 [Alimentacion, manejo generaly primeros auxilios de équidos AFD_A 1319 02 |Preparaciény distribucion de raciones de los équidos
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1319 |Alimentacion, manejo generaly primeros auxilios de équidos AFD_A 1319 03 |Manejo general de équidos
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1319 [Alimentacion, manejo generaly primeros auxilios de équidos AFD_A 131904 |Traslados en grupo, embarque, desembarque y transporte de équidos
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1319 |Alimentacion, manejo generaly primeros auxilios de équidos AFD_A 1319 05 |Aplicacion de primeros auxilios a équidos
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1320 [Mantenimiento fisico, cuidados e higiene equina AFD_A 1320_01 ﬁz:;gtc:ﬂoer:::tado general de los animales, los equipos y las
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1320 |Mantenimiento fisico, cuidados e higiene equina AFD_A 1320_02 |Limpieza e higiene del ganado equino
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1320 [Mantenimiento fisico, cuidados e higiene equina AFD_A 132003 |Mantenimiento fisico elemental del ganado equino
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1320 |Mantenimiento fisico, cuidados e higiene equina AFD_A _1320_04 |Cuidados del casco
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1320 [Mantenimiento fisico, cuidados e higiene equina AFD_A 132005 |Recogida de muestrasy aplicacion de tratamientos sanitarios basicos
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1321 |Reproduccion, criay recria de équidos AFD_A 1321 01 |Desarrollo del programa de reproduccion de una explotacion de équidos
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1321 [Reproduccion, criay recria de équidos AFD_A 1321 _02 Realizacion dz::{:;raeyas de cubnclvjz,ealzlicaclc'n demétodos de
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1321 |Reproduccion, criay recria de équidos AFD_A 1321 03 |Tareas de asistencia al partoy al puerperio
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1321 [Reproduccion, criay recria de équidos AFD_A 1321 04 |Manejo de las rastras y yeguas durante la criay el destete
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1321 |Reproduccion, criay recria de équidos AFD_A 1321 05 |Control de la fase de recria
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1322 [Herrado de équidos AFD_A_1322_01 |Inspecci6n del estado del casco
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1322 |Herrado de équidos AFD_A 1322 02 equipos de herrado y de ¥
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1322 [Herrado de équidos AFD_A_1322_03 |Conduccién del équido al lugar de herrado
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1322 |Herrado de équidos AFD_A 1322 04 D ; A .de a herraduray limpieza de a suelay de a
ranilla del casco de un équido
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1322 [Herrado de équidos AFD_A_1322_05 1to del cascoy pr de la herradura
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1322 |Herrado de équidos AFD_A_1322_06 |Fijacion de la herradura al casco
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1323 |Desbravey doma a la cuerda de potros AFD_A_1323_01 |Apartado, acercamientoy reconocimiento de un potro de recria
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicién de caballos AFD_B_1323 |Desbraveydoma a la cuerda de potros AFD_A_1323_02 |Colocaciony adaptacion de los equipos de desbrave al potro
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1323 [Desbraveydoma a la cuerda de potros AFD_A_1323_03 [Conduccién del potro del diestro para el desbrave
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicién de caballos AFD_B_1323 |Desbraveydoma a la cuerda de potros AFD_A_1323_04 |Toma de contacto del potro con los medios de trabajo a la cuerda
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1323 |Desbraveydoma a la cuerda de potros AFD_A_1323_05 |Iniciacion del potro en el trabajo a la cuerda con ayuda de un auxiliar
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicién de caballos AFD_B_1323 |Desbraveydoma a la cuerda de potros AFD_A_1323_06 |Trabajo a la cuerda del potro sin ayuda de un auxiliar
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1324 |Adiestramiento AFD_A_1324_01 |Toma de contacto con el potro parado
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicién de caballos AFD_B_1324 |Adiestramiento AFD_A_1324_02 |Monta del potro a la cuerda
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Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicion de caballos AFD_B_1324 |Adiestramiento AFD_A 1324 03 |Realizacion de la monta del potro suelto
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1324 |Adiestramiento AFD_A 1324 04 |Iniciacion del potro para el tiro
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicion de caballos AFD_B_1324 |Adiestramiento AFD_A 1324 05 |Adiestramiento del potro para el salto
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1325 |[Técnicas de equitacion AFD_A 132501 |Seleccion, colocaciény retirada de equipos para la monta
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicion de caballos AFD_B_1325 |Técnicas de equitacion AFD_A 1325 _02 |Prevision de las posibles reacciones del equino montado
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1325 |[Técnicas de equitacion AFD_A_1325_03 |Monta con seguridad y equilibrio a los tres aires
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicion de caballos AFD_B_1325 |Técnicas de equitacion AFD_A 1325 _04 |Monta con seguridad y equilibrio en pasos de relativa dificultad
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1325 |[Técnicas de equitacion AFD_A 1325_05 |Valoracién del caballo durante la monta
- - . . I . P iony de y posturas en
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicion de caballos AFD_B_1326 |Exhibicionesy concursos de ganado equino AFD_A_1326_01 y concursos
Famili 6n de L las instalaci de exhibi
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1326 |Exhibicionesy concursos de ganado equino AFD_A _1326_02 Cznmcllj:::um @105 equinos confas Instalaclones de exhibiclones y
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicién de caballos AFD_B_1326 (Exhibicionesy concursos de ganado equino AFD_A_1326_03 |Acondicionamiento estético del équido
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicién de caballos AFD_B_1326 (Exhibicionesy concursos de ganado equino AFD_A_1326_04 |Presentacion del ganado equino en exhibiciones y concursos
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicién de caballos AFD_B_1326 (Exhibicionesy concursos de ganado equino AFD_A_1326_05 |Comercializacion de équidos
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1325 |Técnicas de equitacion AFD_A_1325_01 |Seleccion, colocaciény retirada de equipos para la monta
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1325 |Técnicas de equitacién AFD_A_1325_02 |Previsién de las posibles reacciones del equino montado
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1325 |Técnicas de equitacién AFD_A_1325_03 [Monta con seguridad y equilibrio a los tres aires
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1325 |Técnicas de equitacion AFD_A_1325_04 |Monta con seguridad y equilibrio en pasos de relativa dificultad
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1325 |Técnicas de equitacién AFD_A_1325_05 |Valoracion del caballo durante la monta
. . " . Revision, preparacion y recogida de materiales, caballos y medios para la
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural Sl AFD_B_1327 |Guia ecuestre AFD_A_1327_01 uta
L ; : . Vi 6ny 6n de apar y
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural Sl AFD_B_1327 |Guia ecuestre AFD_A_1327_02 actividad
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1327 |Guia ecuestre AFD_A_1327_03 |Guiado del grupo por itinerarios ecuestres
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1327 |Guia ecuestre AFD_A_1327_04 |C onenla izacion de
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1327 |Guia ecuestre si AFD_A_1327_05 de
. . . . " . n delas y de conduccién de
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural sl AFD_B_1327 |Guia ecuestre Sl AFD_A_1327_06
grupos a caballo
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A_1328_01 |Caracterizacion de la dinamica grupal
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A_1328_02 |Desarrollo de y técnicas de di izacion grupal
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A_1328 03 |ldentificacion de técnicas de comunicacion
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A_1328_04 |Gestion de conflictos grupales y solucién de problemas.
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A_1328_05 |Evaluacién de los procesos de grupo
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del contexto de intervencion de las activit guiadasenel

Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 01 medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1329 |[Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 02 |Elementos relevantes para el disefio de itinerarios
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 03 |Disefio de itinerarios por el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A _1329_04 |Recursos necesarios para las actividades guiadas en el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios si AFD_A 1329 05 |Protocolos de seguridad para los itinerarios en el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 06 |Determinacion del proceso de seguimiento del recorrido
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafia, ocioy aventura en el medio natural AFD_B_1328 |Atencion a grupos AFD_A 1328 01 |Caracterizacion de la dindmica grupal
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafa, ocioy aventura en el medio natural AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A 1328 02 |Desarrollo de y técnicas de dii izacion grupal
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafia, ocioy aventura en el medio natural AFD_B_1328 |Atencion a grupos AFD_A 1328 03 |ldentificacion de técnicas de comunicacion
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B [Guia de bajay media montana, ocioy aventura en el medio natural AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A _1328_04 |Gestion de conflictos grupales y solucién de problemas.
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafia, ocioy aventura en el medio natural AFD_B_1328 |Atencion a grupos AFD_A 1328 05 |Evaluacion de los procesos de grupo
" Val 6n del contexto de ints 6n de : tividad: d L
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafa, ocioy aventura en el medio natural Sl AFD_B_1329 |[Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 01 mae;)\’(gfvl;)ir:nai contexto de ntervencion de as actividades guiadas en e
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafia, ocioy aventura en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 02 |Elementos relevantes para el disefio de itinerarios
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafa, ocioy aventura en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 03 |Disefio de itinerarios por el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafia, ocioy aventura en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A_1329 04 |Recursos necesarios para las actividades guiadas en el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafa, ocioy aventura en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios si AFD_A_1329_05 |Protocolos de seguridad para los itinerarios en el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafia, ocioy aventura en el medio natural si AFD_B_1329 |(Organizacion de itinerarios AFD_A_1329_06 |Determinacion del proceso de seguimiento del recorrido
" P 6n de itas de b d
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafa, ocioy aventura en el medio natural Sl AFD_B_1333 |Guia de bajay media montafia AFD_A_1333_01 veparzjlclon ©'0s equiposy recursos para rutas e baja y mecia
montafia y terreno nevado
’ B - " ; " Direccién de la progresion de grupos por itinerarios de bajay media
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafia, ocioy aventura en el medio natural Sl AFD_B_1333 |Guia de bajay media montana AFD_A_1333_02 montafa
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafa, ocioy aventura en el medio natural si AFD_B_1333 |Guia de bajay media montafia AFD_A_1333_03 |Orientacion en el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafia, ocioy aventura en el medio natural si AFD_B_1333 |Guia de bajay media montana AFD_A_1333_04 |Organizacion de la pernoctacion en el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafa, ocioy aventura en el medio natural si AFD_B_1333 |Guia de bajay media montafia AFD_A_1333_05 |Reconocimiento de los signos meteoroldgicos
» " " , . " Direccion del grupo en situaciones de emergencia en rutas de bajay
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafia, ocioy aventura en el medio natural Sl AFD_B_1333 |Guia de bajay media montana AFD_A_1333_06 - ~
media montafia y montana nevada
. . : = " . " . . = Valoracién de las rutas por terrenos de baja y media montafia y terrenos
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafia, ocioy aventura en el medio natural Sl AFD_B_1333 |Guia de bajay media montafa AFD_A_1333_07 nevados P ay 4
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafa, ocioy aventura en el medio natural AFD_B_1337 |[Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_01 dela oninicial de la ia en una urgencia
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafia, ocio y aventura en el medio natural AFD_B_1337 [Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_02 |Aplicacion de técnicas de soporte vitaly primeros auxilios
o Aplicacion de métodos de movilizacién e inmovilizacion que permiten la
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafa, ocioy aventura en el medio natural AFD_B_1337 |[Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_03 P . zacl ! quep
evacuacion del accidentado
o . : N " " . " Desarrollo de programas de autoentrenamiento para el guia y el
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafia, ocioy aventura en el medio natural AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_04 socorista prog, P guiay
- Supervisién y vigilancia de la zona de bafio de un espacio acuatico
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafa, ocioy aventura en el medio natural AFD_B_1337 [Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_05 P yvig P

naturaly acondicionamiento de los recursos materiales de rescate
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Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafia, ocioy aventura en el medio natural AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A _1337_06 |Aplicacion de técnicas especificas de rescate en el medio acuatico
L . . . . . N . . . ’ Aplicacion de técnicas especificas de rescate desde embarcaciones en
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_004_4B |Guia de bajay media montafa, ocioy aventura en el medio natural AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A 1337_07 el medio acuatico
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural AFD_B_1328 |Atencion a grupos AFD_A 1328 01 |Caracterizacion de la dindmica grupal
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B [Guia de bicicleta en el medio natural AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A 1328 02 |Desarrollo de y técnicas de dii izacion grupal
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural AFD_B_1328 |Atencion a grupos AFD_A 1328 03 |ldentificacion de técnicas de comunicacion
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B [Guia de bicicleta en el medio natural AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A 132804 |Gestion de conflictos grupales y solucion de problemas.
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural AFD_B_1328 |Atencion a grupos AFD_A 1328 05 |Evaluacion de los procesos de grupo
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B [Guia de bicicleta en el medio natural si AFD_B_1329 |[Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 01 \r/na:g;j?:&?;l contexto e intervencion de as actividades guiadas en el
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 02 |Elementos relevantes para el disefio de itinerarios
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 03 |Disefio de itinerarios por el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 04 |Recursos necesarios para las actividades guiadas en el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural si AFD_B_1329 |[Organizacion de itinerarios si AFD_A 1329 05 |Protocolos de seguridad para los itinerarios en el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 06 |Determinacion del proceso de seguimiento del recorrido
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural si AFD_B_1334 |Guia de bicicleta AFD_A 1334_01 |Preparacion de los equipos y recursos para rutas en bicicleta
L . N o . " ; Realizacién del mantenimiento operativo de la bicicleta y preparacion del
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural Sl AFD_B_1334 |Guia de bicicleta AFD_A_1334_02 N
material necesario
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B [Guia de bicicleta en el medio natural si AFD_B_1334 |Guia de bicicleta AFD_A_1334_03 |Direccion de la progresion de grupos por itinerarios en bicicleta
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural si AFD_B_1334 |Guia de bicicleta AFD_A_1334_04 |Orientacion en el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B [Guia de bicicleta en el medio natural si AFD_B_1334 |Guia de bicicleta AFD_A_1334_05 |Direccion del grupo en situaciones de emergencia en rutas en bicicleta
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural si AFD_B_1334 |Guia de bicicleta si AFD_A _1334_06 |Valoracion de las rutas en bicicleta
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B [Guia de bicicleta en el medio natural AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_01 dela oninicial de la ia en una urgencia
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_02 |Aplicacion de técnicas de soporte vital y primeros auxilios
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B [Guia de bicicleta en el medio natural AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_03 . demétodos de € quepermiten a
evacuacion del accidentado
» " Desarrollo de programas de autoentrenamiento para el guiay el
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_04 socorrista
. . : s . Supervisiény vigilancia de la zona de bafio de un espacio acutico
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_05 P yviel _p
naturaly acondicionamiento de los recursos materiales de rescate
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural AFD_B_1337 |[Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_06 |Aplicacion de técnicas especificas de rescate en el medio acuatico
. . . : s . de técnicas derescate desde en
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_005_4B |Guia de bicicleta en el medio natural AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_07 ) .
el medio acudtico
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A_1328_01 |Caracterizacion de la dinamica grupal
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A_1328_02 |Desarrollo de y técnicas de dii izacion grupal
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A_1328 03 |ldentificacion de técnicas de comunicacion
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FAMILIA PRIORITARIA DENOMINACIOI PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION
PROFESION
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1328 |Atencion a grupos AFD_A 1328 04 |Gestion de conflictos grupales y solucion de problemas
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B [Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A 1328 05 |Evaluacion de los procesos de grupo
. del contexto de intervencion de las activi uiadas en el
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico SI AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 01 medio natural 8
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B [Guia de actividades en el medio acuatico si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 02 |Elementos relevantes para el disefio de itinerarios
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 03 |Disefio de itinerarios por el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B [Guia de actividades en el medio acuatico si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A_1329_04 |Recursos necesarios para las actividades guiadas en el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios si AFD_A 1329 05 |Protocolos de seguridad para los itinerarios en el medio natural
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B [Guia de actividades en el medio acuatico si AFD_B_1329 |[Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 06 |Determinacion del proceso de seguimiento del recorrido
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1336 |Técnicas de natacion AFD_A 1336_01 |Preparacion de actividades ludicas en el medio acuatico
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1336 |Técnicas de natacion AFD_A _1336_02 |Dominio del estilo de nado crol
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1336 |Técnicas de natacion AFD_A _1336_03 |Dominio del estilo de nado espalda
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1336 |Técnicas de natacion AFD_A _1336_04 |Dominio del estilo de nado braza
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1336 |Técnicas de natacion AFD_A _1336_05 |Realizacion de la coordinacion basica del estilo de nado mariposa
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1336 |Técnicas de natacion AFD_A 1336_06 |Dominio de los estilos de natacion bajo criterios de eficiencia y velocidad
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A 1337_01 dela oninicial de la ia en una urgencia
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B [Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_02 |Aplicacion de técnicas de soporte vitaly primeros auxilios
. B . Aplicacion de métodos de movilizacion e inmovilizacién que permiten la
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_03 .
evacuacion del accidentado
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_04 SD::;:;L;I{I:deprogramasdeauloemrenam\emo paraelguiayel
. " . Supervision y vigilancia de la zona de bafio de un espacio acuético
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_05
naturaly acondicionamiento de los recursos materiales de rescate
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B [Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_06 |Aplicacion de técnicas especificas de rescate en el medio acuatico
. . . Aplicacion de técnicas especificas de rescate desde embarcaciones en
Actividades Fisicas y Deportivas AFD_C_006_4B |Guia de actividades en el medio acuatico AFD_B_1337 |Socorrismo en el medio natural AFD_A_1337_07 .
el medio acuético
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0109 Guia por itinerarios en bicicleta MF0272_2 PRIMEROS AUXILIOS
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0109 Guia por itinerarios en bicicleta si MF0353_2 Itinerarios para bicicleta
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0109 Guia por itinerarios en bicicleta MF0508_2 y onde
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0109 Guia por itinerarios en bicicleta si MF0509_2 Conducci6n de personas por itinerarios en bicicleta
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0112 Guia por barrancos secos o acuaticos MF0272_2 PRIMEROS AUXILIOS
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0112 Guia por barrancos secos o acuaticos MF1076_2 Itinerarios en barrancos
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0112 Guia por barrancos secos o0 acuaticos MF1077_2  |Técnicas de onen 5€c0s 0
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0112 Guia por barrancos secos o acuaticos MF1078_2 Conduccion de personas o grupos por barrancos secos o acuaticos




22:38 CEST

ESTHER MONTERRUBIO ARIZNABARRETA - 2026-09-25 14

FIRMADO

ps://www.pap.hacienda.gob.es

: OIP_EEWUY2F244GVYR2XU9KB40OQ6CID9 en htt,

Puede comprobar la autenticidad de esta copia mediante CSV

MINISTERIC)
Di
¥ DEPORTES

FAMILIA

PROFESIONAI

E EDUCACION, FORMACION PROFESIONAL

ANEXO 1l
OFERTA FORMATIVA

PRIORITARIA DENOMINACION

PRIORITARIA

SECRETARIA GENERAL DE FORMACION PROFESIONAL

DENOMINACION

Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0209 Guia por itinerarios ecuestres en el medio natural MF0272_2 PRIMEROS AUXILIOS
ALIMENTACION, MANEJO GENERAL Y PRIMEROS AUXILIOS AL
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0209 Guia por itinerarios ecuestres en el medio natural MF0719_2
yoep P % |cANADO EQUINO
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0209 Guia por itinerarios ecuestres en el medio natural si MF1079_2 Itinerarios a caballo
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0209 Guia por itinerarios ecuestres en el medio natural MF1080_2  [TECNICAS BASICAS DE MONTA A CABALLO
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0209 Guia por itinerarios ecuestres en el medio natural si MF1081_2 Conduccién de personas por itinerarios a caballo
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0212 Guia de espeleologia MF0272_2 PRIMEROS AUXILIOS
. . " . . TECNICAS DE PROGRESION POR CAVIDADES Y TRAVESIAS DE CLASE
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0212 Guia de espeleologia MF1640_2 CUATRO DE DIFICULTAD SIN CURSO HIDRICO ACTIVO
Técnicas de progresion en cavidades y travesias de clase cinco de
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0212 Guia de espeleologia MF1641_2 N ! progresi n ‘n v . ytavest !
dificultad con curso hidrico activo
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0212 Guia de espeleologia MF1642_2 Itinerarios en espeleologia
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0212 Guia de espeleologia MF1643_2  |Conduccion de personas o grupos en espeleologia
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0611 Guia por itinerarios de bajay media montafa MF0272_2 PRIMEROS AUXILIOS
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0611 Guia por itinerarios de baja y media montana MF0505_2 Itinerarios de baja y media montafia
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0611 Guia por itinerarios de bajay media montafa MF0506_2 |Técnicas de progresion en bajay media montafa
Actividades Fisicas y Deportivas AFDA0611 Guia por itinerarios de baja y media montana si MF0507_2 Conduccion de personas por itinerarios de baja y media montana
. . . . . . . . . . Comprension de discursos orales sencillos de caracter cotidianoy
Administracion y Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepcion y relacion con el cliente ADG_B_0156 |Inglés Profesional (GM) ADG_A_0156_01
profesional en lengua inglesa
B " . B N . . . Comprension de textos escritos sencillos de caracter cotidianoy
Administraciény Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepcion y relacion con el cliente ADG_B_0156 |Inglés Profesional (GM) ADG_A_0156_02
profesional en lengua inglesa
. . . . . Produccion de mensajes orales sencillos de caracter cotidianoy
Administracion y Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepcion y relacion con el cliente ADG_B_0156 |Inglés Profesional (GM) ADG_A_0156_03
profesional en lengua inglesa
Elaby 6n de text L it d tividad: tid
Administracion y Gestion ADG_C_001_4B [Actividades administrativas de recepciony relacion con el cliente ADG_B_0156 |Inglés Profesional (GM) ADG_A_0156_04 anoracion de textos sencilios refaclonados con actividades cotidianas
y del sector profesional en lengua inglesa
. . . . . 6n de normas y del pais de la
Administracion y Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepcion y relacion con el cliente ADG_B_0156 |Inglés Profesional (GM) ADG_A_0156_05 lengua extranjera
Administracion y Gestion ADG_C_001_4B [Actividades administrativas de recepciony relacion con el cliente ADG_B_0437 [Comunicacion empresarialy atencion al cliente ADG_A_0437_01 |Técnicas de comunicacion
Administracion y Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepcion y relacion con el cliente ADG_B_0437 |Comunicacion empresarialy atencién al cliente ADG_A_0437_02 [Comunicacion oral en la empresa
Administracion y Gestion ADG_C_001_4B [Actividades administrativas de recepciony relacion con el cliente ADG_B_0437 [Comunicacion empresarialy atencion al cliente ADG_A_0437_03 |Comunicacion escrita en la empresa
Administracion y Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepcion y relacion con el cliente ADG_B_0437 |Comunicacion empresarialy atencion al cliente ADG_A_0437_04 |Archivo de la informacion
Administraciony Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepciony relacién con el cliente ADG_B_0437 |Comunicacion empresarialy atencion al cliente ADG_A_0437_05 |Analisis de las necesidades del cliente
Administracién y Gestion ADG_C_001_48B de pcion y relacion con el cliente ADG_B_0437 |Comunicacion empresarialy atencién al cliente ADG_A_0437_06 |[Consultas, quejasy reclamaciones del cliente
Administracion y Gestion ADG_C_001_4B [Actividades administrativas de recepciony relacion con el cliente ADG_B_0437 [Comunicacion empresarialy atencion al cliente ADG_A_0437_07 |El marketing enla empresa
Administracion y Gestion ADG_C_001_48B de pcion y relacion con el cliente ADG_B_0437 |Comunicacion empresarialy atencién al cliente ADG_A_0437_08 |Procedimientos de calidad en la atencion al cliente
Administraciony Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepciony relacién con el cliente ADG_B_0438 O i i delacompl ¢ ADG_A_0438_01 |Calculo de precios de venta, compray descuentos
‘ . . . Ce 6nde i i delas
Administraciony Gestion ADG_C_001_48B de P yrelacion con el cliente ADG_B_0438 (O dela pi It ADG_A_0438_02

operaciones de compraventa




Py ANEXO Il SECRETARIA GENERAL DE FORMACION PROFESIONAL
DE EDUCACION, FORMACIGN PROFESIONAL , A A A
¥ DEPORTES OFERTA FORMATIVA

22:38 CEST

ESTHER MONTERRUBIO ARIZNABARRETA - 2026-09-25 14

FIRMADO

ps://www.pap.hacienda.gob.es

: OIP_EEWUY2F244GVYR2XU9KB40OQ6CID9 en htt,

Puede comprobar la autenticidad de esta copia mediante CSV

FAMILIA PRIORITARIA DENOMINACIOI PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION
PROFESION
Administraciony Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepcion y relacion con el cliente ADG_B_0438 |0 i ini; ivas de la compi ADG_A_0438_03 |Li de fiscales alacomp t:
Administraciony Gestion ADG_C_001_4B de pciony relacion con el cliente ADG_B_0438 O i i ivas de la compl ADG_A_0438_04 |Gestion de existencias
Administracion y Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepcion y relacion con el cliente ADG_B_0438 |0 i ini; ivas de la compi ADG_A_0438_05 |[Tramitacion de cobrosy pagos en la compra-venta
Administraciony Gestion ADG_C_001_4B de pciony relacion con el cliente ADG_B_0440 (Tratamiento informatico de la informacion ADG_A_0440_01 |[Desarrollo de la destreza mecanografica
Administraciony Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepcion y relacion con el cliente ADG_B_0440 |Tratamiento informatico de la informacion ADG_A_0440_02 y izacion de
Administraciony Gestion ADG_C_001_4B de pciony relacion con el cliente ADG_B_0440 (Tratamiento informatico de la informacion ADG_A_0440_03 |Hojas de calculo
Administraciony Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepcion y relacion con el cliente ADG_B_0440 |Tratamiento informatico de la informacion ADG_A_0440_04 |Procesadores de texto
Administraciony Gestion ADG_C_001_4B de pciony relacion con el cliente ADG_B_0440 (Tratamiento informatico de la informacion ADG_A_0440_05 |Utilizacién de bases de datos ofimaticas
Administracion y Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepcion y relacion con el cliente ADG_B_0440 |Tratamiento informatico de la informacion ADG_A_0440_06 |Integracion de imagenes y videos en documentos
Administracion y Gestion ADG_C_001_4B [Actividades administrativas de recepciony relacion con el cliente ADG_B_0440 |Tratamiento informatico de la informacion ADG_A_0440_07 |E ion de
Administracion y Gestion ADG_C_001_4B |Actividades administrativas de recepcion y relacion con el cliente ADG_B_0440 |Tratamiento informatico de la informacion ADG_A_0440_08 |Gestion de correoy agenda electronica
. . L o . Comprension de discursos orales de caracter cotidiano y profesional en
Administraciény Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy de eventos ADG_B_0179 |Inglés Profesional (GS) ADG_A 0179 01
lengua inglesa
. . . . . . Comprension de mensajes escritos de caracter cotidiano y profesional en
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy de eventos ADG_B_0179 |Inglés Profesional (GS) ADG_A_0179_02 )
lengua inglesa
. . L o . Produccion de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Administraciény Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy de eventos ADG_B_0179 |Inglés Profesional (GS) ADG_A 0179_03
lengua inglesa
. . . . . . Elaboracion de textos escritos cotidianos y profesionales en lengua
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy de eventos ADG_B_0179 |Inglés Profesional (GS) ADG_A_0179_04 inglesa
d del pais de [
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy organizacién de eventos ADG_B_0179 |Inglés Profesional (GS) ADG_A_0179_05 € normas ¥ epaiscela
lengua inglesa
. . . Reconocimiento de discursos orales de caracter cotidiano y profesional
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy de eventos ADG_B_0180 [Segunda lengua extranjera ADG_A_0180_01 .
en segunda lengua extranjera
Int tacion ds itos d acte fe L d
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy izacion de eventos ADG_B_0180 |Segunda lengua extranjera ADG_A_0180_02 nterpretacion de mensajes escritos de caracter profesional en segunda
lengua extranjera
. . . Produccién de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy de eventos ADG_B_0180 [Segunda lengua extranjera ADG_A_0180_03 )
segunda lengua extranjera
Elabt 6n de text it tid fi [t d
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy izacion de eventos ADG_B_0180 |Segunda lengua extranjera ADG_A_0180_04 aboracion detextos escritos cotidianos y profesionales en segunda
lengua extranjera
. . . de normas y del pais de la
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy de eventos ADG_B_0180 [Segunda lengua extranjera ADG_A_0180_05 )
segunda lengua extranjera
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy izacion de eventos ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_01 [Mantenimiento basico de equipos, aplicaciones y red
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy on de eventos ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_02 [Mecanografia
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |[Protocoloy izacion de eventos ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_03 |Gestion de archivos y busqueda de informacion
Administracién y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy on de eventos ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_04 |Elaboracion de hojas de célculo
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy izacion de eventos ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_05 |Creacion de documentos con procesadores de texto
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy on de eventos ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_06 |Utilizacion de bases de datos
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy izacion de eventos ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_07 |Gestion integrada de archivos
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy on de eventos ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacién ADG_A_0649_08 |Gestion de correoy agenda electrénica
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FAMILIA PRIORITARIA DENOMINACIOI PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION

PROFESION
Administraciony Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy izacion de eventos ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_09 de
Administraciony Gestion ADG_C_002_5B |[Protocoloy izacion de eventos ADG_B_0662 O on de eventos emp ADG_A_0662_01 |Optimizacién del ambiente de trabajo
Administracion y Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy izacion de eventos ADG_B_0662 |O 6n de eventos emp! ADG_A_0662_02 |Coordinacion dentro del equipo de trabajo
Administraciony Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy izacion de eventos ADG_B_0662 O on de eventos emp ADG_A_0662_03 |Planificacion de tareas de direccion
Administraciony Gestion ADG_C_002_5B |Protocoloy izacion de eventos ADG_B_0662 |O 6n de eventos emp! ADG_A_0662_04 |Organizacion de reuniones y eventos
Administraciony Gestion ADG_C_002_5B |[Protocoloy izacion de eventos ADG_B_0662 O on de eventos emp si ADG_A_0662_05 |Organizacion de viajes
Administraciony Gestion ADG_C_003 5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0647 |Gestion de la documentacion juridicay empresarial ADG_A_0647_01 |Estudioy andlisis de las administraciones publicas
Administraciony Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0647 [Gestion de la documentacion juridica y empresarial ADG_A_0647_02 |Actualizacion juridica de la empresa
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0647 |Gestion de la documentacion juridicay empresarial ADG_A_0647_03 |Gestion de documentacion para la constitucion de la empresa
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0647 [Gestion de la documentacion juridicay empresarial ADG_A_0647_04 |Cumplimentacion de contratos de empresa
Administracion y Gestion ADG_C_003 5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0647 |Gestion de la documentacion juridicay empresarial ADG_A_0647_05 de on requerida por i i publicas
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_01 [Mantenimiento basico de equipos, aplicaciones y red
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacién ADG_A_0649_02 [Mecanografia
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_03 |Gestion de archivos y busqueda de informacion
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacién ADG_A_0649_04 |Elaboracion de hojas de calculo
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_05 |Creacion de documentos con procesadores de texto
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestién administrativa y comercial ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_06 |Utilizacion de bases de datos
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_07 |Gestion integrada de archivos
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestién administrativa y comercial ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_08 |Gestion de correoy agenda electrénica
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0649 |Ofimaticay proceso de la informacion ADG_A_0649_09 |E de
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestién administrativa y comercial ADG_B_0650 [Proceso integral de la actividad comercial ADG_A_0650_01 |Determinaciony analisis del patrimonio empresarial
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0650 |Proceso integral de la actividad comercial ADG_A_0650_02 |[Analisis de metodologia contable para PYMES
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestién administrativa y comercial ADG_B_0650 [Proceso integral de la actividad comercial ADG_A_0650_03 |Analisis de tributos que gravan la actividad empresarial
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0650 |Proceso integral de la actividad comercial ADG_A_0650_04 |E ion de i conla
Administracién y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestién administrativa y comercial ADG_B_0650 |Proceso integral de la actividad comercial ADG_A_0650_05 |Tr de con cobros y pagos
Administraciony Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0650 (Proceso integral de la actividad comercial ADG_A_0650_06 |Registro contable de hechos relacionados con la actividad comercial
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestién administrativa y comercial ADG_B_0650 |Proceso integral de la actividad comercial ADG_A_0650_07 |Gestiony control de tesoreria
Administraciony Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestion administrativa y comercial ADG_B_0651 |Comunicaciony atencion al cliente ADG_A_0651_01 |C i 0 ional ei
Administracion y Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestién administrativa y comercial ADG_B_0651 |Comunicaciony atencion al cliente ADG_A_0651_02 |Comunicacion oral
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PROFESIONAI
Administraciény Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestién administrativa y comercial ADG_B_0651 |Comunicaciény atencién al cliente ADG_A_0651_03 |Elaboracion de documentos escritos
Administraciény Gestion ADG_C_003 5B |Asistencia a la direccién en la gestién administrativa y comercial ADG_B_0651 |Comunicaciény atencién al cliente ADG_A 0651 04 |Tratamiento de la informaci6n escrita
Administraciény Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestién administrativa y comercial ADG_B_0651 |Comunicaciény atencién al cliente ADG_A_0651_05 |Atencién al cliente
Administraciény Gestion ADG_C_003 5B |Asistencia a la direccién en la gestién administrativa y comercial ADG_B_0651 |Comunicaciény atencién al cliente si ADG_A_0651_06 |Gestion de consultas, quejas y reclamaciones
Administraciény Gestion ADG_C_003_5B |Asistencia a la direccion en la gestién administrativa y comercial ADG_B_0651 |Comunicaciény atencién al cliente ADG_A_0651_07 |Organizacion del servicio postventa
Agraria si AGA_C_001 4B Agricultura ecolégica AGA_B_0404 |Fundamentos agronémicos AGA_A_0404 01 |Caracterizacion del climay sus efectos sobre los cultivos
Agraria si AGA_C_001 4B (Agricultura ecolégica AGA_B_0404 |Fundamentos agronémicos AGA_A_0404_02 |ldentificacion de los tipos de suelos y sus caracteristicas
Agraria si AGA_C_001 4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0404 |Fundamentos agronémicos AGA_A_0404_03 |Representacion bésica de las caracteristicas topograficas del terreno
Agraria si AGA_C_001 4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0404 |Fundamentos agronémicos AGA_A_0404_04 |Determinacion de las necesidades hidricas de las especies
Agraria si AGA_C_001 4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0404 |Fundamentos agronémicos AGA_A_0404_05 [Reconocimiento de los ecosistemas
Agraria si AGA_C_001 4B (Agricultura ecolégica AGA_B_0404 |Fundamentos agronémicos AGA_A_0404_06 |ldentificacion de especies vegetales
Agraria si AGA_C_001 4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0404 |Fundamentos agronémicos AGA_A_0404_07 |Caracterizacion de los fertilizantes
) " - " . X Trar i6n de iones de p a
Agraria Si AGA_C_001_4B |Agricultura ecologica AGA_B_0406 |Implantacion de cultivos ecolégicos AGA_A_0406_01 ecolgica
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0406 |Implantacion de cultivos ecolégicos AGA_A_0406_02 |Rotacion, iaciony pi en
. " L o . . Preparacion del terreno y los sustratos para laimplantacién de cultivos
Agraria Si AGA_C_001_4B |Agricultura ecologica AGA_B_0406 |Implantacion de cultivos ecolégicos AGA_A_0406_03 ecol6gicos
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecoldgica AGA_B_0406 |Implantacion de cultivos ecolégicos AGA_A_0406_04 |[Siembray plantacion de material vegetal ecologico
, . < " Cumplimiento de las normas de prevencion de riesgos laborales y de
Agraria Si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0406 |Implantacion de cultivos ecoldgicos AGA_A_0406_05 L .
proteccién ambiental
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0407 |Tallery equipos de traccion AGA_A_0407_01 |Organizacion del taller
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0407 |[Tallery equipos de traccion AGA_A_0407_02 |Manejo de tractory equipos de traccion
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecoldgica AGA_B_0407 |Tallery equipos de traccion AGA_A_0407_03 |[Realizacién de mantenimiento bdsico del tractor y equipos de traccion
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0407 |[Tallery equipos de traccion AGA_A_0407_04 on de de yde basico
: Ci i to de : d 6n di laboral d
Agraria si AGA_C_001.4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0407 |Tallery equipos de traccién AGA A 0407_05 | CumPlimiento delas normas de prevencion de riesgos laborales y de
proteccion ambiental
Agraria sf AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0408 |Infraestructuras e instalaciones agricolas AGA_A_0408_01 ony de agricolas
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecoldgica AGA_B_0408 |Infraestructuras e instalaciones agricolas AGA_A_0408_02 |Montaje de instalaciones de riego
Agraria sf AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0408 |Infraestructuras e instalaciones agricolas AGA_A_0408_03 |Instalacion de sistemas de protecciony forzado
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecoldgica AGA_B_0408 |Infraestructuras e instalaciones agricolas AGA_A_0408_04 [Mantenimiento de instalaciones agricolas
. Cumplimiento de las normas de prevencion de riesgos laborales y de
Agraria Si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0408 |Infraestructuras e instalaciones agricolas AGA_A_0408_05 P 9 . P ! B v
proteccién ambiental
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecoldgica AGA_B_0409 |Principios de sanidad vegetal AGA_A_0409_01 |Caracterizacion de la 0 anea no deseada
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0409 |Principios de sanidad vegetal AGA_A_0409_02 |Determinacion de la fauna perjudicial y beneficiosa para los vegetales
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Determinacién de los agentes beneficiosos y los que provocan

Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecologica AGA_B_0409 |Principios de sanidad vegetal AGA_A_0409_03 -
enfermedades y dafios que afectan a las plantas
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0409 |Principios de sanidad vegetal AGA_A_0409_04 |Determinacion del estado sanitario de las plantas
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecologica AGA_B_0409 |Principios de sanidad vegetal AGA_A_0409_05 |Caracterizacion de los métodos de proteccion para las plantas
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0410 |Produccién vegetal ecolégica AGA_A_0410_01 |Operaciones de manejo del suelo en cultivos ecolégicos
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecologica AGA_B_0410 |Produccion vegetal ecolégica AGA_A_0410_02 |Elaboracion de compost
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0410 |Produccion vegetal ecolégica AGA_A_0410_03 |Nutriciony fertilidad del suelo en cultivos ecoldgicos
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecologica AGA_B_0410 |Produccion vegetal ecolégica AGA_A_0410_04 |Manejo de sistemas de riego en cultivos ecolégicos
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0410 |Produccién vegetal ecolégica AGA_A_0410_05 |Operaciones culturalesy semilleros
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecologica AGA_B_0410 |Produccion vegetal ecolégica AGA_A_0410_06 |Cosecha de productos vegetales ecologicos
. Al iento, onyt rte d duct tall
Agraria si AGA_C_001. 4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0410 |Produccion vegetal ecoldgica AGA_A_0410_07 EC’:::;::SWE" 0, conservaciony transporte de productos vegetales
. . PN . . Cumplimiento de las normas de prevencion de riesgos laborales y de
Agraria Si AGA_C_001_4B |Agricultura ecologica AGA_B_0410 |Produccion vegetal ecolégica AGA_A_0410_08 " 3
proteccién ambiental
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0412 |Manejo sanitario del agrosistema AGA_A_0412 01 |Determinacion de las yp
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecologica AGA_B_0412 |Manejo sanitario del agrosistema AGA_A_0412_02 |Instalacion de infraestructuras ecoldgicas
Agraria si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0412 |Manejo sanitario del agrosistema AGA_A_0412_03 |Manejodela i0 a en agri LOgi
. " L . Aplicacion de métodos fisicos y biolégicos para mantener el equilibrio
Agraria Si AGA_C_001_4B |Agricultura ecologica AGA_B_0412 |Manejo sanitario del agrosistema AGA_A_0412_04 ) .
sanitario del agrosistema
: 6n d (n L d
Agraria SI AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0412 |Manejo sanitario del agrosistema AGA_A_0412_05 A © . os segtnlos ©
produccion ecoldgica
" . Cumplimiento de las normas de prevencion de riesgos laborales y de
Agraria Si AGA_C_001_4B |Agricultura ecolégica AGA_B_0412 |Manejo sanitario del agrosistema AGA_A_0412_06 L .
proteccién ambiental
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0405 |Fundamentos zootécnicos AGA_A_0405_01 |ldentificacion de razas de ganado
Agraria sf AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0405 |Fundamentos zootécnicos AGA_A_0405_02 |Alimentaciény nutricién del ganado; racionamiento
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0405 |Fundamentos zootécnicos AGA_A_0405_03 |Reproduccién animal
Agraria sf AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0405 |Fundamentos zootécnicos AGA_A_0405_04 |Patologias mas comunes en el ganado
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0405 |Fundamentos zootécnicos AGA_A_0405_05 |Alojamientos ganaderos
Agraria sf AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0405 |Fundamentos zootécnicos AGA_A_0405_06 |Productos de la ganaderia
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0407 |Tallery equipos de traccion AGA_A_0407_01 |Organizacion del taller
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0407 |[Tallery equipos de traccién AGA_A_0407_02 |Manejo de tractory equipos de traccion
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0407 |Tallery equipos de traccion AGA_A_0407_03 |Realizacién de mantenimiento basico del tractory equipos de traccion
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0407 |[Tallery equipos de traccion AGA_A_0407_04 6nde i de yde basico
" . . Cumplimiento de las normas de prevencién de riesgos laborales y de
Agraria Sl AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0407 |[Tallery equipos de traccion AGA_A_0407_05 P . P a2 4
proteccion ambiental
Agraria sf AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0408 |Infraestructuras e instalaciones agricolas AGA_A_0408_01 ony dei agricolas
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FAMILIA PRIORITARIA PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION
PROFESIONAI
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0408 |[Infraestructuras e instalaciones agricolas AGA_A_0408_02 |Montaje de instalaciones de riego
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0408 |Infraestructuras e instalaciones agricolas AGA_A_0408_03 |Instalacion de sistemas de protecciony forzado
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecologica AGA_B_0408 |Infraestructuras e instalaciones agricolas AGA_A_0408_04 |Mantenimiento de instalaciones agricolas
. Cumplimiento de las normas de prevencion de riesgos laborales y de
Agraria Si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0408 |Infraestructuras e instalaciones agricolas AGA_A_0408_05 umpl . ,‘ . nor prevenct fesg " v
proteccion ambiental
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecologica AGA_B_0411 |Produccion ganadera ecoldgica AGA_A_0411 01 |Manejo de los animales en produccion ecoldgica
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0411 |Produccién ganadera ecolégica AGA_A_0411_02 on del ganado enp i6n ecoldgica
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0411 |Produccion ganadera ecoldgica AGA_A_0411_03 |Pastoreo ecologico del ganado
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0411 |Produccion ganadera ecolégica AGA_A_0411_04 |Reproduccion animal en produccion ecoldgica
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecologica AGA_B_0411 |Produccion ganadera ecoldgica AGA_A_0411_05 |Produccion ecoldgica de animales y sus productos
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0411 |Produccion ganadera ecolégica AGA_A_0411_06 |Estado sanitario de los animales en produccion ganadera ecolégica
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecologica AGA_B_0411 |Produccion ganadera ecoldgica AGA_A_0411_07 |Manejo ecolégico de las colmenas
Agraria si AGA_C_002_4B |Ganaderia ecoldgica AGA_B_0411 |Produccion ganadera ecolégica AGA_A_0411_08 |Normas de prevencion de riesgos laborales y de proteccion ambiental
N Aprovechamiento del medio natural, re L o,
Agraria AGA_C_006_4B selvicolas AGA_B_0832 |Rt y AGA_A_0832_01 |Realizacion trabajos de repoblacion forestal
Al hamiento del med tural, . <
Agraria AGA_C_006_4B Szl:‘ézra:m‘e" 0 detmedio natural AGA_B_0832 |R y AGA_A_0832_02 |Trabaijos de correccion hidrologico-forestal
N Aprovechamiento del medio natural, re L 5 N .
Agraria AGA_C_006_4B selvicolas AGA_B_0832 |Rt y AGA_A_0832_03 |Técnicas de mejora de masas forestales y tratamientos selvicolas
Al hi ito del med tural, . "
Agraria AGA_C_006_4B szl:/o\'\c/zfasam‘en © detmedionatura AGA_B_0832 |R y AGA_A_0832_04 |Aperturay mantenimiento de caminos forestales
Aprovechamiento del medio natural, re
Agraria AGA_C_006_4B selvicolas AGA_B_0832 |Rt y AGA_A_0832_05 |Trabajos forestales en alturay trepa
Al hi ito del med tural, . 5 "
Agraria AGA_C_006_4B szl:/o\'\c/zfasam‘en © detmedionatura AGA_B_0833 |Aprovechamiento del medio natural AGA_A_0833_01 |Apeoy procesado de arboles con motosierra
Aprovechamiento del medio natural, re .
Agraria AGA_C_006_4B . AGA_B_0833 |Aprovechamiento del medio natural AGA_A_0833_02 |Apeoy procesado de arboles con cosechadora forestal
Al hi ito del med tural, . .
Agraria AGA_C_006_4B szl:/o\'\c/zfasam‘en © detmedionatura AGA_B_0833 |Aprovechamiento del medio natural AGA_A_0833_03 |Trabajos de descorche
Aprovechamiento del medio natural, re .
Agraria AGA_C_006_4B selvicolas AGA_B_0833 |Aprovechamiento del medio natural AGA_A_0833_04 |R de otros
Al hi ito del med tural, Ci i to de : d 6n di laboral d
Agraria AGA_C_006_4B | Provechamiento detmedio natura AGA_B_0833 |Aprovechamiento del medio natural AGA A 0833_05 | umPlimiento delas normas de prevencion deriesgos laboralesy de
selvicolas proteccion ambiental
Aprovechamiento del medio natural, re .
Agraria AGA_C_006_4B selvicolas AGA_B_0837 |Maquinaria e instalaciones forestales AGA_A_0837_01 |Organizacion del taller forestal
N Aprovechamiento del medio natural, N N .
Agraria AGA_C_006_4B selvicolas AGA_B_0837 [Maquinaria e instalaciones forestales AGA_A_0837_02 |Manejo de tractores forestales y otros equipos de traccion
. Aprovechamiento del medio natural, r . " N . . <
Agraria AGA_C_006_48B selvicolas AGA_B_0837 |Maquinaria e instalaciones forestales AGA_A_0837_03 |Mantenimiento de primer nivel del tractor forestal y equipos de traccién
Aprovechamiento del medio natural, " Instalaciény mantenimiento de sistemas de proteccion y forzado para
Agraria AGA_C_006_4B P N AGA_B_0837 [Maquinaria e instalaciones forestales AGA_A_0837_04 y P 4 P
selvicolas especies forestales
Aprovechamiento del medio natural, r 6n de trabajos dei io imiento de
Agraria AGA_C_006_4B P B AGA_B_0837 [Maquinaria e instalaciones forestales AGA_A_0837_05 |. rabaj B y .
selvicolas infraestructuras de los espacios cinegéticos y piscicolas
Aprovechamiento del medio natural, " dela la las
Agraria AGA_C_006_4B P N AGA_B_0837 [Maquinaria e instalaciones forestales AGA_A_0837_06 o y
selvicolas forestales
N Cl T0 de (s normas de de riesgos laborales y e
Aprovechamiento del medio natural, r . o . i "
Agraria AGA_C_006_4B selvicolas AGA_B_0837 |Maquinaria e instalaciones forestales AGA_A_0837_07 |proteccién los riesgos y las medidas
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Agraria AGA_C_009_4B |Uso publicoy conservacion de especies piscicolas y cinegéticas AGA_B_0834 |[Conservacion de las especies cinegéticas y piscicolas AGA_A_0834_01 |Capturay traslado de animales de especies cinegéticas
Agraria AGA_C_009_4B |Uso publicoy i6n de especies piscil y cinegé AGA_B_0834 |Conservacion de las especies cinegéticas y piscicolas AGA_A_0834_02 |Liberacién de animales de especies cinegéticas para repoblacion
Agraria AGA_C_009_4B |Uso publicoy conservacion de especies piscicolas y cinegéticas AGA_B_0834 |[Conservacion de las especies cinegéticas y piscicolas AGA_A_0834_03 |Realizacion del dela
Realizacion de trabajos de i imi de
Agraria AGA_C_009_4B |Uso publicoy i6n de especies piscil y cinegé AGA_B_0834 |Conservacion de las especies cinegéticas y piscicolas AGA_A_0834_04 N rabal v
acuicolas continentales
Agraria AGA_C_009_4B |Uso publicoy conservacion de especies piscicolas y cinegéticas AGA_B_0834 |[Conservacion de las especies cinegéticas y piscicolas AGA_A_0834_05 |Aplicacion de técnicas de conservaciony mejora del cauce
Control, asesoramiento e informacion para el aprovechamiento ordenado
Agraria AGA_C_009_4B |Uso publicoy i6n de especies pisci y cinegé AGA_B_0834 |Conservacion de las especies cinegéticas y piscicolas AGA_A_0834_06 " " . " n' nror ) 10n par: provi i raen
de los recursos cinegéticos y piscicolas
Agraria AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1319 [Alimentacion, manejo generaly primeros auxilios de équidos AFD_A 1319 01 |Labores de acopioy almacenamiento de alimentos para el ganado
Agraria AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1319 [Alimentacion, manejo generaly primeros auxilios de équidos AFD_A 1319 02 |Preparaciény distribucion de raciones de los équidos
Agraria AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1319 [Alimentacion, manejo generaly primeros auxilios de équidos AFD_A 1319 03 |Manejo general de équidos
Agraria AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1319 [Alimentacion, manejo generaly primeros auxilios de équidos AFD_A_1319_04 |Traslados en grupo, embarque, desembarque y transporte de équidos
Agraria AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1319 [Alimentacion, manejo generaly primeros auxilios de équidos AFD_A 1319 05 |Aplicacion de primeros auxilios a équidos
Control del estad Lde L imales, L [t
Agraria AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1320 [Mantenimiento fisico, cuidados e higiene equina AFD_A 132001 m::‘a[:m:":: ado general de los animales, los equiposy las
Agraria AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1320 [Mantenimiento fisico, cuidados e higiene equina AFD_A 1320_02 |Limpieza e higiene del ganado equino
Agraria AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1320 [Mantenimiento fisico, cuidados e higiene equina AFD_A_1320_03 |Mantenimiento fisico elemental del ganado equino
Agraria AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1320 [Mantenimiento fisico, cuidados e higiene equina AFD_A _1320_04 |Cuidados del casco
Agraria AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1320 [Mantenimiento fisico, cuidados e higiene equina AFD_A_1320_05 |Recogida de muestrasy aplicacion de tratamientos sanitarios basicos
Agraria AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1321 |Reproduccion, criay recria de équidos AFD_A_1321_01 |Desarrollo del programa de reproduccion de una explotacion de équidos
Reali 6n de las t: d bricién, apli 6n d étodos d
Agraria AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1321 [Reproduccion, criay recria de équidos AFD_A_1321_02 ea \zac\onv easa‘:u;r:yas e cul ”C“’Z:lz \cacion demetodos de
Agraria AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1321 |Reproduccion, criay recria de équidos AFD_A_1321_03 |Tareas de asistencia al partoy al puerperio
Agraria AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1321 [Reproduccion, criay recria de équidos AFD_A_1321_04 |Manejo de las rastrasy yeguas durante la cria y el destete
Agraria AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1321 |Reproduccion, criay recria de équidos AFD_A_1321_05 |Control de la fase de recria
Agraria AFD_C_001_4B [Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1322 [Herrado de équidos AFD_A_1322_01 |Inspeccion del estado del casco
" 5 y de y
Agraria AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1322 [Herrado de équidos AFD_A_1322_02 N
equipos de herrado
Agraria AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1322 [Herrado de équidos AFD_A_1322_03 |Conduccién del équido al lugar de herrado
D de la herrad| limpieza de la suelay de la
Agraria AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1322 |Herrado de équidos AFD_A_1322_04 R . ylimp y
ranilla del casco de un équido
Agraria AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1322 [Herrado de équidos AFD_A_1322_05 1to del casco y pr ion de la herradura
Agraria AFD_C_001_4B |Cuidados, manejoy cria de caballos AFD_B_1322 |Herrado de équidos AFD_A_1322_06 |Fijacion de la herradura al casco
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1323 |Desbraveydoma a la cuerda de potros AFD_A_1323_01 |Apartado, acercamientoy reconocimiento de un potro de recria
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicién de caballos AFD_B_1323 |Desbraveydoma a la cuerda de potros AFD_A_1323_02 |Colocaciény adaptacion de los equipos de desbrave al potro
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Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicion de caballos AFD_B_1323 |Desbraveydoma a la cuerda de potros AFD_A 1323 03 |Conduccion del potro del diestro para el desbrave
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1323 |Desbravey doma a la cuerda de potros AFD_A _1323_04 |Toma de contacto del potro con los medios de trabajo a la cuerda
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicion de caballos AFD_B_1323 |Desbraveydoma a la cuerda de potros AFD_A 1323 05 |Iniciacion del potro en el trabajo a la cuerda con ayuda de un auxiliar
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1323 |Desbravey doma a la cuerda de potros AFD_A 132306 |Trabajo a la cuerda del potro sin ayuda de un auxiliar
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicion de caballos AFD_B_1324 |Adiestramiento AFD_A 1324 01 |Toma de contacto con el potro parado
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1324 |Adiestramiento AFD_A 1324 _02 |Monta del potro a la cuerda
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicion de caballos AFD_B_1324 |Adiestramiento AFD_A 1324 03 |Realizacion de la monta del potro suelto
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1324 |Adiestramiento AFD_A 1324 04 |Iniciacion del potro para el tiro
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicion de caballos AFD_B_1324 |Adiestramiento AFD_A 1324 05 |Adiestramiento del potro para el salto
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1325 |[Técnicas de equitacion AFD_A 1325_01 |Seleccidn, colocaciény retirada de equipos para la monta
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicién de caballos AFD_B_1325 |Técnicas de equitacion AFD_A 1325 _02 |Prevision de las posibles reacciones del equino montado
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1325 |[Técnicas de equitacion AFD_A_1325_03 |Monta con seguridad y equilibrio a los tres aires
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicion de caballos AFD_B_1325 |Técnicas de equitacion AFD_A_1325_04 |Monta con seguridad y equilibrio en pasos de relativa dificultad
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1325 [Técnicas de equitacion AFD_A_1325_05 |Valoracion del caballo durante la monta
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicion de caballos AFD_B_1326 |Exhibicionesy concursos de ganado equino AFD_A 1326 01 :concurs.t;s 4 de yposturasen
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1326 |Exhibicionesy concursos de ganado equino AFD_A_1326_02 zznmclﬂ:::ud" de los equinos con lasinstalaciones de exhibiciones y
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicién de caballos AFD_B_1326 |Exhibicionesy concursos de ganado equino AFD_A_1326_03 |Acondicionamiento estético del équido
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, monta y exhibicion de caballos AFD_B_1326 |Exhibicionesy concursos de ganado equino AFD_A_1326_04 |Presentacion del ganado equino en exhibiciones y concursos
Agraria AFD_C_002_4B |Adiestramiento, doma, montay exhibicién de caballos AFD_B_1326 |Exhibicionesy concursos de ganado equino AFD_A_1326_05 |Comercializacion de équidos
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1325 |[Técnicas de equitacion AFD_A_1325_01 |Seleccidn, colocaciony retirada de equipos para la monta
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1325 |Técnicas de equitacion AFD_A_1325_02 |Prevision de las posibles reacciones del equino montado
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1325 |[Técnicas de equitacion AFD_A_1325_03 |Monta con seguridad y equilibrio a los tres aires
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1325 |Técnicas de equitacion AFD_A_1325_04 |Monta con seguridad y equilibrio en pasos de relativa dificultad
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1325 |[Técnicas de equitacion AFD_A_1325_05 |Valoracion del caballo durante la monta
Agraria sf AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1327 |Guia ecuestre AFD_A_1327 01 rRuet\;is\én, preparaciony recogida de materiales, caballos y medios para ta
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1327 |Guia ecuestre AFD_A_1327_02 \a/cu'w'dad” v on de apartici 4
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1327 |Guia ecuestre AFD_A_1327_03 |Guiado del grupo por itinerarios ecuestres
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1327 |Guia ecuestre AFD_A_1327_04 |Cq onenla izacion de
Agraria si AFD_C_003 4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1327 |Guia ecuestre si AFD_A_1327_05 de
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. " . " " ; . 6n de las ivasy de conduccion de
Agraria SI AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural SI AFD_B_1327 |Guia ecuestre SI AFD_A 1327_06
grupos a caballo
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A 132801 |Caracterizacion de la dinamica grupal
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1328 |Atencion a grupos AFD_A 1328 02 |Desarrollo de ias y técnicas de dil izacion grupal
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A 1328_03 |ldentificacion de técnicas de comunicacion
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1328 |Atencion a grupos AFD_A 1328 04 |Gestion de conflictos grupales y solucion de problemas
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural AFD_B_1328 [Atencion a grupos AFD_A 1328 05 |Evaluacion de los procesos de grupo
" " 6n del contexto de intervencién de las activi uiadas en el
Agraria SI AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural SI AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 01 . 8
medio natural
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1329 |[Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 02 |Elementos relevantes para el disefo de itinerarios
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 03 |Disefio de itinerarios por el medio natural
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios AFD_A _1329_04 |Recursos necesarios para las actividades guiadas en el medio natural
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1329 |Organizacion de itinerarios si AFD_A 1329 05 |Protocolos de seguridad para los itinerarios en el medio natural
Agraria si AFD_C_003_4B |Guia ecuestre en el medio natural si AFD_B_1329 |[Organizacion de itinerarios AFD_A 1329 06 |Determinacion del proceso de seguimiento del recorrido
Agraria AGA_C_004 5B |Gestion forestal AGA_B_0693 |Topografia agraria AGA_A_0693_01 |Interpretacion de planos, mapas y cartografia digital
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0693 |Topografia agraria AGA_A_0693_02 |Recogida de datos topograficos en campo
Agraria AGA_C_004 5B |Gestion forestal AGA_B_0693 |Topografia agraria AGA_A_0693_03 |Manejo de medios y aparatos topograficos
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0693 |Topografia agraria AGA_A_0693_04 |Representacion de mapasy planos
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0693 |Topografia agraria AGA_A_0693_05 |Realizacion de replanteo de puntos sobre plano
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_01 |Instalaciony gestion del taller agrario
Agraria AGA_C_004 5B |Gestion forestal AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_02 |O bésicas de y
Agraria AGA_C_004_5B [Gestion forestal AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_03 |Funcionamiento de maquinariay equipos agroforestales y de jardineria
Agraria AGA_C_004 5B |Gestion forestal AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_04 |F y de
Eval 6n di i on di d tal 3
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0694 |[Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_05 valuacion ce averiasy supervision de reparaclones de Instalaciones,
maquinaria y equipos agroforestales
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_06 |Mar dela y equipos
) L. . Planes de ony itucion de ia, equipos e
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_07
instalaciones agroforestales
Agraria AGA_C_004 5B |Gestion forestal AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_08 |P ion de riesgos, personaly
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0810 |Gestion de los aprovechamientos del medio forestal AGA_A_0810_01 |Trabajos de aprovechamientos forestales
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0810 |Gestion de los aprovechamientos del medio forestal AGA_A_0810_02 |Gestion de los aprovechamientos madereros
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0810 |Gestion de los aprovechamientos del medio forestal AGA_A_0810_03 |Gestion de la extraccion del corcho
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0810 |Gestion de los aprovechamientos del medio forestal AGA_A_0810_04 |R 6n dep no
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Agraria AGA_C_004 5B |Gestion forestal AGA_B_0810 |Gestion de los aprovechamientos del medio forestal AGA_A_0810_05 |Aprovechamiento de pastos naturalesy obtencién de biomasa
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0810 |Gestion de los aprovechamientos del medio forestal AGA_A_0810_06 on de riesgos, i personaly
Agraria AGA_C_004 5B |Gestion forestal AGA_B_0814 |Gestion de montes AGA_A_0814_01 |Trabajos de inventario forestal
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0814 |Gestion de montes AGA_A_0814_02 |Supervision de los tratamientos selvicolas
Agraria AGA_C_004 5B |Gestion forestal AGA_B_0814 |Gestion de montes AGA_A_0814_03 |Coordinacion de los trabajos de reforestacion
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0814 |Gestion de montes AGA_A_0814_04 |Trabajos de restauracion hidrolégica forestal
Agraria AGA_C_004_58  |Gestion forestal AGA_B_0B14 |Gestion demontes AGA_A_0814_05 :;’fa'j;'gz‘:T‘:Ler:l’sxobf;f;i’:tv'c"laS derepoblacidny de
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0814 |Gestion de montes AGA_A_0814_06 |Trabajos de aperturay mantenimiento de caminos forestales
Agraria AGA_C_004 5B |Gestion forestal AGA_B_0816 |Defensa contra incendios forestales AGA_A_0816_01 |Organizacion de la prevencion de incendios forestales
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0816 |Defensa contra incendios forestales AGA_A_0816_02 |Vigilanciay deteccion de incendios forestales
Agraria AGA_C_004 5B |Gestion forestal AGA_B_0816 |Defensa contra incendios forestales AGA_A_0816_03 |Comunicacion de la deteccion de un incendio forestal
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0816 |Defensa contra incendios forestales AGA_A_0816_04 |Trabajos de controly extincion de incendios forestales
Agraria AGA_C_004 5B |Gestion forestal AGA_B_0816 |Defensa contra incendios forestales AGA_A_0816_05 |Actividades de investigacion de las causas de incendios forestales
Agraria AGA_C_004_5B |Gestion forestal AGA_B_0816 |Defensa contra incendios forestales AGA_A_0816_06 on de riesgos, i laboraly p
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0812 |Gestion cinegética AGA_A_0812 01 |Realizacion de censos de fauna
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0812 |Gestion cinegética AGA_A_0812_02 |Trabajos de conservacion de habitat de especies cinegéticas
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0812 |Gestion cinegética AGA_A_0812_03 Z:ﬁ:gggla‘;:,egmm\ento ¥ control de poblaciones de especies en espacios
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0812 |Gestion cinegética AGA_A_0812_04 |Produccion de especies cinegéticas
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0812 |Gestion cinegética AGA_A_0812_05 |Aprovechamiento sostenible de un espacio cinegético
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0813 |Gestion de la pesca continental AGA_A_0813_01 If;i::gz:ﬁ gestion delas comunidades y del habitat acuicola
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0813 |Gestion de la pesca continental AGA_A_0813_02 |Trabajos de gestién del cauce
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0813 |Gestion de la pesca continental AGA_A_0813_03 |Trabajos de gestion de la ribera y de sus instalaciones
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0813 |Gestion de la pesca continental AGA_A_0813_04 |Trabajos de gestion de la proteccion del medio fluvialy lacustre
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0813 |Gestion de la pesca continental AGA_A_0813_05 |Control de los apr i de aguas
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0813 |Gestion de la pesca continental AGA_A_0813_06 |Fu deuna iayuna
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0815 |Gestion de la conservacion del medio natural AGA_A_0815_01 |Control del uso publico del medio natural
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0815 |Gestion de la conservacion del medio natural AGA_A_0815_02 |Vigilancia del dominio ptblico
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0815 |Gestion de la conservacion del medio natural AGA_A_0815_03 |Control de las especies de floray fauna
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0815 |Gestion de la conservacion del medio natural AGA_A_0815_04 |Equipamientoy realizacion de obras en el medio natural
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PROFESIONAI
Agraria AGA_C_006_5B |Gestion de la conservaciony mejora ambiental del medio natural AGA_B_0815 |Gestion de la conservacion del medio natural AGA_A_0815_05 |Control de los residuos y vertidos en el medio natural
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0692 |Fitopatologia AGA_A_0692_01 |Seguimiento sanitario de las plantas
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0692 |Fitopatologia AGA_A_0692_02 |Programacion del control fitosanitario
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0692 |Fitopatologia AGA_A_0692_03 y ion de
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0692 |Fitopatologia AGA_A_0692_04 |Proteccion en la preparaciony aplicacion de productos fitosanitarios
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0692 |Fitopatologia AGA_A_0692_05 ony i6n del producto fi
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0692 |Fitopatologia AGA_A_0692_06 |Gestion de residuos de productos quimicos fitosanitarios
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0692 |Fitopatologia AGA_A_0692_07 |Manejo sanitario del agrosistema
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0693 |Topografia agraria AGA_A_0693_01 |Interpretacion de planos, mapas y cartografia digital
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0693 |Topografia agraria AGA_A_0693_02 |Recogida de datos topograficos en campo
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0693 |Topografia agraria AGA_A_0693_03 |Manejo de medios y aparatos topograficos
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0693 |Topografia agraria AGA_A_0693_04 |Representacion de mapasy planos
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0693 |Topografia agraria AGA_A_0693_05 |Realizacion de replanteo de puntos sobre plano
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0694 |[Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_01 |Instalaciony gestion del taller agrario
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_02 |O bésicas de i y
Agraria si AGA_C_003_5B [Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_03 |Funcionamiento de maquinariay equipos agroforestales y de jardineria
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_04 |F y de
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_05 ::(:1?:;?‘":;;2?‘:2: :gs:):sz::;:e reparaciones de instalaciones,
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_06 |Mar dela y equipos
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_07 :?:&r::g;es agrofo’reZ(aLes onde equipose
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0694 |Maquinaria e instalaciones agroforestales AGA_A_0694_08 |P 6n de riesgos, personaly
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0695 |Planificacion de cultivos AGA_A_0695_01 |Determinacion de las necesidades hidricas y nutritivas de los cultivos
Agraria sf AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0695 |Planificacién de cultivos AGA_A_0695_02 |Planificacién de los cultivos, alternativas o rotaciones
Agraria si AGA_C_003_5B [Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0695 |Planificacion de cultivos AGA_A_0695_03 |Organizacion de la ejecucion de obras de infraestructura para el cultivo
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0695 |Planificacion de cultivos AGA_A_0695_04 |Coordinacién del proceso de preparacion del terreno segtin el cultivo
Agraria si AGA_C_003_5B [Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0695 |Planificacion de cultivos AGA_A_0695_05 |Organizacionde las i de siembra, y
Agraria sf AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0696 |Gestion de cultivos AGA_A_0696_01 |Programaciony control del riegoy abonado
Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0696 |Gestion de cultivos AGA_A_0696_02 |Organizaciony programacion de las labores y cuidados culturales
Agraria sf AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0696 |Gestion de cultivos AGA_A_0696_03 ypizi:jalzlaccn‘ﬁ?\n ysupervision de as labores de aprovechamiento, cosecha
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Agraria si AGA_C_003_5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_0696 |Gestion de cultivos AGA_A_0696_04 |Organizacion de la post-cosecha
. Organizacién de los cuidados culturales, la recoleccion y la post-cosecha
Agraria si AGA_C_003 5B |Gestion de explotaciones agrarias AGA_B_ 0696 |Gestion de cultivos AGA A _0696_05 | O'ganizacion de los cui i " ionylap
de productos ecologicos
) . . . o B [o] i uxiliares de p! on del terreno, L L .
Agraria SI AGA_C_004_3B |Operaciones basicas en actividades agricolas AGA_B_3051 siembra de cultivos AGA_A_3051_01 |Preparacion del terreno para la implantacion de material vegetal
. : . - . . 0 i auxiliares de pr on del terreno, . )
Agraria SI AGA_C_004_3B |Operaciones basicas en actividades agricolas AGA_B_3051 . . AGA_A_3051 02 |Recepcion del material vegetal
siembra de cultivos
) . . . o B [o] i uxiliares de p! on del terreno, . " L .
Agraria SI AGA_C_004_3B |Operaciones basicas en actividades agricolas AGA_B_3051 3 AGA_A_3051_03 de de de cultivos
siembra de cultivos
: , : Aci . . 0| i auxiliares de pr 6n del terreno, .
Agraria SI AGA_C_004_3B |Operaciones basicas en actividades agricolas AGA_B_3051 . . AGA_A_3051_04 |Siembray trasplante de plantas
siembra de cultivos
Agraria si AGA_C_004_3B |Operaciones basicas en actividades agricolas AGA_B_3052 |0 auxiliares de iony on de cultivos AGA_A_3052_01 |Labores auxiliares de riego de cultivos
Agraria si AGA_C_004_3B |Operaciones basicas en actividades agricolas AGA_B_3052 |0 i uxiliares de iony on de cultivos AGA_A_3052_02 |Labores auxiliares de abonado de cultivos
Agraria si AGA_C_004_3B |Operaciones basicas en actividades agricolas AGA_B_3052 |0 auxiliares de iony on de cultivos AGA_A_3052_03 |Labores auxiliares de apli onde
Agraria si AGA_C_004_3B |Operaciones basicas en actividades agricolas AGA_B_3052 |0} i uxiliares de iony 6n de cultivos AGA_A_3052_04 |Labores auxiliares de mantenimiento de sueloy cultivo
Agraria si AGA_C_004_3B |Operaciones basicas en actividades agricolas AGA_B_3052 |0 auxiliares de iony on de cultivos AGA_A_3052_05 |Labores auxiliares de recoleccion de cultivos
. " L . . . . o] auxiliares en la pi 6n de los parala
Agraria si AGA_C_005_3B |0 basicas en AGA B_3113 |0 uxiliares de criay delganado AGAAB11B 01 |
. . . . . N . . Operaciones auxiliares en el cuidado del ganado durante la gestaciony
Agraria Si AGA_C_005_3B |0 bésicas en AGA_B_3113 |Operaciones auxiliares de cria y alimentacion del ganado AGA_A_3113_02 destete
Agraria si AGA_C_005_3B |0 basicas en AGA B_3113 |0 i uxiliares de criay 6n del ganado AGA_A_3113_03 || i uxiliares en la ali i6n del ganado
Agraria si AGA_C_005_3B |0 i bésicas en AGA_B_3113 |Operaciones auxiliares de cria y alimentacion del ganado AGA_A_3113_04 |Operaciones auxiliares en el pastoreo
Agraria si AGA_C_005_3B basicas en AGA_B_3113 |Operaciones auxiliares de criay alimentacion del ganado AGA_A_3113_05 |Operaciones auxiliares en primeros auxilios en animales
Agraria si AGA_C_005_3B bésicas en AGA_B_3114 |Operaciones bésicas de manejo de la produccion ganadera AGA_A_3114 01 |Labores auxiliares de identificacion animal
Agraria si AGA_C_005_3B basicas en AGA_B_3114 |Operaciones basicas de manejo de la produccion ganadera AGA_A_3114_02 |Labores auxiliares en la recogida de las producciones ganaderas
Agraria si AGA_C_005_3B bésicas en AGA_B_3114 |Operaciones bésicas de manejo de la produccion ganadera AGA_A_3114_03 |Labores auxiliares en la vigilancia del estado de salud de los animales
Agraria si AGA_C_005_3B basicas en AGA_B_3114 |Operaciones basicas de manejo de la produccion ganadera AGA_A_3114_04 |Labores auxiliares en el cuidado de los animales enfermos
Agraria si AGA_C_005_3B bésicas en AGA_B_3114 |Operaciones basicas de manejo de la produccion ganadera AGA_A_3114_05 |Trabajos auxiliares en la aplicacién de medidas de bienestar animal
: . 0 auxiliares de ehigiene en . . :
Agraria SI AGA_C_005_3B bésicas en AGA_B_3115 ganaderas AGA_A_3115_01 |Caracterizacion de instalaciones ganaderas
. 0 i auxiliares de ehigieneeni [o] i de imi bésico dei i inari
Agraria Si AGA_C_005_3B bésicas en AGA_B_3115 ¢ AGA_A_3115_02 . v
ganaderas equipos ganaderos
" 0 auxiliares de ehigiene en Operaciones basicas de limpieza de instalaciones y alojamientos
Agraria i AGA_C_005_38 basicas en AGA_B_3115 ¢ AGAA_3115.03 | P P yaol
ganaderas ganaderos
1 (o] i auxiliares de ehigieneenil
Agraria Sl AGA_C_005_3B bésicas en AGA_B_3115 ! g AGA_A_3115_04 |0 basicas de ion de
ganaderas
Agraria AGA_C_006_3B bésicas en apr AGA_B_3119 [Trabajos de aprovechamientos forestales AGA_A_3119_01 |Labores auxiliares en mediciones y sefialamientos en el monte
Agraria AGA_C_006_3B bésicas en AGA_B_3119 |Trabajos de aprovechamientos forestales AGA_A_3119_02 |Tareas auxiliares de preparacion y puesta a punto de maquinas
Agraria AGA_C_006_3B basicas enap AGA_B_3119 [Trabajos de aprovechamientos forestales AGA_A_3119_03 |Trabajos auxiliares en aprovechamientos madereros
Agraria AGA_C_006_3B bésicas en AGA_B_3119 |Trabajos de aprovechamientos forestales AGA_A_3119_04 |Labores auxiliares en subproductos forestales
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Agraria AGA_C_006_3B |0 i bésicas en i AGA_B_3119 [Trabajos de aprovechamientos forestales AGA_A_3119_05 |Labores auxiliares para el aprovechamiento del corcho
Agraria AGA_C_006_3B |Operaciones basicas en ap i AGA_B 3121 |Recoleccion de productos forestales AGA_A 3121 01 |-3POres auxlliares de recoleccién de frutos y semillas forestales para
material forestal de reproduccion
Agraria AGA_C_006_3B |0 i bésicas en i AGA_B_3121 [Recoleccion de productos forestales AGA_A_3121 02 |Labores auxiliares de recoleccion de pifias para extraccion de pifiones
Agraria AGA_C_006_3B |0 i basicas enap i AGA_B_3121 |Recoleccion de productos forestales AGA_ A_3121 03 |Operaciones auxiliares de resinacion
Trabajos auxiliares en recoleccion de especies aromaticas y de otros
Agraria AGA_C_006_3B |0 i bésicas en i AGA_B_3121 [Recoleccion de productos forestales AGA_A_ 3121 04 Usos ) P y
Agraria AGA_C_006_3B |0 i basicas enap i AGA_B_3121 |Recoleccion de productos forestales AGA_A_3121 05 |Trabajos auxiliares en recoleccion de hongos silvestres
. " ) L INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS DE LA EXPLOTACION
Agraria SI AGAN0108 Ganaderia ecoldgica MF0006_2 GANADERA
Agraria si AGAN0108 Ganaderia ecolégica MF0725_2 Manejo racional del ganado en explotaciones ecologicas
Agraria si AGAN0108 Ganaderia ecoldgica MF0726_2 Produccion de animales y productos animales ecolégicos
Agraria si AGAN0211 Apicultura MF1800_2 Determinacion del tipo de explotacion e instalacion del colmenar
Agraria si AGAN0211 Apicultura MF1801_2 MANEJO DEL COLMENAR
Agraria si AGAN0211 Apicultura MF1802_2 Obtenciony acondicionamiento de los productos de las colmenas
Agraria si AGAN0211 Apicultura MF1803_2 Envasadoy almacenamiento de miely polen
" INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS DE LA EXPLOTACION
Agraria Sl AGAN0411 Produccion de animales cinegéticos MF0006_2 Q Q
GANADERA
Agraria si AGAN0411 Produccion de animales cinegéticos MF1476_2 Produccion de ungulados cinegéticos
Agraria si AGAN0411 Produccién de animales cinegéticos MF1477_2  |Produccion de aves cinegéticas
Agraria sf AGANO0411 Produccion de animales cinegéticos MF1478_2  |Produccién de lagomorfos cinegéticos
GESTION DE LAS INSTALACIONES, MAQUINARIA, MATERIAL Y
Agraria AGANO0511 estion de la produccion de animales cinegéticos MF0536. . ' ’
¢ G © P & -3 EQUIPOS DE LA EXPLOTACION GANADERA
Agraria AGAN0511 Gestion de la produccion de animales cinegéticos MF1489_3 | Gestion de la produccion de ungulados cinegéticos
Agraria AGANO0511 Gestion de la produccién de animales cinegéticos MF1490_3  |Gestion de la produccion de aves cinegéticas
Agraria AGAN0511 Gestion de la produccion de animales cinegéticos MF1491_3 | Gestion de la produccion de lagomorfos cinegéticos
Agraria si AGAR0209 auxiliares en api i MF1290_1 Trabajos auxiliares en los aprovechamientos madereros
Agraria si AGAR0209 auxiliares en MF1291_1 Trabajos auxiliares en las operaciones de descorche
. Recol 6n de frutos, las, h , plant: t duct
Agraria SI AGAR0209 Actividades auxiliares en aprovechamientos forestales MF1292_1 ecoleccion de fru O_S semillas, hongos, plantasy otros productos
forestales comercializables
. . 4 . GESTION DE LA MAQUINARIA, EQUIPOS E INSTALACIONES DE LA
Agraria AGAR0211 Gestion de los -] MF0730_3 EXPLOTACION FORESTAL
Agraria AGAR0211 Gestion de los apr i inegético-pisci MF1486_3 INVENTARIO Y SEGUIMIENTO DEL HABITAT NATURAL
Agraria AGAR0211 Gestion de los ético-| i MF1498_3 Gestion de los trabajos sobre el habitat acuicola continental
Agraria AGAR0211 Gestion de los ap! i inegético-pisci MF1499_3  |Gestion de los trabajos sobre el hdbitat de las especies cinegéticas
Agraria AGAR0211 Gestion de los ético-| i MF1500_3 Gestion de las de especies
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Control de las poblaciones de predadores de las especies acuicolas
Agraria AGAR0211  |Gestion delos apr jentos cinegético-pi MF1501_3 poplaciones dep P
continentales y cinegéticas
. (o] i auxiliares de i ion hidroldgi de
Agraria SI AGAR0309 auxiliares en i6ny mejora de montes MF1293_1 A Lxifar . 4
construcciony de
Agraria si AGAR0309 Actividades auxiliares en conservacion y mejora de montes MF1294_1 [o] i auxiliares ent
. Operaciones auxiliares en el control de agentes causantes de plagas
Agraria SI AGAR0309 auxiliares en i6ny mejora de montes MF1295_1 peracion: uxifiares en nr gen usan plagasy
enfermedades a las plantas forestales
Agraria si AGAU0108 Agricultura ecoldgica MF0526_2  |MECANIZACION E INSTALACIONES AGRARIAS
. Manejo del suelo, operaciones de cultivo y recoleccion el
Agraria SI AGAU0108 Agricultura ecolégica MF0717_2 nel ! p »r on utvoyr lonen
explotaciones ecologicas
Agraria si AGAU0108 Agricultura ecolégica MF0718_2 Prevenciony manejo de la sanidad del agroecosistema
Agraria si AGAU0112 Producciony recoleccion de setas y trufas MF0525_2 CONTROL FITOSANITARIO
Agraria si AGAU0112 Producciény recoleccion de setas y trufas MF0526_2 MECANIZACION E INSTALACIONES AGRARIAS
Agraria si AGAU0112 Producciony recoleccion de setas y trufas MF1810_2 Cultivo intensivo de setas saprofitas
Agraria si AGAU0112 Producciény recoleccion de setas y trufas MF1811_2 Micorrizaciény produccién de plantas micorrizadas
Agraria si AGAU0112 Producciony recoleccion de setas y trufas MF1812_2 Cultivo extensivo de hongos saprobios y micorricicos
Agraria si AGAU0112 Producciény recoleccion de setas y trufas MF1813_2 Recoleccion de setas y trufas
. ) ” ) GESTION DE LA MAQUINARIA, EQUIPOS E INSTALACIONES DE LA
Agraria AGAU0211 Gestion de la producciény recoleccion de setas y trufas MF1132_3 < )
¢ P Y Y - |EXPLOTACION AGRICOLA
Agraria AGAU0211 Gestion de la producciony recoleccion de setas y trufas MF1814_3 Gestion del cultivo intensivo de setas saprofitas
Gestion de . d ony d d 6n d
Agraria AGAU0211 Gestion de la produccién y recoleccion de setas y trufas MF1815_3 estion deas operaciones de micorrizaciony de produceion de
plantas micorrizadas
Agraria AGAU0211 Gestion de la produccion y recoleccion de setas y trufas MF1816_3 Gestion del cultivo extensivo de hongos saprobios y micorricicos
Agraria AGAU0211 Gestion de la produccién y recoleccion de setas y trufas MF1817_3  |Gestion de la recoleccion de setas y trufas
Agraria sf AGAX0108 Actividades auxiliares en ganaderia MF0712_1 |0 auxiliares en 6n ganadera
: o] i d del d 6 lot:
Agraria Sl AGAX0108 Actividades auxiliares en ganaderia MF0713_1 peraciones awndliares de manelo de ta procuccion en explotaciones
ganaderas
Agraria sf AGAX0108 Actividades auxiliares en ganaderia MF0714_1 Pastoreo de ganado
" . . [o] auxiliares de de y manejo
Agraria Sl AGAX0108 Actividades auxiliares en ganaderia MF0715_1
de maquinaria y equipos en explotaciones ganaderas
. 0 i auxiliares de p: ion del terreno, ony
Agraria Si AGAX0208 Actividades auxiliares en agricultura MF0517_1 . .
siembra de cultivos agricolas
. [¢] il d , abonad! It ion de tratamient
Agraria SI AGAX0208 Actividades auxiliares en agricultura MF0518_1 peraciones agxw lares de riego, abonadoy aplicacion de tratamientos
en cultivos agricolas
" Operaciones auxiliares en los cultivos y de mantenimiento de
Agraria Si AGAX0208 Actividades auxiliares en agricultura MF0519_1 | P I_ ! " . v
instalaciones en explotaciones agricolas
o : " ORGANIZACION DE LA ACTIVIDAD PROFESIONAL DE UN TALLER
Artesy Artesanias Sl ARTA0111 Talla de elementos decorativos en madera MF1690_2
ARTESANAL
. Planificacién de procesos de elaboracién de talla de elementos
Artes y Artesanias Sl ARTAO0111 Talla de elementos decorativos en madera MF1698_2 ! P
decorativos en madera
y demaderasy parata
Artesy Artesanias si ARTA0111 Talla de elementos decorativos en madera MF1699_2 on de una talla de 0 y en
210t el vams et
Artes y Artesanias si ARTAO0111 Talla de elementos decorativos en madera MF1700_2 on de detalla en madera
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ORGANIZACION DE LA ACTIVIDAD PROFESIONAL DE UN TALLER

Artes y Artesanias SI ARTA0112 Elaboracion de obras de forja artesanal MF1690_2 ARTESANAL
Artesy Artesanias si ARTA0112 Elaboracion de obras de forja artesanal MF2244 2 Definicién de procesos de elaboracion de obras de forja artesanal
" Técnicas de corte en la elaboracién de piezas de obras de forja
Artes y Artesanias SI ARTA0112 Elaboracion de obras de forja artesanal MF2245_2 artesanal P L
: Técnicas y procedimientos de conformacién en caliente y en frio de
Artesy Artesanias SI ARTA0112 Elaboracion de obras de forja artesanal MF2246_2 nicasy pr ! ‘n mormacion en catientey en
piezas de obras de forja artesanal
" Técnicas de montaje, repasado y proteccion de obras de forja
Artes y Artesanias SI ARTA0112 Elaboracion de obras de forja artesanal MF2247_2 artesanal I P ye 4
. ORGANIZACION DE LA ACTIVIDAD PROFESIONAL DE UN TALLER
Artesy Artesanias Si ARTB0111 Elaboracion de articulos de plateria MF1690_2
ARTESANAL
B " ) o B Procesos de i6 y ion de y
Artes y Artesanias SI ARTB0111 Elaboracion de articulos de plateria MF2041_2 .
piezas de plateria
Artesy Artesanias si ARTB0111 Elaboracion de articulos de plateria MF2042_2  |Elaboracion de elementos y piezas de plateria
Artes y Artesanias si ARTB0111 Elaboracion de articulos de plateria MF2043_2 Ornamentacion de elementos y piezas de plateria
Artesy Artesanias si ARTB0111 Elaboracion de articulos de plateria MF2044_2 y quimicos de y piezas de plateria
0 [ i - ORGANIZACION DE LA ACTIVIDAD PROFESIONAL DE UN TALLER
Artes y Artesanias Si ARTNO109 Elaboracién artesanal de productos de vidrio en caliente MF1690_2
ARTESANAL
. DEFINICION DEL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUCTOS
Artesy Artesanias Sl ARTN0109 Elaboracion artesanal de productos de vidrio en caliente MF1694_2
ARTESANALES EN VIDRIO
Artes y Artesanias si ARTN0109 Elaboracion artesanal de productos de vidrio en caliente MF1695_2 Realizacion de composiciones vitreas
. c Ldep devid diant
Artesy Artesanias Sl ARTN0109 Elaboracion artesanal de productos de vidrio en caliente MF1696_2 soplado manuatde € vidrio mediante
- " . . Ct manual de p: devidrio mediante
Artes y Artesanias Si ARTNO109 Elaboracién artesanal de productos de vidrio en caliente MF1697_2 colado
. N N L Reproduccién de moldes para la reproduccion de piezas ceramicas
Artes y Artesanias ARTNO110 Reproducciones de moldes y piezas ceramicas artesanales MF1684_1
artesanales
Artes y Artesanias ARTNO110 Reproducciones de moldes y piezas ceramicas artesanales MF1685_1 R on de piezas mediante moldes
P tos d It té la elab 6n di 1t
Artesy Artesanias ARTNO111 Moldes y matricerias artesanales para ceramica MF1715_3 rovectos de solciones tecnicas pava} @ etaboracion de matricesy
moldes artesanales de productos ceramicos
. N . Elaboracién de originales y prototipos a partir de modelo, para la
Artes y Artesanias ARTNO111 Moldes y matricerias artesanales para ceramica MF1716_3
de moldes de productos
Elabs 6n del d la fab 6n d i
Artesy Artesanias ARTNO111 Moldes y matricerias artesanales para ceramica MF1717_2 abaracion celprimer mo e'para afapricacion de matrices
artesanales de productos ceramicos
y . . Elaboracién de matrices artesanales para la reproduccion mediante
Artes y Artesanias ARTNO111 Moldes y matricerias artesanales para ceramica MF1718_2 o
moldes de productos ceramicos
: Defi 6n del de elab on di ductos de alfareri:
Artesy Artesanias si ARTNO209  |Alfareria artesanal MF1686_2 | o mcion detprocesodeelaboracion de productos de atfareria
artesanal
. " . " El i6n de piezas ceramicas ar mediante
Artes y Artesanias Sl ARTN0209 Alfareria artesanal Sl MF1687_2
manual
Artesy Artesanias si ARTN0209 Alfareria artesanal MF1688_2 de productos
Artes y Artesanias si ARTN0209 Alfareria artesanal MF1689_2 Coccidn de productos ceramicos artesanales
. ORGANIZACION DE LA ACTIVIDAD PROFESIONAL DE UN TALLER
Artesy Artesanias Sl ARTN0209 Alfareria artesanal MF1690_2
ARTESANAL
o i . ORGANIZACION DE LA ACTIVIDAD PROFESIONAL DE UN TALLER
Artes y Artesanias ARTNO210 Decoracion artesanal de vidrio mediante aplicacion de color MF1690_2
ARTESANAL
’ . - : i Planificacién y determinacién de procesos de aplicacién de color
Artes y Artesanias ARTN0210 Decoracién artesanal de vidrio mediante aplicacion de color MF1691_2 sobre vidrio y P P
Artes y Artesanias ARTNO210 Decoracion artesanal de vidrio mediante aplicacion de color MF1692_2 Color aplicado al vidrio con tratamiento térmico posterior
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Artes y Artesanias ARTN0210 Decoracion artesanal de vidrio mediante aplicacion de color MF1693_2 Color aplicado al vidrio sin tratamiento térmico posterior
Artesy Artesanias ARTNO0309 Transformacion artesanal de vidrio en frio MF1690_2 ORGANIZACION DE LA ACTIVIDAD PROFESIONAL DE UNTALLER
ARTESANAL
o i~ . . DEFINICION DEL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUCTOS

Artes y Artesanias ARTN0309 Transformacion artesanal de vidrio en frio MF1694_2 ARTESANALES EN VIDRIO

Artesy Artesanias ARTNO0309 Transformacion artesanal de vidrio en frio MF1702_2 |Tallado de vidrio a la muela o rueda

Artes y Artesanias ARTN0309 Transformacion artesanal de vidrio en frio MF1703_2 Grabado de vidrio a la rueda

Artesy Artesanias ARTNO0309 Transformacion artesanal de vidrio en frio MF1704_2 Grabado de vidrio a la punta de diamante

Artes y Artesanias ARTN0309 Transformacion artesanal de vidrio en frio MF1705_2 |Ti i0 a y quimica de devidrio
Comercio y Marketing COM_C_002_58B publicasy on de eventos de marketing COM_B_0930 |Politicas de marketing COM_A_0930_01 |Evaluacion de oportunidades de mercado
Comercio y Marketing COM_C_002_5B |P publicasy on de eventos de marketing COM_B_0930 |Politicas de marketing COM_A_0930_02 |[Definicion de la politica del producto o servicio
Comercioy Marketing COM_C_002_5B publicasy on de eventos de marketing COM_B_0930 |Politicas de marketing COM_A_0930_03 |[Definicion de la politica de precios
Comercio y Marketing COM_C_002_5B |P publicasy on de eventos de marketing COM_B_0930 |Politicas de marketing COM_A_0930_04 |Seleccion de la formay el canal de distribucion
Comercioy Marketing COM_C_002_5B publicasy on de eventos de marketing COM_B_0930 |Politicas de marketing COM_A_0930_05 [Seleccion de las acciones de comunicacion
Comercio y Marketing COM_C_002_5B |P publicasy on de eventos de marketing COM_B_0930 |Politicas de marketing COM_A_0930_06 |Elaboracion de briefings de productos, servicios o marcas
Comercioy Marketing COM_C_002_5B publicasy 6n de eventos de marketing COM_B_0930 |Politicas de marketing COM_A_0930_07 (Elaboracién del plan de marketing
Comercioy Marketing COM_C_002_58B |P publicasy 6n de eventos de marketing COM_B_0930 |Politicas de marketing COM_A_0930_08 [Seguimientoy control de las politicas y acciones del plan de marketing

. . - o . N . . on del delos de ony
Comercio y Marketing COM_C_002_5B |Publicidad, relaciones publicas y organizacién de eventos de marketing COM_B_1007 |Disefioy de material de COM_A_1007_01 publicidad
Comercioy Marketing COM_C_002_5B (P publicasy 6n de eventos de marketing COM_B_1007 |Disenoy o6n de material de COM_A_1007_02 (C on de e
Comercio y Marketing COM_C_002_5B |Publicidad, relaciones publicas y organizacion de eventos de marketing COM_B_1007 |Disefioy on de material de COM_A_1007_03 on de técnicas de
. . . . Elaboracion de materiales publicitarios e informativos utilizando
Comercioy Marketing COM_C_002_5B (P publicasy 1de eventos de marketing COM_B_1007 |Disenoy de material de COM_A_1007_04 p
software especifico para cada soporte
N N L N N , . N Organizacion del plan de difusion de materiales publipromocionales e
Comercioy Marketing COM_C_002_5B |Publicidad, relaciones publicas y organizacién de eventos de marketing COM_B_1007 |Disefioy de material de COM_A_1007_05 informativos
. . . Recopilacion de datos para la organizacién del plan de medios
Comercioy Marketing COM_C_002_5B (P publicasy 1de eventos de marketing COM_B_1008 |Mediosy soportes de comunicacion COM_A_1008_01 publicitarios
Comercio y Marketing COM_C_002_5B [Publicidad, relaciones publicas y organizacion de eventos de marketing COM_B_1008 |Mediosy soportes de comunicacion COM_A_1008_02 |Descripcién de los medios y soportes publicitarios
Comercioy Marketing COM_C_002_5B (P publicasy 6n de eventos de marketing COM_B_1008 |Mediosy soportes de comunicacion COM_A_1008_03 |Colaboracion en la elaboracion del plan de medios publicitarios
Comercio y Marketing COM_C_002_5B [Publicidad, relaciones publicas y organizacion de eventos de marketing COM_B_1008 |Mediosy soportes de comunicacion COM_A_1008_04 [Seguimiento de la ejecucion del plan de medios publicitarios
| ion en la elaboracion de inform rtura informativa en
Comercioy Marketing COM_C_002_5B publicasy on de eventos de marketing COM_B_1008 |Mediosy soportes de comunicacion COM_A_1008_05 Col rj.\borac 6n en la elaboraci6n de informes de cobertura informativa e
distintos medios
Comercio y Marketing COM_C_002_5B [Publicidad, relaciones publicas y organizacion de eventos de marketing COM_B_1009 |Relacit publicasy 6n de eventos de COM_A_1009_01 [Objetivos e instrumentos de las relaciones publicas de la empresa
Comercio y Marketing COM_C_002_5B |P publicasy 6n de eventos de marketing COM_B_1009 publicasy on de eventos de COM_A_1009_02 |Caracterizacion de la organizacion de eventos de marketing
‘ : " . . Definicién del plan de relaciones con proveedores y agentes

Comercio y Marketing COM_C_002_5B |Publicidad, relaciones publicas y organizacién de eventos de marketing COM_B_1009 |Rt publicasy de eventos de COM_A_1009_03 participantes P P vag
Comercioy Marketing COM_C_002_5B |P publicasy on de eventos de marketing COM_B_1009 publicasy on de eventos de COM_A_1009_04 |Protocoloy de eventos de ingy
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A

Actitudes y aptitudes para la asistencia, coordinacion y supervision de
Comercio y Marketing COM_C_002_5B |Publicidad, relaciones publicas y organizacion de eventos de marketing COM_B_1009 |Rt publicasy izacion de eventos de COM_A_1009_05 vap p v sup
los eventos de marketing
Comercio y Marketing COM_C_002_58B ici i publicasy izacion de eventos de marketing COM_B_1009 i publicasy izacion de eventos de COM_A_1009_06 |Evaluacion de los eventos de marketing
Comercio y Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0621 |Gestion administrativa del transporte y la logistica COM_A_0621_01 |Seleccion de la documentacion de los medios de transporte
Comercio y Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0621 |Gestion administrativa del transporte y la logistica COM_A _0621_02 [Determinacion de los requisitos del personal de trafico
: : A, " . . . . " Gestién de la i6 i iva de i de
Comercio y Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0621 |Gestion administrativa del transporte y la logistica COM_A _0621_03 transporte
Comercio y Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0621 |Gestion administrativa del transporte y la logistica COM_A_0621_04 |(Eleccion de tipologia del seguro en el transporte y logistica
Gesti6n de la documentacién del seguro derivada de la actividad del
Comercio y Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0621 |Gestion administrativa del transporte y la logistica COM_A _0621_05 transporte g
Seleccion de tipos de contratos mercantiles en el dmbito del transporte
Comercio y Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0621 |Gestion administrativa del transporte y la logistica COM_A_0621_06 a Log\'s‘u:a P " " ! n ' ransp v
. . N . N " . Determinacion de las responsabilidades derivadas del servicio del
Comercio y Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0621 |Gestion administrativa del transporte y la logistica COM_A _0621_07
transporte por carretera
Comercioy Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0623 |Gestion econémica y financiera de la empresa si COM_A_0623_01 [Emprendimiento e ideas de negocio
Comercio y Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0623 |Gestion econémicay financiera de la empresa COM_A_0623_02 |Forma juridica de laempresa
Comercioy Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0623 |Gestion econémicay financiera de la empresa COM_A_0623_03 |Inversiony financiacion empresarial
Comercio y Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0623 |Gestion econémicay financiera de la empresa COM_A_0623_04 |Gestion de compras de activo no corriente
Comercioy Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0623 |Gestion econémicay financiera de la empresa COM_A_0623_05 [Gestiony facturacion de la compraventa
Comercio y Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0623 |Gestion econdmicay financiera de la empresa COM_A_0623_06 |Contabilidad y fiscalidad de la empresa
Comercio y Marketing COM_C_006_5B [Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0623 |Gestion economicay financiera de la empresa COM_A_0623_07 |Analisis de la rentabilidad de las inversiones
Comercioy Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0624 |Comercializacion deltransportey la logistica COM_A_0624_01 [Obtencion de lainformacion sobre el mercado de servicios de transporte
Comercio y Marketing COM_C_006_5B [Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0624 |Comercializacion del transportey la logistica COM_A_0624_02 |Elaboracién de bases para la promocién del servicio del transporte
Comercioy Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0624 |Comercializacion deltransportey la logistica COM_A_0624_03 |Planificacion del proceso de venta del servicio de transporte
Comercio y Marketing COM_C_006_5B [Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0624 |Comercializacion del transportey la logistica COM_A_0624_04 (P ondela on del servicio de
. . . . Definicién de las relaciones con clientes y usuarios del servicio de
Comercioy Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0624 |Comercializacion del transportey la logistica COM_A_0624_05 transporte
Comercio y Marketing COM_C_006_5B [Organizaciony gestion del transporte de viajeros COM_B_0624 |Comercializacion del transportey la logistica COM_A_0624_06 |Resolucion de las reclamaciones e incidencias con los clientes y usuarios
. . " . Determinacion de los recursos y las caracteristicas del servicio de
Comercioy Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros Sl COM_B_0628 |Organizacion del transporte de viajeros COM_A _0628_01 )
transporte de viajeros
‘ " ; 1 . . Determinacion de la tarifa y el precio del billete o servicio de transporte
Comercio y Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros Sl COM_B_0628 |Organizacién del transporte de viajeros COM_A_0628_02 de viajeros yelp P
Comercioy Marketing COM_C_006_5B |Organizaciény gestion del transporte de viajeros si COM_B_0628 |Organizacion del transporte de viajeros COM_A_0628_03 |Elaboracidn de planes de transporte
Comercio y Marketing COM_C_006_5B [Organizaciony gestion del transporte de viajeros si COM_B_0628 |Organizacion del transporte de viajeros COM_A_0628_04 |Programacion de los servicios de transporte de viajeros
. Determinacién de los procedimientos de coordinacion del equipo de
Comercio y Marketing COM_C_006_5B |Organizaciény gestion del transporte de viajeros Sl COM_B_0628 |Organizacion del transporte de viajeros COM_A_0628_05 conductores P i inact quip:
N N o " N " . o Planificacion del control de horarios, frecuencias y ocupaciones de los
Comercio y Marketing COM_C_006_5B |Organizaciony gestion del transporte de viajeros Sl COM_B_0628 |Organizacién del transporte de viajeros COM_A_0628_06
servicios de transportes
N . " . El ion de parala ion deil
Comercioy Marketing COM_C_006_5B |Organizaciény gestion del transporte de viajeros Sl COM_B_0628 |Organizacion del transporte de viajeros COM_A_0628_07 N
y otras situaciones de emergencia
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Comercio y Marketing

COM_C_002_3B

Actividades auxiliares de venta y atencion al cliente

ANEXO 1l

COM_B_3001

OFERTA FORMATIVA

DENOMINACION

Tratamiento informético de datos

PRIORITARIA

COM_A 300101

SECRETARIA GENERAL DE FORMACION PROFESIONAL

DENOMINACION

Preparacion de los equipos

Comercio y Marketing

COM_C_002_3B

Actividades auxiliares de venta y atencion al cliente

COM_B_3001

Tratamiento informético de datos

COM_A_3001_02

Grabacion de datos y textos

Comercio y Marketing

COM_C_002_3B

Actividades auxiliares de venta y atencion al cliente

COM_B_3001

Tratamiento informético de datos

COM_A_3001_03

Tratamiento de textos

Comercio y Marketing

COM_C_002_3B

Actividades auxiliares de venta y atencion al cliente

COM_B_3001

Tratamiento informético de datos

COM_A_3001_04

Archivo e impresion

Comercio y Marketing

COM_C_002_3B

Actividades auxiliares de venta y atencion al cliente

COM_B_3002

Aplicaciones basicas de ofimatica

COM_A 3002_01

Tramitacién de informacién en linea

Comercio y Marketing

COM_C_002_3B

Actividades auxiliares de venta y atencion al cliente

COM_B_3002

Aplicaciones basicas de ofimatica

COM_A_3002_02

Comunicaciones mediante correo electronico

Comercio y Marketing

COM_C_002_3B

Actividades auxiliares de venta y atencion al cliente

COM_B_3002

Aplicaciones basicas de ofimatica

COM_A_3002_03

Hojas de célculo

Comercio y Marketing

COM_C_002_3B

Actividades auxiliares de venta y atencion al cliente

COM_B_3002

Aplicaciones basicas de ofimatica

COM_A_3002_04

Elaboracién de presentaciones graficas

Comercio y Marketing

COM_C_002_3B

Actividades auxiliares de venta y atencion al cliente

COM_B_3005

Atencion al cliente

COM_A 3005_01

Técnicas de comunicacion con el cliente

Comercioy Marketing

COM_C_002_38

Actividades auxiliares de venta y atencion al cliente

COM_B_3005

Atencion al cliente

COM_A_3005_02

Proceso de venta o prestacion del servicio

Comercio y Marketing

COM_C_002_3B

Actividades auxiliares de venta y atencion al cliente

COM_B_3005

Atencion al cliente

COM_A_3005_03

Informacién del servicio realizado

Comercioy Marketing COM_C_002_3B |Actividades auxiliares de venta y atencién al cliente COM_B_3005 |Atencion al cliente si COM_A_3005_04 [Atencién de reclamaciones
Comercioy Marketing COM_C_002_3B |Actividades auxiliares de ventay atencién al cliente COM_B_3006 |Preparacion de pedidos y venta de productos COM_A_3006_01 [Asesoramiento en el punto de venta
Comercioy Marketing COM_C_002_3B |Actividades auxiliares de venta y atencién al cliente COM_B_3006 |Preparacion de pedidos y venta de productos COM_A_3006_02 [Conformacion de pedidos
Comercioy Marketing COM_C_002_3B |Actividades auxiliares de venta y atencién al cliente COM_B_3006 |Preparacion de pedidos y venta de productos COM_A_3006_03 |Preparacion de pedidos
Comercioy Marketing COM_C_002_3B |Actividades auxiliares de venta y atencién al cliente COM_B_3006 |Preparacion de pedidos y venta de productos COM_A_3006_04 |Seguimiento del servicio postventa
Comercioy Marketing COM_C_003_3B |Actividades auxiliares de promocién en el punto de venta COM_B_3001 |Tratamiento informético de datos COM_A_3001_01 (Preparacion de los equipos
Comercioy Marketing COM_C_003_3B |Actividades auxiliares de promocion en el punto de venta COM_B_3001 |Tratamiento informatico de datos COM_A_3001_02 |Grabacién de datos y textos
Comercioy Marketing COM_C_003_3B |Actividades auxiliares de promocién en el punto de venta COM_B_3001 |Tratamiento informético de datos COM_A_3001_03 |Tratamiento de textos
Comercioy Marketing COM_C_003_3B |Actividades auxiliares de promocion en el punto de venta COM_B_3001 |Tratamiento informatico de datos COM_A_3001_04 [Archivo e impresion
Comercioy Marketing COM_C_003_3B |Actividades auxiliares de promocién en el punto de venta COM_B_3002 |Aplicaciones bésicas de ofimética COM_A_3002_01 (Tramitacién de informacién en linea
Comercioy Marketing COM_C_003_3B |Actividades auxiliares de promocion en el punto de venta COM_B_3002 |Aplicaciones bésicas de ofimética COM_A_3002_02 |Comunicaciones mediante correo electronico
Comercioy Marketing COM_C_003_3B |Actividades auxiliares de promocién en el punto de venta COM_B_3002 |Aplicaciones bésicas de ofimética COM_A_3002_03 [Hojas de calculo
Comercioy Marketing COM_C_003_3B |Actividades auxiliares de promocién en el punto de venta COM_B_3002 |Aplicaciones basicas de ofimatica COM_A_3002_04 |Elaboracion de presentaciones graficas
5 . - " Montaje de elementos de animacién del punto de venta y de expositores
Comercioy Marketing COM_C_003_3B |Actividades auxiliares de promocion en el punto de venta COM_B_3069 |Técnicas basicas de merchandising COM_A_3069_01 de prnjductos ! P ¥ P
Comercio y Marketing COM_C_003_3B [Actividades auxiliares de promocion en el punto de venta COM_B_3069 |Técnicas basicas de merchandising COM_A_3069_02 |Disposicion de productos en lineales y expositores
Comercio y Marketing COM_C_003_3B |Actividades auxiliares de promocion en el punto de venta COM_B_3069 |Técnicas basicas de merchandising COM_A_3069_03 [Colocacién de etiquetas y de dispositivos de seguridad
Comercio y Marketing COM_C_003_3B |Actividades auxiliares de promocion en el punto de venta COM_B_3069 |Técnicas basicas de merchandising si COM_A_3069_04 |Empaquetado de productos

Comercioy Marketing

COMMO0111

iaala 6n de

MF0993_3

O ondelai 6n de




22:38 CEST

ESTHER MONTERRUBIO ARIZNABARRETA - 2026-09-25 14

FIRMADO

ps://www.pap.hacienda.gob.es

: OIP_EEWUY2F244GVYR2XU9KB40OQ6CID9 en htt,

Puede comprobar la autenticidad de esta copia mediante CSV

MINISTERIC)

A%
llg : btrorTes

Y
'E‘I

FAMILIA

PROFESIONAI

E EDUCACION, FORMACION PROFESIONAL

PRIORITARIA

PRIORITARIA

ANEXO 1l
OFERTA FORMATIVA

DENOMINACION

SECRETARIA GENERAL DE FORMACION PROFESIONAL

PRIORITARIA DENOMINACION

Comercio y Marketing COMMO111 Asistenciaalain igacion de MF0994_3 Organizacion del trabajo de campo

Comercio y Marketing COMMO111 Asistencia a la investigacion de mercados MF0995_2  |Técnicas de entrevista y encuesta

Comercio y Marketing COMMO0111 Asistenciaalain igacion de MF0997_3  |Técnicas de anlisis de datos para investigaciones de mercados

Comercioy Marketing COMMO0112  |Gestién de marketingy comunicacion MF1002_2 |Inglés p para

Comercio y Marketing COMMO0112  |Gestién de marketingy comunicacion MF1007_3  |SISTEMAS DE INFORMACION DE MERCADOS

Comercio y Marketing COMMO0112 Gestion de marketing y comunicacion MF2185_3 POLITICAS DE MARKETING

Comercio y Marketing COMMO0112 Gestion de marketingy comunicacion MF2186_3 L eil ion de y servicios

Comercio y Marketing COMMO0112 Gestion de marketingy comunicacion MF2187_3 Gestion de eventos de marketingy comunicacion

Comercio y Marketing COMMO0112 Gestion de marketingy comunicacion MF2188_3 Organizaciony control del plan de medios de comunicacion

Comercioy Marketing COMMO0112  |Gestion de marketingy comunicacion MF2189_3  |Elaboracion de materiales de ingy icacion au

Comercio y Marketing si COMT0110 Atencion al cliente, consumidor o usuario si MF0241_2 INFORMACION Y ATENCION AL CLIENTE/CONSUMIDOR/USUARIO

Comercioy Marketing si COMT0110 Atencion al cliente, consumidor o usuario si MF0245_3 Gestion de quejas y reclamaciones en materia de consumo

Comercio y Marketing si COMT0110 Atencion al cliente, consumidor o usuario MF0246_3 ORGANIZACION DE UN SISTEMA DE INFORMACION DE CONSUMO

Comercioy Marketing si COMT0110 Atencion al cliente, consumidor o usuario MF1002_2 Inglés p para

Comercio y Marketing si COMT0211 Actividades auxiliares de comercio MF1326_1 PREPARACION DE PEDIDOS

Comercio y Marketing si COMT0211 Actividades auxiliares de comercio MF1327_1 Operaciones auxiliares en el punto de venta

Comercioy Marketing si COMT0211 Actividades auxiliares de comercio MF1328_1 ony con ésy de mano

Comercio y Marketing si COMT0211 Actividades auxiliares de comercio si MF1329_1 Atencion basica al cliente

Comercioy Marketing si COMV0108 Actividades de venta MF0239_2 OPERACIONES DE VENTA

Comercio y Marketing si COMV0108 Actividades de venta MF0240_2 Operaciones auxiliares a la venta

Comercioy Marketing si COMV0108 Actividades de venta si MF0241_2 INFORMACION Y ATENCION AL CLIENTE/CONSUMIDOR/USUARIO

Comercio y Marketing si COMV0108 Actividades de venta MF1002_2 Inglés p para

Edificaciény Obra Civil EOCB0108 Fabricas de albanileria MF0141_2 |Trabajos de albafiileria

Edificaciény Obra Civil EOCB0108 Fébricas de albapileria MF0142_1 OBRAS DE FABRICA PARA REVESTIR

Edificaciény Obra Civil EOCB0108 Fabricas de albanileria MF0143_2 Obras de fabrica vista

Edificaciény Obra Civil EOCB0108 Fébricas de albafileria MF0869_1 PASTAS, MORTEROS, ADHESIVOS Y HORMIGONES

Edificaciény Obra Civil EOCB0110 Pintura decorativa en construccién MF0871_1 TRATAMIENTO PESOPORTES PARA REVESTIMIENTO EN
CONSTRUCCION

Edificaciony Obra Civil EOCB0110 Pintura decorativa en construccion MF0873_1 zg‘;g?g;gggi?mws DEIMPRIMACION Y PROTECTORES EN

Edificaciény Obra Civil EOCBO0110 Pintura decorativa en construccion MF1360_2 Prevencion bésica de riesgos laborales en construccion
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Edificaciény Obra Civil EOCB0110 Pintura decorativa en construccion MF1933_2 Revestimientos murales en papel, fibra de vidrio y vinilicos
Edificaciony Obra Civil EOCB0110 Pintura decorativa en construccion MF1934_2 Pintura decorativa en construccion
Edificaciény Obra Civil EOCB0110 Pintura decorativa en construccién MF1935_2  |ORGANIZACION DE TRABAJOS DE PINTURA EN CONSTRUCCION
Edificaciony Obra Civil EOCJ0110 Instalacion de placas de yeso laminado y falsos techos MF1360_2 Prevencion basica de riesgos laborales en construccion
Edificaciény Obra Civil EOCJO0110 Instalacion de placas de yeso laminado y falsos techos MF1903_1 LABORES BASICAS EN INSTALACION DE PLACA DE YESO LAMINADO
Edificaciony Obra Civil EOCJ0110 Instalacion de placas de yeso laminado y falsos techos MF1920_2 |Tabiquesy trasdosados autoportantes de placa de yeso laminado
Edificaciony Obra Civil EOCJ0110 Instalacion de placas de yeso laminado y falsos techos MF1921_2 Sistemas de falsos techos
Edificaciony Obra Civil EOCJ0110 Instalacion de placas de yeso laminado y falsos techos MF1922_2  |Tratamiento de juntas entre placas de yeso laminado
Edificaciony Obra Civil EOCJ0110 Instalacion de placas de yeso laminado y falsos techos MF1923_2 Organizacion de trabajos de placa de yeso laminado y falsos techos
Edificaciony Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_0995 [Construccion EOC_A_0995_01 6nde las ias de obras de
Edificaciony Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_0995 [Construccion EOC_A 0995 02 |Analisis de la documentacion de los proyectos de construccion
Edificaciény Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativay revestimientos ligeros EOC_B_ 0995 |Construccion EOC_A_0995_03 Ej;zf;:;;:]m" delos agentes que ntervienen enas obras de
Edificaciony Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_0995 [Construccion EOC_A_0995_04 |ldentificacion de profesionales y oficios en obras de edificacion
Edificaciony Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_0995 [Construccion EOC_A_0995_05 |ldentificacion de profesionalesy oficios en obra civil
Edificaciony Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_0995 [Construccion EOC_A _0995_06 on de de
Edificaciony Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_1198 |Revestimientos ligeros EOC_A_1198_01 |Organizacion del tajo en los trabajos de revestimientos en laminas
Edificaciény Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativay revestimientos ligeros EOC_B_1198 |Revestimientos ligeros EOC_A_1198 02 |Replanteo en la ejecucion de los trabajos de revestimientos en ldminas
C 6n d d d teriales flexibl
Edificaciony Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_1198 |Revestimientos ligeros EOC_A_1198_03 © ° emateriales flexiblesy
textiles en forma de rollos y placas
Edificaciény Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativay revestimientos ligeros EOC_B_1198 |Revestimientos ligeros EOC_A_1198_04 |Ejecucién de revestimientos de materiales ligeros
P 6n d laboral t 6 biental en los trab: d
Edificaciony Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_1198 |Revestimientos ligeros EOC_A_1198_05 revencion de iesgos laborales y proteccion ambiental en los trabajos de
revestimientos ligeros
. . Organizacion de los tajos para la realizacion de acabados decorativos de
Edificaciény Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativay revestimientos ligeros EOC_B_1199 [Pintura decorativa en construccion EOC_A_1199 01 L
pintura en construccion
Edificaciony Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_1199 |Pintura decorativa en construccion EOC_A_1199_02 |Acondicionamiento de superficies para trabajos de pintura
. . on de mezclas de de pinturas, esmaltes y
Edificaciény Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativay revestimientos ligeros EOC_B_1199 [Pintura decorativa en construccion EOC_A 1199 03 barnices
Edificaciony Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_1199 |Pintura decorativa en construccion EOC_A_1199_04 |Aplicacion de pintura en superficies interiores y exteriores
o . . . Aplicacion de esmaltes y barnices en superficies y elementos de
Edificaciony Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_1199 |Pintura decorativa en construccion EOC_A_1199_05 construccion
Edificaciény Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativay revestimientos ligeros EOC_B_1199 |Pintura decorativa en construccion EOC_A_1199_06 |R onde decorativos y
Prevenci6n de riesgos laborales y proteccion ambiental en los trabajos de
Edificaciony Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_1199 [Pintura decorativa en construccion EOC_A_1199_07 pinturas i e )
. G " - : . R " A, Caracterizacién de los procesos de ejecucion de obras de interior,
Edificaciény Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_1200 |Organizaci6n de trabajos de interior, decoracion y rehabilitacion EOC_A_1200_01 . ) P N )
decoraciony rehabilitacion
. . Recopilacion de la informacion para ejecutar los trabajos de obras de
Edificaciény Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_1200 |Organizacién de trabajos de interior, decoraciony rehabilitacion EOC_A_1200_02 |. .p » B P . g d
interior, decoracién y rehabilitacion
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Edificaciény Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_1200 |Organizaci6n de trabajos de interior, decoracion y rehabilitacion EOC_A_1200_03 |Planificacion de trabajos de obras de interior, decoracion y rehabilitacion
Elaboracién de presupuestos de trabajos de interior, decoracién
Edificaciony Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_1200 |Organizacion de trabajos de interior, decoraciony rehabilitacion EOC_A_1200_04 rehabirutalcwén presupu rabaj {nterior raciony
Edificaciény Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativa y revestimientos ligeros EOC_B_1200 |Organizaci6n de trabajos de interior, decoracion y rehabilitacion EOC_A_1200_05 |Organizacion de la ejecucion de las actividades de los distintos tajos
Identificacion de riesgos y medidas de seguridad y salud asociados a los
Edificaciény Obra Civil EOC_C_007_4B |Pintura decorativay revestimientos ligeros EOC_B_1200 |Organizacion de trabajos de interior, decoraciony rehabilitacion EOC_A 1200_06 | ocneacion deriesgosy medi gunidady salu !
trabajos de obra de interior
s G 0 i auxiliares de fil yp P . . I
Edificaciény Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3082 |Albaiileria basica EOC_A _3082_01 |Acondicionamiento de tajos en obras de albafileria
. . O i auxiliares de i y L ” .
Edificaciény Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3082 |Albaiileria basica EOC_A_3082_02 |Preparacion de morteros, pastas y adhesivos
s G 0 i auxiliares de i yp S " i Ahri "
Edificaciony Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3082 |Albaiileria basica EOC_A _3082_03 |Ejecucion de fabricas de ladrillo
. . (¢ i auxiliares de i y L o - .
Edificaciény Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3082 |Albaiileria basica EOC_A _3082_04 |Ejecucion de revestimientos continuos
B 0 auxiliares de albaf yp L ) .
Edificaciony Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3082 |Albaiileria basica EOC_A _3082_05 |Ejecucion de alicatados
O i li d )l
Edificaciény Obra Civil EOC_C001.38 | 00" auxltiares de y EOC_B 3082 |Albafiileria bésica EOC_A 3082_06 |Ejecucion de solados
B 0| auxiliares de albai yp L - N
Edificaciony Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3082 |Albaiileria basica EOC_A _3082_07 |Ayudas a la albafiileria en la ejecucion de instalaciones
. . (¢ i auxiliares de i y L . . . L
Edificaciény Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3082 |Albanileria basica EOC_A _3082_08 |Prevencion de riesgos en trabajos de albafiileria basica
» 0 auxiliares de albaf yp . )
Edificaciony Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3086 |Reformasy mantenimiento basico de edificios EOC_A _3086_01 |Elaboracion de presupuestos de obras de reforma
. . 0 i auxiliares de i y . . .
Edificaciény Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3086 [Reformasy mantenimiento basico de edificios EOC_A _3086_02 |Acondicionamiento de tajos en obras de reforma
B 0 auxiliares de albaf yp i .
Edificaciony Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3086 |Reformasy mantenimiento basico de edificios EOC_A _3086_03 |Ejecucion del saneado de paramentos en obras de reforma
. . (¢ auxiliares de i % . . . o
Edificaciény Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3086 |Reformasy mantenimiento basico de edificios EOC_A_3086_04 |Aplicacion de pintura en obras de reforma
i [¢) auxiliares de albai yp. X X X
Edificaciény Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3087 [Trabajos de p: exteriory de EOC_A _3087_01 |Pi de bases para exterior
o . (¢ auxiliares de i % . ) )
Edificaciény Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3087 [Trabajos de p: exteriory de EOC_A_3087_02 |Realizacion de pozos, arquetasy alcorques
B 0 auxiliares de fi yp: .
Edificaciény Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3087 [Trabajos de p: exteriory de EOC_A_3087_03 |Apertura de zanjas para canalizaciones de redes de servicio
. . - o] auxiliares de fi y . . . o
Edificaciény Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3087 [Trabajos de p: exteriory de EOC_A_3087_04 |Ejecucion de pavimentos exteriores
R 0 auxiliares de f yp . . - N
Edificaciény Obra Civil EOC_C_001_3B exterior EOC_B_3087 [Trabajos de p: exteriory de EOC_A_3087_05 |Ci de urbanoy vertical
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B [Montajey de El ELE_B_0232 |Automatismos industriales ELE_A_0232_01 |Determinacion del proceso de operaciones de mecanizado
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B |Montajey de EL ELE_B_0232 |Automatismos industriales ELE_A_0232_02 [Dibujo de elementos basicos en el mecanizado
Electricidad y Electrénica ELE_C_002.4B |Montajey dei al ELE_B0232 |Automatismos industriales ELE_A0232.03 |hccanizaciény ensamblado de canalizaciones, armarios o cuadros
asistemas de
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B [Montajey imif dei EL ELE_B_0232 |Automatismos industriales ELE_A_0232_04 |Configuracion de circuitos basicos de mando y potencia
Montaj 16n de circuitos d X
Electricidad y Electrénica ELE.C_002.4B |Montajey dei al ELE_B0232 |Automatismos industriales ELE_A 023205 | omaley n de circultos de para
maniobras de pequefios motores
Mont: 1 It [t i
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B [Montajey de EL ELE_B_0232 |Automatismos industriales ELE_A_0232_06 ontaje de eq\.npos ¥ elementos auxi la.r’es dearmarios o cuadros
asistemas de
Electricidad y Electrénica ELE_C_002_4B |Montajey dei al ELE_B_0232 |Automatismos industriales ELE_A 0232 07 |L onde averias y i en i de
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B [Montajey de EL ELE_B_0232 |Automatismos industriales ELE_A_0232_08 6n de averias y di eni de
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. - . L . . . . Montajey imi de sistemas con control
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B |Montajey de at ELE_B_0232 |Automatismos industriales ELE_A_0232_09
programable
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B [Montajey imi deil i al ELE_B_0232 |Automatismos industriales ELE_A 023210 |Normativa de prevencion de riesgos laborales y de proteccién ambiental
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B |Montajey imi dei i at ELE_B_0238 [Instalaciones dométicas ELE_A 0238 01 deil i i enviviendas y edificios
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B [Montajey imi deil i al ELE_B_0238 |Instalaciones domoticas ELE_A 023802 |Configuracion de sistemas técnicos
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B |Montajey imi dei i at ELE_B_0238 [Instalaciones dométicas ELE_A_ 0238 03 [Montaje de instalaciones automatizadas de viviendas y edificios
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B [Montajey imi deil i al ELE_B_0238 |Instalaciones domoticas ELE_A 0238 04 |Montaje de sistemas de control de una instalacién domética
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B |Montajey imi dei i at ELE_B_0238 [Instalaciones dométicas ELE_A 0238 05 [Mantenimi deil
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B [Montajey imi deil i al ELE_B_0238 |Instalaciones domoticas ELE_A 023806 |Diagndstico de averias en equipos e instalaciones dométicas
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B |Montajey imi dei at ELE_B_0238 [Instalaciones dométicas ELE_A_0238 07 [Normativa de prevencion de riesgos laborales y de proteccion ambiental
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B |Montajey deil i au ELE_B_0240 |Maquinas eléctricas ELE_A_0240_01 [E ion de ion técnica de
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B |Montajey imi dei at ELE_B_0240 [Maquinas eléctricas ELE_A_0240_02 [Montaje de transformadores monofasicos y trifisicos
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B |Montajey deil i au ELE_B_0240 |Maquinas eléctricas ELE_A_0240_03 |Reparacion de averias en transformadores
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B |Montajey imi dei at ELE_B_0240 [Maquinas eléctricas ELE_A_0240_04 [Montaje de maquinas eléctricas rotativas
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B |Montajey deil i au ELE_B_0240 |Maquinas eléctricas ELE_A_0240_05 [Mantenimi y ion de
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B |Montajey imi dei at ELE_B_0240 [Maquinas eléctricas ELE_A_0240_06 |Ejecucionde i enma rotativas
Electricidad y Electronica ELE_C_002_4B [Montajey de i El ELE_B_0240 |Maquinas eléctricas ELE_A_0240_07 |Normativa de prevencion de riesgos laborales y de proteccién ambiental
. Montajey de de i en Montajey imi de de antenas colectivas e
Electricidad y Electrénica ELES0108 MF0120_2 o
edificios individuales
Electricidady Electrénica ELES0108 Montajey de de en MF0121 2 Momajeymémenlmlenlode instalaciones de telefoniay
edificios comunicacion interior
. Montaje y mantenimiento de sistemas de telefonia e infraestructuras de Montajey imi de sistemas énicos con de
Electricidad y Electrénica ELES0209 MF0599_2 N
redes locales de datos baja capacidad
Electricidady Electrénica ELES0209 Montaje y mantenimiento de sistemas de telefonia e infraestructuras de MF0600_2 Montaje y mantenimiento de infraestructuras de redes locales de
redes locales de datos datos
Electricidad y Electronica ELEMO0111 Montajey de sistemas 0 e MF1818_2 Montaje de sistemas dométicos e inméticos
Electricidad y Electrénica ELEMO111 Montajey de sistemas oticos e MF1819_2 Mantenimiento de sistemas dométicos e inméticos
. Organizaciény control del montaje y imi deredeseil Redes e instalaciones de abastecimiento y distribucion de aguay
Energiay Agua ENAA0109 MF0838_3 .
de aguay saneamiento saneamiento
: Organizacién y control del montaje deredese Desarrollo de obras de redes e instalaciones de abastecimiento
Energiay Agua ENAAO109 & y cor ey MF0839_3 o : Y
de aguay saneamiento distribucion de agua y saneamiento
Organizacién y control del montaje imil deredesei
Energiay Agua ENAA0109 gant v N ey MF0840_3 Sistemas de puesta en servicio de redes de agua y saneamiento
de aguay saneamiento
Energiay Agua ENAAOL09 Orgamzaclénycor"utroldel montajey deredes e MF0841.3 del deredes de i6nde aguay
de aguay saneamiento saneamiento
Energiay Agua ENAC0108 Eficiencia energética de edificios MF0842_3 ESTUDIOS DE VIABILIDAD DE INSTALACIONES SOLARES
Energiay Agua ENAC0108 Eficiencia energética de edificios MF1194 3 |B ion de la eficiencia ética de las i en edificios
Energiay Agua ENAC0108 Eficiencia energética de edificios MF1195_3 Certificacion energética de edificios
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Energiay Agua ENAC0108 Eficiencia energética de edificios MF1196_3  |EFICIENCIAEN EL USO DELAGUAEN EDIFICIOS

Energiay Agua ENAC0108 Eficiencia energética de edificios MF1197_3  |Promocion del uso eficiente de la energia
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |0 i bésicas de IMA_B_3020 |Operaciones basicas de fabricacién IMA_A 3020_01 |[Organizacion del trabajo en la ejecucion del mecanizado
Fabricacién Mecanica IMA_C_001_3B |0 i basicas de IMA_B_3020 |Operaciones basicas de fabricacion IMA_A_3020_02 |Preparacién de materiales, ltiles y equipos de mecanizado
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |O i bésicas de IMA_B_3020 |Operaciones basicas de fabricacion IMA_A 3020_03 |[Operaciones bdsicas de fabricacion
Fabricacién Mecanica IMA_C_001.3B |Operaciones bésicas de IMA_B_3020 |Operaciones basicas de fabricacion IMA_A_3020_04 ::gfn‘ﬁ:m?:;if:s enlaalimentaciony descarga de maquinasy
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |0 i bésicas de IMA_B_3020 |Operaciones basicas de fabricacién IMA_A 3020_05 |[Operaciones de verificacion sobre piezas obtenidas
Fabricacién Mecanica IMA_C_001_3B |0 i basicas de IMA_B_3023 |Redes de evacuacion IMA_A_3023_01 |Acondicionamiento del puesto de trabajo
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |O i bésicas de IMA_B_3023 |Redes de evacuacion IMA_A_3023_02 |Montaje redes generales de evacuacion de aguas
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |O bésicas de IMA_B_3023 |Redes de evacuacion IMA_A_3023_03 |Montaje de redes de evacuacion de aguas pluviales
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |0 i bésicas de IMA_B_3023 |Redes de evacuacion IMA_A_3023_04 |Montaje de redes de evacuacion de aguas residuales
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |O bésicas de IMA_B_3023 |Redes de evacuacion IMA_A_3023_05 [Mantenimi deredes de on de aguas
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |0 i bésicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccién basica IMA_A_3024_01 |Elaboracién de presupuestos
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |0 bésicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccion basica IMA_A_3024_02 [Acondicionamiento del puesto de trabajo
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |O i bésicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccién basica IMA_A_3024_03 |Montaje de redes de suministro de agua sencillas
Fabricacién Mecanica IMA_C_001_3B |0 basicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccion basica IMA_A_3024_04 |Montaje de instalaciones de riego automatico
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |O bésicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccion basica IMA_A_3024_05 |Montaje de instalaciones de calefaccién
Fabricacién Mecanica IMA_C_001_3B |O basicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccion basica IMA_A_3024_06 [Montaje de aparatos sanitarios
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |0 bésicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccion basica IMA_A_3024_07 ?aat‘efac;:\é.n dei i deredes de i deaguay
Fabricacién Mecanica IMA_C_001_3B |O basicas de IMA_B_3025 |Montaje de equipos de climatizacion IMA_A_3025_01 [Acondicionamiento del puesto de trabajo
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |O bésicas de IMA_B_3025 |Montaje de equipos de climatizacion IMA_A_3025_02 |Montaje de equipos domésticos de climatizacion
Fabricacién Mecanica IMA_C_001_3B |O basicas de IMA_B_3025 |Montaje de equipos de climatizacion IMA_A_3025_03 |Montaje de equipos de ventilaciony conducciones de aire
Fabricacion Mecénica IMA_C_001_3B |O bésicas de IMA_B_3025 |Montaje de equipos de climatizacion IMA_A_3025_04 [Montaje de soportes para unidades exteriores
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina HOT_B_0031 ehigieneenla i6n de HOT_A_0031.01 ::;;ZZZ:ZZ’:{?;Z:;ZE utillaje, equipos e instalaciones para (a
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina HOT_B_0031 e higieneen la Il on de si HOT_A_0031_02 |Buenas practicas de higiene en la elaboracion de alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina HOT_B_0031 e higieneen la ion de si HOT_A_0031_03 |Buenas practicas de manipulacion de los alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina HOT_B_0031 e higieneen la Il on de HOT_A_0031_04 |Sistemasde y enla on de
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina HOT_B_0031 e higieneen la ion de HOT_A_0031_05 |Optimizacion de los recursos para la elaboracion de alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina HOT_B_0031 e higieneenla i on de HOT_A_0031_06 on de los residuos enla on de
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Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina si HOT_B_0046 |Preelaboraciony conservacion de alimentos HOT_A_0046_01 |Recepcion de materias primas
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina si HOT_B_0046 |Pr ony conservacion de HOT_A_0046_02 |Tratamiento de la documentacion asociada
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina si HOT_B_0046 |Preelaboraciony conservacion de alimentos HOT_A_0046_03 |Preparacion maquinariay utillaje
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001 4B |Cocina si HOT_B_0046 (Pr ony conservacion de si HOT_A_0046_04 |Preelaboracion de alimentos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina si HOT_B_0046 |Preelaboraciony conservacion de alimentos HOT_A_0046_05 |Regeneracion de alimentos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001 4B |Cocina si HOT_B_0046 (Pr ony conservacion de HOT_A_0046_06 |Conservacion de alimentos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina HOT_B_0047 |Técnicas culinarias HOT_A_0047_01 |Técnicas de coccion
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina HOT_B_0047 |[Técnicas culinarias HOT_A_0047_02 |Elaboraciones basicas de miiltiples aplicaciones
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina HOT_B_0047 |Técnicas culinarias HOT_A_0047_03 |Elaboraciones culinarias elementales
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina HOT_B_0047 |Técnicas culinarias si HOT_A_0047_04 |Elaboracion de guarniciones y elementos de decoracion
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina HOT_B_0047 |Técnicas culinarias si HOT_A_0047_05 |Acabadosy presentaciones culinarias
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_4B |Cocina HOT_B_0047 |Técnicas culinarias HOT_A_0047_06 |Servicio de cocina, "Pase"
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B |Reposteria en Restauracion si HOT_B_0026 |Procesos basicos de pasteleria y reposteria HOT_A_0026_01 |Puesta a punto de equipos de pasteleria y confiteria
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B [Reposteria en Restauracion si HOT_B_0026 |Procesos basicos de pasteleria y reposteria HOT_A_0026_02 |Masasy pastas de multiples aplicaciones
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B |Reposteria en Restauracion si HOT_B_0026 |Procesos basicos de pasteleria y reposteria HOT_A_0026_03 |Preparacion de jarabes, coberturas y rellenos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B [Reposteria en Restauracion si HOT_B_0026 |Procesos basicos de pasteleria y reposteria HOT_A_0026_04 |D i6n de diferentes
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B |Reposteria en Restauracion si HOT_B_0028 |Postres en restauracion si HOT_A_0028_01 |Organizaciény fichas técnicas de postres en restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B [Reposteria en Restauracion si HOT_B_0028 |Postres en restauracion si HOT_A_0028_02 |Elaboracion de postres a base de frutas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B |Reposteria en Restauracion si HOT_B_0028 |Postres en restauracion si HOT_A_0028 03 |Elaboracion de postres a base de lacteos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B [Reposteria en Restauracion si HOT_B_0028 |Postres en restauracion si HOT_A_0028_04 |Elaboracion de postres frios y de sartén
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B |Reposteria en Restauracion si HOT_B_0028 |Postres en restauracion HOT_A_0028 05 |Elaboracion de semifrios
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B [Reposteria en Restauracion si HOT_B_0028 |Postres en restauracion si HOT_A_0028_06 |Elaboracion de helados y sorbetes
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B |Reposteria en Restauracion si HOT_B_0028 |Postres en restauracion si HOT_A_0028 07 |Presentacion de postres y emplatados diversos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002.4B |Reposteria en Restauracion HOT_B_0031 ehigieneenla i6n de HOT_A_0031.01 ::;;ZZZ:ZZ’:{T;Z:;ZE utillaje, equipos e instalaciones para (a
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B |Reposteria en Restauracion HOT_B_0031 e higieneen la Il on de si HOT_A_0031_02 |Buenas practicas de higiene en la elaboracion de alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B [Reposteria en Restauracion HOT_B_0031 e higieneen la ion de si HOT_A_0031_03 |Buenas practicas de manipulacion de los alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B |Reposteria en Restauracion HOT_B_0031 e higieneenla on de HOT_A_0031_04 |Sistemas de y enla on de
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B [Reposteria en Restauracion HOT_B_0031 e higieneen la ion de HOT_A_0031_05 |Optimizacion de los recursos para la elaboracion de alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_4B |Reposteria en Restauracion HOT_B_0031 e higieneenla on de HOT_A_0031_06 on de los residuos enla on de
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FAMILIA PRIORITARIA PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION
PROFESIONAI
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002_4B |Reposteria en Restauracion si HOT_B_0045 |Ofertas gastronémicas HOT_A_0045_01 |Clasificacion de der
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002_4B [Reposteria en Restauracion si HOT_B_0045 |Ofertas gastronémicas HOT_A_0045_02 |Propiedades dietéticas y nutricionales basicas
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002_4B |Reposteria en Restauracion si HOT_B_0045 |Ofertas gastronémicas si HOT_A_0045_03 |Determinacion de ofertas gastronémicas
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002_4B [Reposteria en Restauracion si HOT_B_0045 |Ofertas gastronémicas HOT_A_0045_04 |Calculo de costes globales de la ofertay sus variables
" Limpieza y desinfeccién de utillaje, equipos e instalaciones para la
Hostelerfay Turismo si HOT_C_003_48  |Cocina gastronémica HOT_B_0031 ehigieneenla de HOT_A_0031 01 |0 czay desinte e equip P
elaboracion de alimentos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_003_4B |Cocina gastrondmica HOT_B_0031 e higieneen la de si HOT_A_0031_02 |Buenas practicas de higiene en la elaboracion de alimentos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_003_4B |Cocina gastronémica HOT_B_0031 e higiene en la de si HOT_A_0031_03 |Buenas practicas de manipulacion de los alimentos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_003_4B |Cocina gastrondmica HOT_B_0031 ehigieneen la de HOT_A_0031_04 |Sistemas de y il enla ion de
Hosteleriay Turismo si HOT_C_003_4B |Cocina gastronémica HOT_B_0031 e higieneen la de HOT_A_0031_05 |Optimizacion de los recursos para la elaboracién de alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_4B |Cocina gastronomica HOT_B_0031 e higieneen la de HOT_A_0031_06 |Segregacion de los residuos enla ion de
Hosteleriay Turismo si HOT_C_003_4B |Cocina gastronémica si HOT_B_0045 |Ofertas gastronémicas HOT_A_0045_01 |Clasifi onde de
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_4B |Cocina gastronomica si HOT_B_0045 |Ofertas gastronémicas HOT_A_0045_02 |Propiedades dietéticas y nutricionales basicas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_4B |Cocina gastronémica si HOT_B_0045 |Ofertas gastronémicas si HOT_A_0045_03 |Determinacion de ofertas gastrondmicas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_4B |Cocina gastronomica si HOT_B_0045 |Ofertas gastronémicas HOT_A_0045_04 |Calculo de costes globales de la ofertay sus variables
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_4B |Cocina gastronémica HOT_B_0048 |Productos culinarios si HOT_A_0048 01 |Organizacion de los procesos productivos y de servicio en cocina
" . Elaby 6n di duct i é trad [t
Hosteleriay Turismo si HOT_C_003_4B |Cocina gastronémica HOT_B_0048 | Productos culinarios si HOT_A_0048_02 avzn‘;adc:;" @ procuctos cullnanos con techicas tradiclonales o
N . . El i6n de nuevos pi iosy ion de las
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_003_4B [Cocina gastronémica HOT_B_0048 |Productos culinarios HOT_A_0048_03 propuestas
: Elaby 6n de plats distint lect dad
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_003_4B |Cocina gastronomica HOT_B_0048 |Productos culinarios HOT_A_0048_04 anoracion depia ,OS para distintos colectivosy necesidades
alimenticias especificas
. Limpieza y desinfeccién de utillaje, equipos e instalaciones para la
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante HOT_B_0031 ehigieneenla de HOT_A_0031_01 P y ) e, equip P
elaboracion de alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante HOT_B_0031 e higieneen la de si HOT_A_0031_02 |Buenas practicas de higiene en la elaboracion de alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante HOT_B_0031 ehigieneenla de si HOT_A_0031_03 |Buenas practicas de manipulacion de los alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante HOT_B_0031 e higieneen la de HOT_A_0031_04 |Sistemas de y i enla onde
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante HOT_B_0031 ehigieneenla de HOT_A_0031_05 |Optimizacion de los recursos para la elaboracién de alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante HOT_B_0031 e higieneen la de HOT_A_0031_06 i6n de los residuos enla ion de
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante si HOT_B_0151 |Operaciones basicas en restaurante HOT_A_0151_01 |Puesta a punto de material, equipos y mobiliario
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante si HOT_B_0151 |Operaciones basicas en restaurante HOT_A_0151_02 |Montaje de mesas segun su servicio
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante si HOT_B_0151 |Operaciones basicas en restaurante HOT_A_0151_03 |Ayuda en el servicio de alimentos en sala
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante si HOT_B_0151 |Operaciones basicas en restaurante HOT_A_0151_04 |Ayuda en el servicio de bebidas en sala
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante si HOT_B_0151 |Operaciones basicas en restaurante HOT_A_0151_05 |Realiza operaciones de postservicioy cierre de las areas de sala
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FAMILIA PRIORITARIA PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION
PROFESIONAI
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante si HOT_B_0153 |Servicios en restaurante y eventos especiales si HOT_A_0153 01 |Atencion al cliente en servicios de restaurante y eventos especiales
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante si HOT_B_0153 |Servicios en restaurantey eventos especiales si HOT_A_0153_02 |Servicio de todo tipo de elaboraciones culinarias
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante si HOT_B_0153 |Servicios en restaurante y eventos especiales HOT_A_0153 03 |Elaboracion de platos a la vista del cliente
. . izacion de trinchado, i de
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante SI HOT_B_0153 |Servicios en restaurantey eventos especiales HOT_A_0153_04 h N " ) v v
elaboraciones culinarias
B . " . . Comprension de discursos orales sencillos de caracter cotidianoy
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_01 .
profesional en lengua inglesa
. Comprension de textos escritos sencillos de caracter cotidiano
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante HOT B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A 0156_02 prens x itos sencl ractercotidianoy
profesional en lengua inglesa
B . " . . Produccién de mensajes orales sencillos de caracter cotidianoy
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_03 3
profesional en lengua inglesa
. Elaboracién de textos sencillos i co ivil idi
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_04 ract X108 sencifios rek " condiana
y del sector profesional en lengua inglesa
. 6n de normas ias del pais de lengua
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_004_4B |Servicios en restaurante HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_05 inglesa ¥ P 8
" Limpi d feccion de utillaje, instalaci [t
Hosteleriay Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos HOT_B_0031 ehigiene enla ion de HOT A_0031_01 | mPiezay desinieccion de utifaje, equipos e nstalaciones para ta
elaboracion de alimentos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos HOT_B_0031 e higieneen la i onde si HOT_A_0031_02 |Buenas practicas de higiene en la elaboracién de alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos HOT_B_0031 e higieneen la ion de si HOT_A_0031_03 |Buenas practicas de manipulacion de los alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos HOT_B_0031 e higieneen la i onde HOT_A_0031_04 |Sistemas de y i enla ion de
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos HOT_B_0031 e higieneen la ion de HOT_A_0031_05 |Optimizacion de los recursos para la elaboracion de alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos HOT_B_0031 e higieneen la i onde HOT_A_0031_06 on de los residuos enla onde
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos si HOT_B_0045 |Ofertas gastronémicas HOT_A_0045_01 |ClI ion de de
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos si HOT_B_0045 |Ofertas gastronémicas HOT_A_0045_02 |Propiedades dietéticas y nutricionales basicas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos si HOT_B_0045 |Ofertas gastronémicas si HOT_A_0045_03 |Determinacion de ofertas gastronomicas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos si HOT_B_0045 |Ofertas gastronémicas HOT_A_0045_04 |Calculo de costes globales de la ofertay sus variables
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos si HOT_B_0154 |Elvinoy suservicio HOT_A_0154 01 |Recepcion de vinos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos si HOT_B_0154 |Elvinoy su servicio HOT_A_0154_02 |ldentificacion de los vinos y sus caracteristicas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos si HOT_B_0154 |Elvinoy suservicio HOT_A_0154_03 |Realizacion de catas sencillas de vinos identificando aromas y sabores
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos si HOT_B_0154 |Elvinoy su servicio si HOT_A_0154 04 |Definicion de cartas sencillas de vinos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_4B |Servicio de vinos si HOT_B_0154 |Elvinoy su servicio sf HOT_A_0154_05 |Servicio de vinos acorde a la oferta gastronomica
1 Comprensién de discursos orales sencillos de carécter cotidiano
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_005_4B |Servicio de vinos HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_01 P iseur: ¥
profesional en lengua inglesa
) " . . : ‘ Comprensién de textos escritos sencillos de caracter cotidiano
Hosteleriay Turismo Sl HOT_C_005_4B (Servicio de vinos HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_02 pv . v
profesional en lengua inglesa
B Produccién de mensajes orales sencillos de caracter cotidiano
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_005_4B |Servicio de vinos HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_03 ) " ! v
profesional en lengua inglesa
. : 0 . : 4 Elaboracién de textos sencillos relacionados con actividades cotidianas
Hosteleriay Turismo Sl HOT_C_005_4B |Servicio de vinos HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_04 .
y del sector profesional en lengua inglesa
. 6n de normas ias del pais de lengua
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_005_4B |Servicio de vinos HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_05 inglesa " ¥ P 8
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PROFESIONAI

A

Limpieza y desinfeccion de utillaje, equipos e instalaciones para la

Hosteleriay Turismo si HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria HOT_B_0031 e higiene en la de HOT_A_0031_01 . )
elaboracion de alimentos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria HOT_B_0031 e higieneen la de si HOT_A_0031_02 |Buenas practicas de higiene en la elaboracion de alimentos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria HOT_B_0031 e higiene en la de si HOT_A_0031_03 |Buenas practicas de manipulacion de los alimentos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria HOT_B_0031 e higieneen la de HOT_A_0031_04 |Sistemas de y il enla ion de
Hosteleriay Turismo si HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria HOT_B_0031 e higiene en la de HOT_A_0031_05 |Optimizacion de los recursos para la elaboracién de alimentos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_006_4B |[Servicios en bary cafeteria HOT_B_0031 e higieneen la de HOT_A_0031_06 i6n de los residuos enla ion de
Hosteleriay Turismo si HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria si HOT_B_0150 |Operaciones basicas en bar-cafeteria HOT_A_0150_01 |Recepcion de materias primas
Hosteleriay Turismo si HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria si HOT_B_0150 [Operaciones basicas en bar-cafeteria HOT_A_0150_02 |Tratamiento de la documentacion asociada
Hosteleriay Turismo si HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria si HOT_B_0150 |Operaciones basicas en bar-cafeteria HOT_A_0150_03 |Preparacion maquinariay utillaje
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_4B [Servicios en bary cafeteria si HOT_B_0150 [Operaciones basicas en bar-cafeteria HOT_A_0150_04 |Montaje del servicio
Hosteleriay Turismo si HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria si HOT_B_0150 |Operaciones basicas en bar-cafeteria si HOT_A_0150_05 |Elaboracion de bebidas calientes
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_4B [Servicios en bary cafeteria si HOT_B_0150 [Operaciones basicas en bar-cafeteria si HOT_A_0150_06 |Preparacion de batidos, zumos, refrescos y aguas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria si HOT_B_0150 |Operaciones basicas en bar-cafeteria si HOT_A_0150_07 |Servicio de bebidas alcohdlicas simples
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_4B [Servicios en bary cafeteria si HOT_B_0150 [Operaciones basicas en bar-cafeteria si HOT_A_0150_08 |Postservicio, reposiciony cierre de las areas de bary cafeteria
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria si HOT_B_0152 |Servicios en bar-cafeteria si HOT_A_0152_01 |Atencion al cliente de bar-cafeteria
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_4B [Servicios en bary cafeteria si HOT_B_0152 |Servicios en bar-cafeteria si HOT_A_0152_02 |Servicio de todo tipo de bebidas alcohdlicas, excepto vino
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria si HOT_B_0152 |Servicios en bar-cafeteria si HOT_A_0152_03 on de cocteles y
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_4B [Servicios en bary cafeteria si HOT_B_0152 |Servicios en bar-cafeteria si HOT_A_0152_04 |Elaboracion de platosy aperitivos propios del bar-cafeteria
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria si HOT_B_0152 |Servicios en bar-cafeteria HOT_A_0152_05 |Facturaciony el cobro de los servicios ofrecidos al cliente
. ) " . N . Comprension de discursos orales sencillos de caracter cotidianoy
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_01
profesional en lengua inglesa
. " . . Comprension de textos escritos sencillos de caracter cotidianoy
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_02
profesional en lengua inglesa
. ) " . N . Produccion de mensajes orales sencillos de caracter cotidiano y
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_03
profesional en lengua inglesa
. . . . Elaboracion de textos sencillos relacionados con actividades cotidianas
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_04
y del sector profesional en lengua inglesa
. ) " . . . 6n de normas del pais de lengua
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_006_4B |Servicios en bary cafeteria HOT_B_0156 |Inglés profesional (GM) HOT_A_0156_05 inglesa y P 8
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_5B |Gestion del de onyreservas en HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_01 |Protocolo institucional
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_5B |[Gestion del de ony reservas en HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_02 |Protocolo empresarial
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_5B |Gestion del de onyreservas en HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_03 |F y delas publicas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_5B [Gestion del de ony reservas en HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_04 |Comunicacion con el cliente en empresas turisticas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_5B |Gestion del de onyreservas en HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_05 |Gestion de quejas, y en turisticas
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PROFESIONAI
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_5B |Gestion del de onyreservas en HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_06 |Correcta atencion al cliente en empresas turisticas
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001 5B [Gestion del de ony reservas en si HOT_B_0174 |Direcci6n de alojamientos turisticos HOT_A_0174 01 |Coordinacién del drea de alojamiento con el resto de dreas
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_5B |Gestion del de onyreservas en si HOT_B_0174 |Direccion de alojamientos turisticos HOT_A_0174 02 |Rentabilidad financieray econémica de proyectos menores de inversion
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001 5B [Gestion del de ony reservas en si HOT_B_0174 |Direcci6n de alojamientos turisticos HOT_A_0174 03 |Explotacion econdmica de los departamentos del area de alojamiento
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_5B |Gestion del de onyreservas en si HOT_B_0174 |Direccion de alojamientos turisticos HOT_A_0174 04 |Gestion de la calidad en la prestacion del servicio
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001 5B [Gestion del de ony reservas en si HOT_B_0174 |Direcci6n de alojamientos turisticos HOT_A_0174_05 |Sistema de gestion ambiental
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_5B |Gestion del de onyreservas en si HOT_B_0174 |Direccion de alojamientos turisticos si HOT_A_0174 06 |Direccion de establecimientos de alojamiento rural
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001 5B [Gestion del de ony reservas en si HOT_B_0176 |[Recepciony reservas si HOT_A_0176_01 |Supervision del departamento de recepcion
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_5B |Gestion del de onyreservas en si HOT_B_0176 |Recepciony reservas HOT_A_0176_02 |Gestion de la ocupacion del establecimiento turistico
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_5B |Gestion del de ony reservas en si HOT_B_0176 |[Recepciony reservas HOT_A_0176_03 |Formalizacion de la entrada de clientes
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_5B |Gestion del de onyreservas en si HOT_B_0176 |Recepciony reservas si HOT_A_0176_04 |Servicio de recepcion durante la estancia de los clientes
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_5B |Gestion del de ony reservas en si HOT_B_0176 |[Recepciony reservas HOT_A_0176_05 |Servicios durante la salida de los clientes
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_5B |Gestion del de onyreservas en si HOT_B_0176 |Recepciony reservas HOT_A_0176_06 enlos imi de alojami turisticos
N ) " . . . Comprension de discursos orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_001 5B |Gestiondel de yreservas en HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A 0179_01
lengua inglesa
. Comprensién de mensajes escritos de caracter cotidianoy profesional en
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_001_5B |Gestion del de onyreservas en HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_02 P ) ) e
lengua inglesa
. ) " . . . Produccion de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_001_5B |Gestion del de yreservas en HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_03
lengua inglesa
. . . . . Elaboracion de textos escritos cotidianos y profesionales en lengua
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_001_5B |Gestion del de yreservas en HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_04 inglesa
: 6n d del pais de [
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_5B |Gestion del de 6ny reservas en HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_05 € normas y epaiscela
lengua inglesa
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_5B |Gestion del de pisos en HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_01 |Protocolo institucional
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_5B [Gestion del de pisos en HOT_B_0172 |[Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_02 |Protocolo empresarial
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_5B |Gestion del de pisos en HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_03 |F y delas publicas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_5B [Gestion del de pisos en HOT_B_0172 |[Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_04 |Comunicacion con el cliente en empresas turisticas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_5B |Gestion del de pisos en HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_05 |Gestion de quejas, y en turisticas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_5B [Gestion del de pisos en HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_06 |Correcta atencion al cliente en empresas turisticas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_5B |Gestion del de pisos en si HOT_B_0174 |Direccion de alojamientos turisticos HOT_A_0174_01 |Coordinacién del area de alojamiento con el resto de dreas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_5B [Gestion del de pisos en si HOT_B_0174 |Direcci6n de alojamientos turisticos HOT_A_0174_02 |Rentabilidad financieray econdmica de proyectos menores de inversion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_5B |Gestion del de pisos en si HOT_B_0174 |Direccion de alojamientos turisticos HOT_A_0174_03 |Explotacion econémica de los departamentos del rea de alojamiento
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_5B [Gestion del de pisos en si HOT_B_0174 |Direccion de alojamientos turisticos HOT_A_0174_04 |Gestion de la calidad en la prestacion del servicio
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_5B |Gestion del de pisos en si HOT_B_0174 |Direccion de alojamientos turisticos HOT_A_0174_05 |Sistema de gestion ambiental
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FAMILIA PRIORITARIA PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION
PROFESIONAI
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002 5B |Gestion del de pisos en si HOT_B_0174 |Direccion de alojamientos turisticos si HOT_A_0174 06 |Direccion de establecimientos de alojamiento rural
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002 5B [Gestion del de pisos en HOT_B_0175 |[Gestion del departamento de pisos HOT_A_0175_01 |Organizacion del departamento de pisos
" Control de los s i del departamento
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_002 5B |Gestion del de pisos en HOT_B_0175 |Gestion del departamento de pisos HOT_A_0175_02 depisos s y P
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002 5B [Gestion del de pisos en HOT_B_0175 |[Gestion del departamento de pisos HOT_A_0175_03 |Mantenimi dei i iay equipo
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002 5B |Gestion del de pisos en HOT_B_0175 |Gestion del departamento de pisos HOT_A_0175_04 |Supervision de los procesos del departamento de pisos
. . : . . . . : Supervisién de la ony i ion del area de alojami y
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_002_5B |Gestion del de pisos en HOT_B_0175 |Gestion del departamento de pisos SI HOT_A_0175_05 zonas publicas
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002 5B |Gestion del de pisos en HOT_B_0177 |Recursos humanos en el alojamiento HOT_A_0177_01 |Seleccion de personal
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002 5B [Gestion del de pisos en HOT_B_0177 |Recursos humanos en el alojamiento HOT_A_0177_02 |Planificacion de los recursos humanos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002_5B |Gestion del de pisos en HOT_B_0177 |Recursos humanos en el alojamiento HOT_A_0177_03 |Integracion del personal
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_5B |Gestion del de pisos en HOT_B_0177 |Recursos humanos en el alojamiento HOT_A_0177_04 |Direccion del personal
. Comprension de discursos orales de caracter cotidianoy profesional en
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_002_5B |Gestion del de pisos en HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_01 P ) ye
lengua inglesa
. Ci 6n di j itos d acte tid fesional
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002.58 |Gestion del de pisos en HOT B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT A_0179_02 | -CmPrension demensajes escritos de caracter cotidianoy profesionat en
lengua inglesa
B " . . . Produccién de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_002_5B |Gestion del de pisos en HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_03 )
lengua inglesa
. Elabs 6n de texts it tid fesional [t
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002.58 |Gestion del de pisos en HOT B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_04 m;e‘;ac"’" ¢ textos escritos cotidianos y profesionales en lengua
. . . . . on de normas y ias del pais de la
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_002_5B |Gestion del de pisos en HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_05 )
lengua inglesa
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_5B [Comercial de alojamientos turisticos si HOT_B_0171 |Estructura del mercado turistico HOT_A_0171_01 |Contextualizacion del sector turistico
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003 5B |Comercial de alojamientos turisticos si HOT_B_0171 |Estructura del mercado turistico si HOT_A_0171_02 |Tipologias turisticas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_5B [Comercial de alojamientos turisticos si HOT_B_0171 |Estructura del mercado turistico si HOT_A_0171_03 |Analisis de la oferta turistica
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003 5B |Comercial de alojamientos turisticos si HOT_B_0171 |Estructura del mercado turistico HOT_A_0171_04 |Caracterizacion la demanda turistica
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_5B [Comercial de alojamientos turisticos HOT_B_0172 |[Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_01 |Protocolo institucional
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003 5B |Comercial de alojamientos turisticos HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_02 |Protocolo empresarial
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_5B [Comercial de alojamientos turisticos HOT_B_0172 |[Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_03 |F y delas i publicas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003 5B |Comercial de alojamientos turisticos HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_04 |Comunicacion con el cliente en empresas turisticas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_5B [Comercial de alojamientos turisticos HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_05 |Gestion de quejas, i y ias en emp turisticas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003 5B |Comercial de alojamientos turisticos HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_06 |Correcta atencion al cliente en empresas turisticas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_5B [Comercial de alojamientos turisticos si HOT_B_0173 [Marketing turistico HOT_A_0173_01 |Caracterizacion del marketing turistico
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003 5B |Comercial de alojamientos turisticos si HOT_B_0173 [Marketing turistico HOT_A_0173_02 |Segmentacion del mercadoy del productt
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_5B |Comercial de alojamientos turisticos si HOT_B_0173 [Marketing turistico HOT_A_0173_03 onde los del
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003 5B |Comercial de alojamientos turisticos si HOT_B_0173 [Marketing turistico HOT_A_0173 04 6n de nuevas ias enel turistico
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Hosteleriay Turismo si HOT_C_003 5B |Comercial de alojamientos turisticos si HOT_B_0173 |Marketing turistico HOT_A_0173_05 |Caracterizacion del plan de marketing
Hosteleriay Turismo si HOT_C_003 5B |Comercial de alojamientos turisticos si HOT_B_0173 [Marketing turistico HOT_A_0173 06 |Proceso de decision de compra de los consumidores
Hosteleriay Turismo si HOT_C_003 5B |Comercial de alojamientos turisticos si HOT_B_0173 |Marketing turistico HOT_A_0173_07 |Consumerismo
N ) " o . . Comprension de discursos orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_003_5B |Comercial de alojamientos turisticos HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_01 lengua inglesa
" Comprensién de mensajes escritos de caracter cotidianoy profesional en
Hostelerfay Turismo si HOT_C_003_58 |Comercial de alojamientos turisticos HOT_B_0179 [Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_02 le”gu"a nsioen ! e
N ) " - . . Produccioén de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_003_5B |Comercial de alojamientos turisticos HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_03 lengua inglesa
" Elaboracién de textos escritos cotidianos y profesionales en lengua
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_003 5B |Comercial de alojamientos turisticos HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_04 inglesa e 8
. 6n de normas ias del pais de la
Hosteleriay Turismo si HOT_C_003_5B |Comercial de alojamientos turisticos HOT B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT A 0170.05 | B mgtes: " 4 pat
. Comprension de discursos orales de caracter cotidianoy profesional en
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_01 P ) ye
lengua inglesa
. Ci 6n di j itos d acte tid fesional
Hosteleriay Turismo si HOT_C_007_58B |Guiay asistencia turisticas HOT B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT A_0179_02 | -CmPrension demensajes escritos de caracter cotidianoy profesionat en
lengua inglesa
. . " . - . . Produccion de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_03 )
lengua inglesa
. Elabs 6n de texts it tid fesional s
Hosteleriay Turismo si HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas HOT B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_04 m;e‘;ac"’" ¢ textos escritos cotidianos y profesionales en lengua
o " o . B . . 6n de normas y ias del pais de la
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_05 )
lengua inglesa
N ) " . . L Reconocimiento de discursos orales de caracter cotidiano y profesional
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A 0180_01
en segunda lengua extranjera
B " B . B . Interpretacién de mensajes escritos de caracter profesional en segunda
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_02
lengua extranjera
. ) " . . L Produccion de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_03
segunda lengua extranjera
. . . . Elaboracion de textos escritos cotidianos y profesionales en segunda
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas HOT_B_0180 [Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_04
lengua extranjera
: 6n d del pais de [
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_007_5B [Guiay asistencia turisticas HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_05 e normas y epaiscela
segunda lengua extranjera
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas si HOT_B_0384 |Recursos turisticos si HOT_A_0384_01 |ldentificacion de recursos turisticos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_5B [Guiay asistencia turisticas si HOT_B_0384 [Recursos turisticos si HOT_A_0384_02 |Conceptos basicos de arte
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas si HOT_B_0384 |Recursos turisticos si HOT_A_0384_03 |Patrimonio sociocultural
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_5B [Guiay asistencia turisticas si HOT_B_0384 [Recursos turisticos si HOT_A_0384_04 |Patrimonio natural-paisajistico
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas si HOT_B_0384 |Recursos turisticos si HOT_A_0384_05 |Interpretacion del patrimonio artistico, sociocultural e histérico
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_5B [Guiay asistencia turisticas si HOT_B_0386 |Procesos de guia y asistencia turistica HOT_A_0386_01 |Caracterizacion de los servicios de asistencia y guia turisticas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas si HOT_B_0386 |Procesos de guiay asistencia turistica si HOT_A_0386_02 |Disefio de itinerarios, visitas y otros servicios turisticos
B . . B - " B . Descripcién de los alos despl de
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas Sl HOT_B_0386 |Procesos de guia y asistencia turistica HOT_A_0386_03 viajeros
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas si HOT_B_0386 |Procesos de guiay asistencia turistica HOT_A_0386_04 6n de técnicas de ony de di
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_5B [Guiay asistencia turisticas si HOT_B_0386 |Procesos de guia y asistencia turistica HOT_A_0386_05 |Desarrollo de las actividades de asistenciay guia
. . Control de procedimientos de entradas y salidas de viajeros en
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_007_5B |Guiay asistencia turisticas Si HOT_B_0386 |Procesos de guiay asistencia turistica HOT_A_0386_06 pre y )

terminales de transporte
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Hosteleriay Turismo si HOT_C_008_5B |Promocién e informacion turistica local si HOT_B_0173 |Marketing turistico HOT_A_0173_01 |Caracterizacion del marketing turistico
Hosteleriay Turismo si HOT_C_008 5B [Promocion e informacion turistica local si HOT_B_0173 [Marketing turistico HOT_A_0173 02 |Segmentacion del mercadoy posici i del product
Hosteleriay Turismo si HOT_C_008_5B |Promocién e informacion turistica local si HOT_B_0173 |Marketing turistico HOT_A_0173_03 de los del
Hosteleriay Turismo si HOT_C_008 5B [Promocion e informacion turistica local si HOT_B_0173 [Marketing turistico HOT_A_0173 04 de nuevas ias en el ing turistico
Hosteleriay Turismo si HOT_C_008_5B |Promocién e informacion turistica local si HOT_B_0173 |Marketing turistico HOT_A_0173 05 |Caracterizacion del plan de marketing
Hosteleriay Turismo si HOT_C_008 5B [Promocion e informacion turistica local si HOT_B_0173 [Marketing turistico HOT_A_0173 06 |Proceso de decision de compra de los consumidores
Hosteleriay Turismo si HOT_C_008_5B |Promocién e informacion turistica local si HOT_B_0173 |Marketing turistico HOT_A_0173 07 |Consumerismo
N ) " o . L . Comprension de discursos orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_008_5B |Promocién e informacién turistica local HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_01 lengua inglesa
p ; . . el . . Comprension de mensajes escritos de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_008_5B |Promocion e informacion turistica local HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_02 lengua inglesa
. Prod 6n di j les di acte tid fesional
Hosteleriay Turismo si HOT_C_008_5B |Promocién e informacion turistica local HOT B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_03 l;:gs:fr:‘;[;s: mensajes orales cle caracter coticlanoy profesiona’ en
p ; . . el . . Elaboracion de textos escritos cotidianos y profesionales en lengua
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_008_5B |Promocion e informacion turistica local HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_04 inglesa
. d ias del pais de L
Hosteleriay Turismo si HOT_C_008_5B |Promocién e informacion turistica local HOT B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT A 0170.05 | P mgte;"mmas y epalsce’a
p ; . . el . Reconocimiento de discursos orales de caracter cotidiano y profesional
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_008_5B |Promocion e informacion turistica local HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_01 .
en segunda lengua extranjera
. Int tacion di itos d acte fe L d
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_008_5B |Promocion e informacion turistica local HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_02 erpref aclor, e mensajes escritos de caracter profesional en segunda
lengua extranjera
o " . . - . Produccién de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_008_5B |Promocion e informacion turistica local HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_03 )
segunda lengua extranjera
: Elaby 6n de texts it tid fi [t d
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_008_5B [Promocion e informacion turistica local HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_04 aboracion detextos escritos cotidianos y profesionales en segunda
lengua extranjera
B " . . y de normas y del pais de la
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_008_5B |Promocion e informacion turistica local HOT_B_0180 [Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_05 )
segunda lengua extranjera
Hosteleria y Turismo si HOT_C_008_5B [Promocion e informacion turistica local si HOT_B_0384 [Recursos turisticos si HOT_A_0384_01 |ldentificacion de recursos turisticos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_008_5B |Promocion e informacion turistica local si HOT_B_0384 |Recursos turisticos si HOT_A_0384_02 |Conceptos basicos de arte
Hosteleria y Turismo si HOT_C_008_5B [Promocion e informacion turistica local si HOT_B_0384 [Recursos turisticos si HOT_A_0384_03 |Patrimonio sociocultural
Hosteleria y Turismo si HOT_C_008_5B |Promocion e informacion turistica local si HOT_B_0384 |Recursos turisticos si HOT_A_0384_04 |Patrimonio natural-paisajistico
Hosteleria y Turismo si HOT_C_008_5B [Promocion e informacion turistica local si HOT_B_0384 [Recursos turisticos si HOT_A_0384_05 |Interpretacion del patrimonio artistico, sociocultural e historico
Hosteleria y Turismo si HOT_C_008_5B |Promocion e informacion turistica local si HOT_B_0387 |Disefio de productos turisticos si HOT_A_0387_01 |Analisis del potencial turistico de una zona
) " . PR » p " - - Deteccién de la oportunidad de creacién, modificacion o eliminacién de
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_008_5B |Promocién e informacion turistica local Sl HOT_B_0387 |Disefio de productos turisticos HOT_A_0387_02 ,pv N
un producto/servicio turistico
Hosteleria y Turismo si HOT_C_008_5B |Promocion e informacidn turistica local si HOT_B_0387 |Disefio de productos turisticos si HOT_A_0387_03 |Disefio del producto/servicio/destino turisticos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_008_5B [Promocion e informacion turistica local si HOT_B_0387 |Disefio de productos turisticos si HOT_A_0387_04 de los productos/servicios y/o destinos turisticos
. . = ’ Dinamizacion de los recursos econdmicos territoriales relacionandolos
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_008_5B |Promocion e informacidn turistica local Sl HOT_B_0387 |Disefo de productos turisticos HOT_A_0387_05 o B !
con el producto/servicio turistico
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_5B |Viajes combinados si HOT_B_0173 [Marketing turistico HOT_A_0173_01 |Caracterizacion del marketing turistico
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_5B |Viajes combinados si HOT_B_0173 [Marketing turistico HOT_A_0173_02 |Segmentacion del mercadoy del productt




Py ANEXO Il SECRETARIA GENERAL DE FORMACION PROFESIONAL
DE EDUCACION, FORMACIGN PROFESIONAL , A A A
¥ DEPORTES OFERTA FORMATIVA

22:38 CEST

ESTHER MONTERRUBIO ARIZNABARRETA - 2026-09-25 14

FIRMADO

ps://www.pap.hacienda.gob.es

: OIP_EEWUY2F244GVYR2XU9KB40OQ6CID9 en htt,

Puede comprobar la autenticidad de esta copia mediante CSV

FAMILIA PRIORITARIA PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION
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Hosteleriay Turismo si HOT_C_004_5B |Viajes combinados si HOT_B_0173 |Marketing turistico HOT_A_0173_03 onde los del
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004 5B |Viajes combinados si HOT_B_0173 [Marketing turistico HOT_A_0173 04 on de nuevas ias en el ing turistico
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004_5B |Viajes combinados si HOT_B_0173 |Marketing turistico HOT_A_0173 05 |Caracterizacion del plan de marketing
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004_5B |Viajes combinados si HOT_B_0173 [Marketing turistico HOT_A_0173 06 |Proceso de decision de compra de los consumidores
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004_5B |Viajes combinados si HOT_B_0173 |Marketing turistico HOT_A_0173_07 |Consumerismo
N ) " . . . Comprension de discursos orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_004_5B |Viajes combinados HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_01 .
lengua inglesa
" Comprensién de mensajes escritos de caracter cotidianoy profesional en
Hostelerfay Turismo si HOT_C_004_58  |Viajes combinados HOT_B_0179 [Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_02 | 0" ! e
lengua inglesa
N ) " . . . Produccion de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_004_5B |Viajes combinados HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_03
lengua inglesa
" Elaboracién de textos escritos cotidianos y profesionales en lengua
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_004_5B |Viajes combinados HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_04 inglesa e 8
. 6n d ias del pais de L
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004_5B |Viajes combinados HOT B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_05 € normas y epalsce’a
lengua inglesa
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004_5B |Viajes combinados HOT_B_0397 |Gestion de productos turisticos HOT_A_0397_01 |Caracterizacion de viajes combinados
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_5B |Viajes combinados HOT_B_0397 |Gestion de productos turisticos HOT_A_0397_02 |Disefoy cotizacion de viajes combinados
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_5B |Viajes combinados HOT_B_0397 |Gestion de productos turisticos HOT_A_0397_03 |Coordinacién de viajes combinados
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_5B |Viajes combinados HOT_B_0397 |Gestion de productos turisticos si HOT_A_0397_04 |ldentificacion del mercado de eventos turisticos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_5B |Viajes combinados HOT_B_0397 |Gestion de productos turisticos si HOT_A_0397_05 |Organizaciony planificacion de eventos turisticos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_5B |Viajes combinados HOT_B_0397 |Gestion de productos turisticos si HOT_A_0397_06 |Supervision de eventos turisticos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_01 |Protocolo institucional
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0172 |[Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_02 |Protocolo empresarial
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_03 |F y delas publicas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0172 |[Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_04 |Comunicacion con el cliente en empresas turisticas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0172 |Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_05 |Gestion de quejas, y en turisticas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0172 |[Protocoloy relaciones publicas HOT_A_0172_06 |Correcta atencion al cliente en empresas turisticas
" . . . Comprension de discursos orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_01 leng:a inglesa e
) " . A, i ‘ Comprensién de mensajes escritos de caracter cotidianoy profesional en
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_005_5B |Organizacién de eventos turisticos HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_02 leng:a inglesa ) e
. . N N . . Produccion de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleriay Turismo Sl HOT_C_005_5B |Organizacién de eventos turisticos HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_03 lengua inglesa
. : 0 i . 4 Elaboracién de textos escritos cotidianos y profesionales en lengua
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_005_5B |Organizacién de eventos turisticos HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_04 inglesa e 8
. 6n de normas ias del pais de la
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_05 lengua inglesa " ¥ P
. N . o - Reconocimiento de discursos orales de caracter cotidiano y profesional
Hosteleriay Turismo Sl HOT_C_005_5B |Organizacién de eventos turisticos HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_01
en segunda lengua extranjera
. Interpretacion de mensajes escritos de caracter profesional en segunda
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_02 lengfar extr;mera ) ! P 8
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PROFESIONAI

A

" Produccién de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_03 J_ e
segunda lengua extranjera
. Elaboracién de textos escritos cotidianos y profesionales en segunda
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_04 ract N 8 " dianosy pr ! 1 segun
lengua extranjera
B . " L - . 6n de normas y ias del pais de la
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_05 )
segunda lengua extranjera
Hosteleriay Turismo si HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0397 |Gestion de productos turisticos HOT_A_0397_01 |Caracterizacion de viajes combinados
Hosteleriay Turismo si HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0397 |Gestion de productos turisticos HOT_A_0397_02 |Disefioy cotizacion de viajes combinados
Hosteleriay Turismo si HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0397 |Gestion de productos turisticos HOT_A_0397_03 |Coordinacién de viajes combinados
Hosteleriay Turismo si HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0397 |Gestion de productos turisticos si HOT_A_0397_04 |ldentificacion del mercado de eventos turisticos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0397 |Gestion de productos turisticos si HOT_A_0397_05 |Organizaciony planificacion de eventos turisticos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_005_5B |Organizacion de eventos turisticos HOT_B_0397 |Gestion de productos turisticos si HOT_A_0397_06 |Supervision de eventos turisticos
N ) " . . Comprension de discursos orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_006_5B |Agente de viajes HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A 0179_01
lengua inglesa
. Comprensién de mensajes escritos de caracter cotidianoy profesional en
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_006_5B |Agente de viajes HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_02 P ) ) e
lengua inglesa
N ) " . . Produccion de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_006_5B |Agente de viajes HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A _0179_03
lengua inglesa
" Elaboracién de textos escritos cotidianos y profesionales en lengua
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_006_5B |Agente de viajes HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_04 inglesa e 8
) : , . ‘ 6n de normas y ias del pais de la
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_006_5B |Agente de viajes HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A _0179_05
lengua inglesa
. . . . Reconocimiento de discursos orales de caracter cotidiano y profesional
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_006_5B |Agente de viajes HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_01 .
en segunda lengua extranjera
: Int tacion ds itos d acte fe L d
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_006_5B |Agente de viajes HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_02 nterpretacion de mensajes escritos de caracter profesional en segunda
lengua extranjera
N " Produccion de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_006_5B |Agente de viajes HOT_B_0180 [Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_03 )
segunda lengua extranjera
: Elaby 6n de text it tid fi [t d
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_006_5B |Agente de viajes HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_04 aboracion detextos escritos cotidianos y profesionales en segunda
lengua extranjera
N . on de normas y del pais de la
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_006_5B |Agente de viajes HOT_B_0180 [Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_05 )
segunda lengua extranjera
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_5B |Agente de viajes si HOT_B_0398 |Venta de servicios turisticos si HOT_A_0398_01 |Tipos de servicios en agencias de viajes
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_5B |Agente de viajes si HOT_B_0398 |Venta de servicios turisticos si HOT_A_0398_02 |Técnicas de venta de servicios turisticos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_5B |Agente de viajes si HOT_B_0398 |Venta de servicios turisticos HOT_A_0398_03 |Procedimientos de venta de servicios turisticos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_5B |Agente de viajes si HOT_B_0398 |Venta de servicios turisticos HOT_A_0398_04 |Operaciones de cierre en agencias de viajes
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_5B |Agente de viajes si HOT_B_0399 |[Direccion de entidades de intermediacion turistica si HOT_A_0399_01 |Entidades de intermediacion turistica
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_5B |Agente de viajes si HOT_B_0399 |Direccion de entidades de intermediacidn turistica HOT_A_0399_02 |Organizacion de entidades de intermediacion turistica
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_5B |Agente de viajes si HOT_B_0399 |Direccion de entidades de intermediacion turistica HOT_A_0399_03 de de intermediacion turistica
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_5B |Agente de viajes si HOT_B_0399 |Direccion de entidades de intermediacion turistica HOT_A_0399_04 |Gestion i en enti de on turistica
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_5B |Agente de viajes si HOT_B_0399 |Direccion de entidades de intermediacion turistica HOT_A_0399_05 [Recursos humanos en entidades de intermediacion turistica
Hosteleria y Turismo si HOT_C_006_5B |Agente de viajes si HOT_B_0399 |Direccion de entidades de intermediacion turistica si HOT_A_0399_06 |Calidad en servicios de intermediacion turistica
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PROFESION

Comprension de discursos orales de caracter cotidiano y profesional en

Hosteleriay Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccion en cocina HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_01 lengua inglesa

Hosteleriay Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacién de la produccion en cocina HOT B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A 0179_02 lcezr;:ﬁ:;jg:e mensajes escritos de caracter cotidianoy profesional en
Hostelerfay Turismo si HOT_C_009 58 |Organizaci6n de la produccién en cocina HOT_B_0179 [Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_03 ::::S:ICH'ZL':: mensales ofales de cardcter cotidiano y profesional en
Hosteleriay Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacién de la produccion en cocina HOT B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A 0179_04 :Enl;be ‘:’:cw" de textos escritos cotidianos y profesionales en lengua
Hostelerfay Turismo si HOT_C_009 58 |Organizaci6n de la produccién en cocina HOT_B_0179 [Inglés profesional (GS) HOT A.0179.05 |57 mg{::a""""as y fas del pais dea
Hosteleriay Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccién en cocina si HOT_B_0500 |Gestion de la produccion en cocina HOT_A_0500_01 |Sistemas de produccién culinaria

Hosteleriay Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccion en cocina si HOT_B_0500 |Gestion de la produccion en cocina HOT_A_0500_02 |Asesoramiento para el disefio y distribucion cocinas

Hosteleriay Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccion en cocina si HOT_B_0500 |Gestion de la produccion en cocina HOT_A_0500_03 |Planificacion de actividades culinarias

Hosteleriay Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccion en cocina si HOT_B_0500 |Gestion de la produccion en cocina si HOT_A_0500_04 |Supervision produccion en cocina

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccion en cocina si HOT_B_0500 |Gestion de la produccion en cocina si HOT_A_0500_05 |Control de consumos en cocina

Hosteleriay Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccion en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_01 |ldentificacion de sistemas de gestion de la calidad

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccion en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias si HOT_A_0501_02 |Aplicacion de normas de calidad en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccion en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias si HOT_A_0501_03 |Supervision de la limpieza y desinfeccion en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccion en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_04 Zﬁ:;a‘z:jn de précticas correctas higiene en la manipulacion de
Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccion en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_05 |Aplicacion de sistemas de autocontrol basados en APPCC

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccién en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_06 |Control de la gestion ambiental en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccién en cocina HOT_B_0503 |Gestion y en HOT_A_0503_01 de en

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccién en cocina HOT_B_0503 |Gestion i y comercial en HOT_A_0503_02 |Control de la gestion administrativa en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccién en cocina HOT_B_0503 |Gestion y en HOT_A_0503_03 |Control presupuestario en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccién en cocina HOT_B_0503 |Gestion i y comercial en HOT_A_0503_04 |Analisis de tipos de empresas de restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccién en cocina HOT_B_0503 |Gestion y en HOT_A_0503_05 del plan de comer onen de

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccién en cocina HOT_B_0503 |Gestion i y comercial en si HOT_A_0503_06 |Disefo de ofertas gastronémicas

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccién en cocina si HOT_B_0504 |Recursos humanosy direccion de equipos en restauracion HOT_A_0504_01 |Determinacion de puestos de trabajo en empresas de restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccion en cocina si HOT_B_0504 [Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion sf HOT_A_0504_02 |Planificacion de recursos humanos en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccién en cocina si HOT_B_0504 |Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion si HOT_A_0504_03 de personalen

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccion en cocina si HOT_B_0504 [Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion HOT_A_0504_04 |Acogida del personal en empresas de restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_009_5B |Organizacion de la produccién en cocina si HOT_B_0504 |Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion si HOT_A_0504_05 |Direccion de equipos en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_01 i?v’gn:;?:;:j:ade discursos orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_02 Comprension de mensajes escritos de cardcter cotidianoy profesional en

lengua inglesa
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PROFESION

Produccion de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en

Hosteleriay Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_03 lengua inglesa

Hosteleriay Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_04 :Enlzgzr:cién de textos escritos cotidianos y profesionales en lengua
Hosteleriay Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_05 lengua mg{:seanormas ¥ fas delpais de a
Hosteleriay Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina HOT_B_0496 |Control del aprovisionamiento de materias primas HOT_A_0496_01 |Seleccion de materias primas en restauracion

Hosteleriay Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina HOT_B_0496 |Control del aprovisionamiento de materias primas HOT_A_0496_02 |Recepcion de materias primas en restauracion

Hosteleriay Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina HOT_B_0496 |Control del aprovisionamiento de materias primas HOT_A_0496_03 |Almacenamientoy conservacion de materias primas en restauracion
Hosteleriay Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina HOT_B_0496 |Control del aprovisionamiento de materias primas si HOT_A_0496_04 |Control de existencias en restauracion

Hosteleriay Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0497 |Procesos de preelaboraciony conservacion en cocina HOT_A_0497_01 delazonadep

Hosteleriay Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0497 |Procesos de preelaboraciony conservacion en cocina HOT_A_0497_02 |Determinacion de métodos de envasado y conservacion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0497 [Procesos de preelaboraciony conservacion en cocina HOT_A_0497_03 |Regeneracion de materias primas en cocina

Hosteleriay Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0497 |Procesos de preelaboraciony conservacion en cocina HOT_A_0497_04 |Planificacion de procesos de preelaboracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0499 |Procesos de elaboracion culinaria HOT_A_0499_01 |Organizacion de procesos elaboracion culinaria

Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0499 |Procesos de elaboracion culinaria HOT_A_0499_02 |Aplicacion de técnicas de coccion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0499 |Procesos de elaboracion culinaria si HOT_A_0499_03 |Elaboracion de productos culinarios basicos

Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0499 |Procesos de elaboracion culinaria si HOT_A_0499_04 |Presentacion de elaboraciones culinarias

Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0499 |Procesos de elaboracion culinaria si HOT_A_0499_05 |Servicio en cocina

Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_01 |ldentificacion de sistemas de gestion de la calidad

Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias si HOT_A_0501_02 |Aplicacion de normas de calidad en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias si HOT_A_0501_03 |Supervision de la limpieza y desinfeccion en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_04 Zﬁ:;a‘g?n de practicas correctas higiene en a manipulacion de
Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_05 |Aplicacion de sistemas de autocontrol basados en APPCC
Hosteleria y Turismo si HOT_C_010_5B |Procesos productivos en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_06 |Control de la gestion ambiental en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_011_5B |Procesos de pasteleria y reposteria en cocina HOT_B_0496 |Control del aprovisionamiento de materias primas HOT_A_0496_01 |Seleccion de materias primas en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_011_5B |Procesos de pasteleriay reposteria en cocina HOT_B_0496 |Control del aprovisionamiento de materias primas HOT_A_0496_02 |Recepcion de materias primas en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_011_5B |Procesos de pasteleria y reposteria en cocina HOT_B_0496 |Control del aprovisionamiento de materias primas HOT_A_0496_03 |Almacenamientoy conservacion de materias primas en restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_011_5B |Procesos de pasteleriay reposteria en cocina HOT_B_0496 |Control del aprovisionamiento de materias primas si HOT_A_0496_04 |Control de existencias en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_011_5B |Procesos de pasteleria y reposteria en cocina si HOT_B_0498 de iay ia en cocina si HOT_A_0498 01 |Supervision de instalaciones de pasteleria

Hosteleria y Turismo si HOT_C_011_5B |Procesos de pasteleriay reposteria en cocina si HOT_B_0498 |EI i de fayrep ia en cocina HOT_A_0498_02 |[Realizacion de masas, pastasy elaboraciones bésicas en pasteleria
Hosteleria y Turismo si HOT_C_011_5B |Procesos de pasteleria y reposteria en cocina si HOT_B_0498 de iay ia en cocina si HOT_A_0498 03 |Elaboracion de postres
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Hosteleriay Turismo si HOT_C_011_5B |Procesos de pasteleria y reposteria en cocina si HOT_B_0498 de fay ia en cocina HOT_A_0498 04 |Presentaciony decoracion de postres

Hosteleriay Turismo si HOT_C_011 5B [Procesos de pasteleriay reposteria en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_01 |ldentificacion de sistemas de gestion de la calidad

Hosteleriay Turismo si HOT_C_011_5B |Procesos de pasteleria y reposteria en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias si HOT_A_0501_02 |Aplicacion de normas de calidad en restauracion

Hosteleriay Turismo si HOT_C_011 5B [Procesos de pasteleriay reposteria en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias si HOT_A_0501_03 |Supervision de la limpieza y desinfeccion en restauracion

Hosteleriay Turismo si HOT_C_011_5B |Procesos de pasteleria y reposteria en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_04 Zﬁzi:ﬂi(c):ﬁn de practicas correctas higiene en la manipulacion de
Hosteleriay Turismo si HOT_C_011 5B [Procesos de pasteleriay reposteria en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_05 de sistemas de basados en APPCC

Hosteleriay Turismo si HOT_C_011_5B |Procesos de pasteleria y reposteria en cocina si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_06 |Control de la gestion ambiental en restauracion

Hosteleriay Turismo si HOT_C_012 5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_01 iz?:;?:;j;:e discursos orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleriay Turismo si HOT_C_012 5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_02 i‘:?ﬂ?:;::::e mensajes escritos de caracter cotidianoy profesional en
Hosteleria y Turismo si HOT_C_012 5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_03 ::::5:?;2[::: mensajes orales de cardcter cotidianoy profesional en
Hosteleriay Turismo si HOT_C_012 5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_04 iEﬂl;t;:r:cién de textos escritos cotidianos y profesionales enlengua
Hosteleria y Turismo si HOT_C_012 5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_05 lengua mgtsseanormas y delpais dela
Hosteleria y Turismo si HOT_C_012 5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_01 |ldentificacion de sistemas de gestion de la calidad

Hosteleria y Turismo si HOT_C_012 5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias si HOT_A_0501_02 |Aplicacion de normas de calidad en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_012 5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias si HOT_A_0501_03 |Supervision de la limpieza y desinfeccion en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_04 Zﬁ:;a‘g?n de practicas correctas higiene en a manipulacion de
Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_05 |Aplicacion de sistemas de autocontrol basados en APPCC

Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_06 |Control de la gestion ambiental en restauracion

Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0510 |Procesos de servicios en restaurante HOT_A_0510_01 |Determinacion de tipos de servicios

Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0510 |Procesos de servicios en restaurante HOT_A_0510_02 |Coordinacion de operaciones de puesta a puntoy montaje de servicios
Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0510 |Procesos de servicios en restaurante HOT_A_0510_03 |Reconocimiento de técnicas de comunicaciony venta

Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0510 |Procesos de servicios en restaurante HOT_A_0510_04 |Realizacion de operaciones de atencion al cliente y servicio

Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0510 |Procesos de servicios en restaurante HOT_A_0510_05 comensal de iasy i anteel
Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0510 |Procesos de servicios en restaurante HOT_A_0510_06 |R onde de iony cobro

Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0512 |Planificaciony direccion de servicios y eventos en restauracion HOT_A_0512_01 |Asesoramiento en el disefio de instalaciones

Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0512 |Planificaciony direccion de servicios y eventos en restauracion si HOT_A_0512_02 |Planificacion de instalaciones para cateringy eventos en restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0512 |Planificaciony direccion de servicios y eventos en restauracion HOT_A_0512_03 |Organizacion del servicio

Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0512 |Planificaciony direccion de servicios y eventos en restauracion HOT_A_0512_04 |Direccion de servicios

Hosteleria y Turismo si HOT_C_012_5B |Gestion de procesos de servicio en restauracion si HOT_B_0512 |Planificaciony direccion de servicios y eventos en restauracion HOT_A_0512_05 |Aplicacion del protocolo
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" Comprensién de discursos orales de caracter cotidianoy profesional en
Hostelerfay Turismo si HOT_C_013.58 |Sumilleria HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_01 | 0" e
lengua inglesa
. Comprensién de mensajes escritos de cardcter cotidianoy profesional en
Hosteleriay Turismo si HOT_C_013_5B |Sumilleria HOT B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A 0179_02 prens jes escrt racter cotidianay profesi
lengua inglesa
B . " . . Produccién de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_013 5B |Sumilleria HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_03 )
lengua inglesa
. Elaboracién de textos escritos cotidianos y profesionales en lengua
Hosteleriay Turismo si HOT_C_013_5B |Sumilleria HOT B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A 0179_04 ingtes; ! X " dianos y profesi N lengu
B . " . . 6n de normas y ias del pais de la
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_013 5B |Sumilleria HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_05 )
lengua inglesa
Hosteleriay Turismo si HOT_C_013 5B [Sumilleria si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_01 |ldentificacion de sistemas de gestion de la calidad
Hosteleriay Turismo si HOT_C_013 5B |Sumilleria si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias si HOT_A_0501_02 |Aplicacion de normas de calidad en restauracion
Hosteleriay Turismo si HOT_C_013 5B [Sumilleria si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias si HOT_A_0501_03 |Supervision de la limpieza y desinfeccion en restauracion
B " I " . N . Verificacion de practicas correctas higiene en la manipulacion de
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_013 5B |Sumilleria Sl HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_04 alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_013_5B |Sumilleria si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_05 |Aplicacion de sistemas de autocontrol basados en APPCC
Hosteleriay Turismo si HOT_C_013 5B |Sumilleria si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_06 |Control de la gestion ambiental en restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_013_5B |Sumilleria si HOT_B_0509 |Procesos de servicios en bar-cafeteria HOT_A_0509_01 |Determinacién de tipos de servicios
Hosteleria y Turismo si HOT_C_013 5B |Sumilleria si HOT_B_0509 |Procesos de servicios en bar-cafeteria HOT_A_0509_02 |Coordinacién de operaciones de puesta a puntoy montaje de servicios
Hosteleria y Turismo si HOT_C_013_5B |Sumilleria si HOT_B_0509 |Procesos de servicios en bar-cafeteria si HOT_A_0509_03 |Seleccion de bebidas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_013 5B |Sumilleria si HOT_B_0509 |Procesos de servicios en bar-cafeteria si HOT_A_0509_04 |Preparaciony servicio de bebidas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_013 5B [Sumilleria si HOT_B_0509 |Procesos de servicios en bar-cafeteria si HOT_A_0509_05 |Pi iony servicio de en b;
Hosteleria y Turismo si HOT_C_013 5B |Sumilleria si HOT_B_0511 |Sumilleria si HOT_A 0511 01 |Seleccion de vinos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_013 5B [Sumilleria si HOT_B_0511 |Sumilleria si HOT_A_0511_02 |Gestiony control de la bodega
Hosteleria y Turismo si HOT_C_013 5B |Sumilleria si HOT_B_0511 |Sumilleria si HOT_A_0511_03 |Disefio de oferta de vinos y bebidas de aperitivos y sobremesa
. ) " . " o Direccion de la puesta a punto de (tiles y equipos para el servicio de
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_013_5B |Sumilleria Sl HOT_B_0511 |Sumilleria HOT_A_0511_04
vinos y bebidas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_013 5B |Sumilleria si HOT_B_0511 |Sumilleria HOT_A_0511_05 |Realizacion de catas de vinos y otras bebidas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_013 5B [Sumilleria si HOT_B_0511 |Sumilleria HOT_A_0511_06 |Control del servicio de vinosy otras bebidas
N . . . B Comprension de discursos orales de carécter cotidianoy profesional en
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_01 )
lengua inglesa
) " . it ” ‘ Comprensién de mensajes escritos de caracter cotidianoy profesional en
Hosteleriay Turismo Sl HOT_C_014_5B [Direccién en restauracion HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_02 P ) P
lengua inglesa
. . . . . . Produccion de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en
Hosteleriay Turismo Sl HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_03 N
lengua inglesa
. : 0 " i i 4 Elaboracién de textos escritos cotidianos y profesionales en lengua
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_04 inglesa e 8
. 6n de normas ias del pais de la
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion HOT_B_0179 |Inglés profesional (GS) HOT_A_0179_05 ) " ¥ P
lengua inglesa
. : 0 " i i Reconocimiento de discursos orales de caracter cotidiano y profesional
Hosteleriay Turismo Sl HOT_C_014_5B [Direcci6n en restauracion HOT_B_0180 [Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_01 P
en segunda lengua extranjera
. Interpretacion de mensajes escritos de caracter profesional en segunda
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_02 lengfar extr;mera ) ! P 8




Py ANEXO Il SECRETARIA GENERAL DE FORMACION PROFESIONAL
DE EDUCACION, FORMACIGN PROFESIONAL , A A A
¥ DEPORTES OFERTA FORMATIVA

FAMILIA PRIORITARIA DENOMINACIOI PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION

22:38 CEST

ESTHER MONTERRUBIO ARIZNABARRETA - 2026-09-25 14

FIRMADO

ps://www.pap.hacienda.gob.es

: OIP_EEWUY2F244GVYR2XU9KB40OQ6CID9 en htt,

Puede comprobar la autenticidad de esta copia mediante CSV

A

PROFESION

Produccion de mensajes orales de caracter cotidiano y profesional en

Hosteleriay Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_03 3
segunda lengua extranjera
. Elaboracién de textos escritos cotidianos y profesionales en segunda
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_014 5B [Direccién en restauracion HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_04 ract N 8 " dianosy pr ! 1 segun
lengua extranjera
B . " " ” . de normas y ias del pais de la
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion HOT_B_0180 |Segunda lengua extranjera HOT_A_0180_05 )
segunda lengua extranjera
Hosteleriay Turismo si HOT_C_014 5B [Direccién en restauracion HOT_B_0496 |Control del aprovisionamiento de materias primas HOT_A_0496_01 |Seleccion de materias primas en restauracion
Hosteleriay Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion HOT_B_0496 |Control del aprovisionamiento de materias primas HOT_A_0496_02 |Recepcion de materias primas en restauracion
Hosteleriay Turismo si HOT_C_014 5B [Direccién en restauracion HOT_B_0496 |Control del aprovisionamiento de materias primas HOT_A_0496_03 |Almacenamientoy conservacion de materias primas en restauracion
Hosteleriay Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion HOT_B_0496 |Control del aprovisionamiento de materias primas si HOT_A_0496_04 |Control de existencias en restauracion
Hosteleriay Turismo si HOT_C_014 5B [Direccién en restauracion si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_01 |ldentificacion de sistemas de gestion de la calidad
Hosteleriay Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias si HOT_A_0501_02 |Aplicacion de normas de calidad en restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias si HOT_A_0501_03 |Supervision de la limpieza y desinfeccion en restauracion
o " . . " . N . Verificacion de practicas correctas higiene en la manipulacion de
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion Sl HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_04 alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_05 |Aplicacion de sistemas de autocontrol basados en APPCC
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion si HOT_B_0501 |Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias HOT_A_0501_06 |Control de la gestion ambiental en restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion HOT_B_0503 |Gestion i y ialen HOT_A_0503_01 de i en
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion HOT_B_0503 |Gestion i ivay en HOT_A_0503_02 |Control de la gestion administrativa en restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B [Direccion en restauracion HOT_B_0503 |Gestion i y comercial en HOT_A_0503_03 |Control presupuestario en restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion HOT_B_0503 |Gestion y en HOT_A_0503_04 |Analisis de tipos de empresas de restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B [Direccion en restauracion HOT_B_0503 |Gestion i y comercial en HOT_A_0503_05 |El i6n del plan de comerci onen der
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion HOT_B_0503 |Gestion y en si HOT_A_0503_06 |Disefio de ofertas gastronémicas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B [Direccion en restauracion si HOT_B_0504 [Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion HOT_A_0504_01 |Determinacion de puestos de trabajo en empresas de restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion si HOT_B_0504 |Recursos humanosy direccion de equipos en restauracion si HOT_A_0504_02 |Planificacién de recursos humanos en restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B [Direccion en restauracion si HOT_B_0504 [Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion si HOT_A_0504_03 de personal en
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion si HOT_B_0504 |Recursos humanosy direccion de equipos en restauracion HOT_A_0504_04 |Acogida del personal en empresas de restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014 5B [Direccion en restauracion si HOT_B_0504 [Recursos humanos y direccion de equipos en restauracion sf HOT_A_0504_05 |Direccion de equipos en restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion si HOT_B_0512 |Planificaciony direccion de servicios y eventos en restauracion HOT_A_0512_01 |Asesoramiento en el disefio de instalaciones
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014 5B [Direccion en restauracion si HOT_B_0512 |Planificaciony direccion de servicios y eventos en restauracion si HOT_A_0512_02 |Planificacion de instalaciones para cateringy eventos en restauracion
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion si HOT_B_0512 |Planificaciony direccion de servicios y eventos en restauracion HOT_A_0512_03 |Organizacion del servicio
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B [Direccion en restauracion si HOT_B_0512 |Planificaciony direccion de servicios y eventos en restauracion HOT_A_0512_04 |Direccion de servicios
Hosteleria y Turismo si HOT_C_014_5B |Direccion en restauracion si HOT_B_0512 |Planificaciony direccion de servicios y eventos en restauracion HOT_A_0512_05 |Aplicacion del protocolo
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manipulacion

Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina HOT_B_3034 |Técnicas elementales de preelaboracion HOT_A_3034_01 |Acopioy distribucion de materias primas segun instrucciones recibidas
. Preparacion de maquinas, bateria, dtiles y herramientas segdn sean sus
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina HOT_B_3034 |[Técnicas elementales de preelaboracion HOT_A_3034_02 a;ti’::arciolnes quin ria, dtiles y herrami e !
B . " . " . . ” Realizacion de previas de i iony cortes
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina HOT_B_3034 |Técnicas elementales de preelaboracion HOT_A_3034_03
elementales de alimentos
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina HOT_B_3034 |[Técnicas elementales de preelaboracion HOT_A_3034_04 |Realizacion de cortes y piezas con denominacion propia
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina HOT_B_3034 |Técnicas elementales de preelaboracion HOT_A_3034 05 |Regeneracion de materias primas segun sus caracteristicas
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina si HOT_B_3035 |Procesos basicos de produccion culinaria HOT_A_3035_01 |Ejecucion de técnicas elementales de coccion
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina si HOT_B_3035 |Procesos basicos de produccion culinaria HOT_A_3035_02 |Realizacion de elaboraciones basicas de mdltiples aplicaciones
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina si HOT_B_3035 |Procesos basicos de produccion culinaria si HOT_A_3035_03 |Preparacion de elaboraciones culinarias sencillas
Hosteleriay Turismo si HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina si HOT_B_3035 |Procesos basicos de produccion culinaria si HOT_A_3035_04 |Elaboracion de guarniciones y elementos de decoracion basicos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina si HOT_B_3035 |Procesos basicos de produccion culinaria HOT_A_3035_05 de yp i sencillos
p ; " o . o . ‘ Asistencia en los procesos de elaboracién culinaria complejos y el
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina Sl HOT_B_3035 |Procesos basicos de produccion culinaria Si HOT_A_3035_06 o .
servicio en cocina
. Al 1t ion d it hij [t
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina HOT_B_3036 m‘::;gi';z?dmnlen 0Y conservacion de materias primas e higiene enla HOT_A_3036_01 |Limpiezay desinfeccion de utillaje, equipos e instalaciones
p ; . Aprovisionamiento y conservacion de materias primas e higiene en la N .
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina HOT_B_3036 manipulacion HOT_A_3036_02 |Buenas practicas los peligros
. Al 1t ion d it hij [t .
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina HOT_B_3036 mpa\r:\‘:;ig\‘:?émnlen 0Y conservacion de materias primas e higiene en la Sl HOT_A_3036_03 |Aplicacion de buenas practicas de manipulacion de los alimentos
p ; . Aprovisionamiento y conservacion de materias primas e higiene en la
Hosteleria y Turismo Si HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina HOT_B_3036 manipulacion HOT_A_3036_04 |Empleo de recursos de manera eficiente
: Al 1t on di it hi [t
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina HOT_B_3036 m;;r:;:)\il;:ﬁmﬂlen 0y conservacion de materias primas ¢ higlene en la HOT_A_3036_05 |Recogida de los residuos y seleccion
N " Aprovisionamiento y conservacion de materias primas e higiene en la Envasadoy conservacion de géneros crudos, semielaborados y
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina HOT_B_3036 . HOT_A_3036_06
manipulacién elaborados
Hosteleria y Turismo si HOT_C_001_3B |Servicios auxiliares en cocina HOT_B_3036 Aprovwslonamlenloy conservacion de materias primas e higiene en la HOT_A_3036_07 Recepcu?n dematerias primas y almacenamiento segun sus
manipulacion caracteristicas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar HOT_B_3005 |Atencion al cliente HOT_A_3005_01 |Técnicas de comunicacion con el cliente
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar HOT_B_3005 |Atencion al cliente HOT_A_3005_02 |Proceso de venta o prestacion del servicio
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar HOT_B_3005 |Atencion al cliente HOT_A_3005_03 |Informacion del servicio realizado
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar HOT_B_3005 |Atencion al cliente si HOT_A_3005_04 |Atenci6n de reclamaciones
N " Aprovisionamiento y conservacion de materias primas e higiene en la .
Hosteleriay Turismo Sl HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar HOT_B_3036 manipulacién HOT_A_3036_01 |Limpiezay desinfeccion de utillaje, equipos e instalaciones
. : 0 . " Aprovisionamiento y conservacién de materias primas e higiene en la At i "
Hosteleriay Turismo Sl HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar HOT_B_3036 mpampmacm v P g HOT_A_3036_02 |Buenas practicas los peligros
n Aprovisionamiento y conservacion de materias primas e higiene en la .
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurantey bar HOT_B_3036 mparmpultacio'nl ¥ P 8 Sl HOT_A_3036_03 |Aplicacion de buenas practicas de manipulacion de los alimentos
. : 0 . " Aprovisionamiento y conservacién de materias primas e higiene en la -
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar HOT_B_3036 mpampmacm y P 8 HOT_A_3036_04 |Empleo de recursos de manera eficiente
. Aprovisionamiento y conservacion de materias primas e higiene en la
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurantey bar HOT_B_3036 mpamputacidn ¥ P 8 HOT_A_3036_05 |Recogida de los residuosy seleccion
. : 0 . " Aprovisionamiento y conservacion de materias primas e higiene en la Envasadoy conservacién de géneros crudos, semielaborados
Hosteleriay Turismo Sl HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar HOT_B_3036 P . v P g HOT_A_3036_06 Y 8 4
manipulacién elaborados
. Aprovisionamiento y conservacion de materias primas e higiene en la Recepcién de materias primas y almacenamiento segdn sus
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurantey bar HOT_B_3036 P ! " v P 8 HOT_A_3036_07 P rias p v 8

caracteristicas
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Hosteleriay Turismo si HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar HOT_B_3037 |Técnicas elementales de servicio si HOT_A_3037_01 |Acopioy distribucion de géneros y material en el restaurante
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar HOT_B_3037 |[Técnicas elementales de servicio si HOT_A_3037_02 |Preparacion de equipos, ttiles y menaje propios del restaurante
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar HOT_B_3037 |Técnicas elementales de servicio HOT_A_3037_03 |Realizacion de las operaciones de preservicio
. . i ia o realizacion de sencillas de servicio de
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar HOT_B_3037 |[Técnicas elementales de servicio SI HOT_A_3037_04 :es‘le:?rl;:e ! net el
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar HOT_B_3037 |Técnicas elementales de servicio HOT_A_3037_05 |Realizacion de las i de p icio
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar si HOT_B_3038 |[Procesos basicos de preparacion de alimentos y bebidas si HOT_A_3038_01 |Acopioy distribucién de géneros en el 4rea de bar
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar si HOT_B_3038 |Procesos basicos de preparacion de alimentos y bebidas si HOT_A_3038_02 |Preparacion de equipos, Utiles y menaje propios del area de bar
Hosteleriay Turismo si HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar si HOT_B_3038 |[Procesos basicos de preparacion de alimentos y bebidas HOT_A_3038_03 ony pi ion de i sencillas de bebidas
o " . . pci ” P iony pi ion de sencillas de comidas
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar Sl HOT_B_3038 |Procesos basicos de preparacion de alimentos y bebidas HOT_A_3038_04 rapidas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_002_3B |Servicios auxiliares en restaurante y bar si HOT_B_3038 |[Procesos basicos de preparacion de alimentos y bebidas si HOT_A_3038_05 istencia o izacion en el servicio de ybebidas en barra
Hosteleriay Turismo si HOT_C_003_3B |Servicios auxiliares en cateringy colectividades HOT_B_3005 |Atencion alcliente HOT_A_3005_01 |Técnicas de comunicacion con el cliente
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_3B |Servicios auxiliares en cateringy colectividades HOT_B_3005 |Atencion al cliente HOT_A_3005_02 |Proceso de venta o prestacion del servicio
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_3B |Servicios auxiliares en cateringy colectividades HOT_B_3005 |Atencion al cliente HOT_A_3005_03 |Informacion del servicio realizado
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_3B |Servicios auxiliares en cateringy colectividades HOT_B_3005 |Atencion al cliente si HOT_A_3005_04 |Atencion de reclamaciones
p ; . Aprovisionamiento y conservacion de materias primas e higiene en la . L . "
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_003_3B |Servicios auxiliares en cateringy colectividades HOT_B_3036 manipulacién HOT_A_3036_01 |Limpiezay desinfeccion de utillaje, equipos e instalaciones
: Al 1t on di it hi [t
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_003_3B |Servicios auxiliares en cateringy colectividades HOT_B_3036 m;;r:;:)\il;:ﬁmﬂlen 0y conservacion de materias primas ¢ higlene en la HOT_A_3036_02 |Buenas practicas higiéni los peligros
N " Aprovisionamiento y conservacion de materias primas e higiene en la ‘ . . .
Hosteleriay Turismo Sl HOT_C_003_3B |Servicios auxiliares en cateringy colectividades HOT_B_3036 manipulacién Si HOT_A_3036_03 |Aplicacion de buenas practicas de manipulacion de los alimentos
: Al 1t on di it hi [t
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_003_3B |Servicios auxiliares en cateringy colectividades HOT_B_3036 m;;r:;:)\il;:ﬁmﬂlen 0y conservacion de materias primas ¢ higlene en la HOT_A_3036_04 |Empleo de recursos de manera eficiente
N " Aprovisionamiento y conservacion de materias primas e higiene en la .
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_003_3B |[Servicios auxiliares en cateringy colectividades HOT_B_3036 manipulacion HOT_A_3036_05 |Recogida de los residuosy seleccion
: Al 1t 6n di it hi [t E d onde gé dos, laborads
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_003_3B |Servicios auxiliares en cateringy colectividades HOT_B_3036 provwslonamlen 0y conservacion de materias primas & higiene en[a HOT_A_3036_06 nvasadoy conservacion de generos crudos, semielaboradosy
manipulacion elaborados
N " Aprovisionamiento y conservacion de materias primas e higiene en la Recepcion de materias primas y almacenamiento segun sus
Hosteleria y Turismo Sl HOT_C_003_3B |[Servicios auxiliares en cateringy colectividades HOT_B_3036 . HOT_A_3036_07 o
manipulacion caracteristicas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_3B |Servicios auxiliares en cateringy colectividades si HOT_B_3039 (Preparaciény montaje de materiales para colectividades y catering HOT_A_3039_01 |Acopio de materiales para servicios de catering
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_3B |Servicios auxiliares en cateringy colectividades si HOT_B_3039 |Preparaciony montaje de materiales para colectividades y catering si HOT_A_3039_02 |R on de ias pr de servicios de catering
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_3B |Servicios auxiliares en cateringy colectividades si HOT_B_3039 |Preparaciony montaje de materiales para colectividades y catering HOT_A_3039_03 |Limpieza de materialesy equipos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_003_3B |Servicios auxiliares en cateringy colectividades si HOT_B_3039 |Preparaciony montaje de materiales para colectividades y catering si HOT_A_3039_04 |Aplicacion de protocolos de seguridad e higiene alimentaria
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_3B |Actividades bésicas del departamento de pisos HOT_B_3005 [Atencion al cliente HOT_A_3005_01 |[Técnicas de comunicacion con el cliente
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_3B |Actividades basicas del departamento de pisos HOT_B_3005 |Atencion al cliente HOT_A_3005_02 |Proceso de venta o prestacion del servicio
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_3B |Actividades bésicas del departamento de pisos HOT_B_3005 [Atencién al cliente HOT_A_3005_03 |Informaci6n del servicio realizado
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_3B |Actividades basicas del departamento de pisos HOT_B_3005 |Atencion al cliente si HOT_A_3005_04 |Atencion de reclamaciones
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PROFESION A
R " ’ - ’ " . - Clasificacién de de alojamientoy funciones del
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_004_3B |Actividades basicas del departamento de pisos SI HOT_B_3130 |Puesta a punto de habitaciones y zonas comunes en alojamiento HOT_A_3130_01 .
departamento de pisos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_3B |Actividades bésicas del departamento de pisos si HOT_B_3130 (Puesta a punto de habitaciones y zonas comunes en alojamiento HOT_A 313002 |Realizacion del aprovisionamiento e inventarios del area de pisos
B . " . - . " - I Realizacion de la limpieza y puesta a punto de habitaciones y dreas
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_004_3B |Actividades basicas del departamento de pisos SI HOT_B_3130 |Puesta a punto de habitaciones y zonas comunes en alojamiento HOT_A_3130_03 L o
comunes en establecimientos de alojamiento
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004 3B |Actividades basicas del departamento de pisos si HOT_B_3130 |Puesta a punto de habitaciones y zonas comunes en alojamiento HOT_A_3130_04 |Utilizacion de equipos, y maquinas del area de pisos
B . " . - . " - I Realizacién de la limpiezay del iliario en
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_004_3B |Actividades basicas del departamento de pisos SI HOT_B_3130 |Puesta a punto de habitaciones y zonas comunes en alojamiento HOT_A_3130_05 L T
establecimientos de alojamiento
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004 3B |Actividades basicas del departamento de pisos HOT_B_3131 |Lavanderiay mantenimiento de lenceria en el alojamiento HOT_A_3131 01 |Descripcion del departamento de lavanderiay lenceria
" Aprovisionamiento interno departamento lavanderia y lenceria y otros
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_004_3B |Actividades basicas del departamento de pisos HOT_B_3131 |Lavanderiay mantenimiento de lenceria en el alojamiento HOT_A_3131_02 P en P de alojami y 4
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004 3B |Actividades basicas del departamento de pisos HOT_B_3131 |Lavanderiay mantenimiento de lenceria en el alojamiento HOT_A_3131 03 |Preparacion de la ropa para sulavadoy planchado
Hosteleriay Turismo si HOT_C_004_3B |Actividades basicas del departamento de pisos HOT_B_3131 |Lavanderiay mantenimiento de lenceria en el alojamiento HOT_A_3131_04 |Realizacion de arreglos simples de costura
Hosteleria y Turismo si HOT_C_004_3B |Actividades basicas del departamento de pisos HOT_B_3131 |[Lavanderiay mantenimiento de lenceria en el alojamiento HOT_A_3131_05 |Controly mantenimiento basico del almacén de lenceria
Hosteleriay Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderiay lenceria HOT_B_3005 |Atencion alcliente HOT_A_3005_01 |Técnicas de comunicacion con el cliente
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3005 |Atencion al cliente HOT_A_3005_02 |Proceso de venta o prestacion del servicio
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderiay lenceria HOT_B_3005 |Atencion al cliente HOT_A_3005_03 |Informacion del servicio realizado
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3005 |Atencion al cliente si HOT_A_3005_04 |Atencion de reclamaciones
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderiay lenceria HOT_B_3077 |Materialesy productos textiles HOT_A_3077_01 |Recepcion de materialesy productos textiles
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3077 |Materialesy productos textiles HOT_A_3077_02 |R onde ios
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderiay lenceria HOT_B_3077 |Materialesy productos textiles HOT_A_3077_03 |Almacenamiento de materiales y productos textiles
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3077 |Materialesy productos textiles HOT_A_3077_04 |Control de existencias de lavanderia
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderiay lenceria HOT_B_3093 |Lavadoy secado de ropa HOT_A_3093 01 |Caracterizacion de proceso de limpieza
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3093 |Lavadoy secado de ropa HOT_A_3093_02 |Preparacion de la maquinaria de lavado y secado
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3093 |Lavadoy secado de ropa HOT_A_3093 03 |Manejo de la maquinaria de lavado
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3093 |Lavadoy secado de ropa HOT_A_3093_04 |Manejo de las maquinas de secado
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderiay lenceria HOT_B_3094 |Planchadoyembolsado de ropa HOT_A_3094 01 |Preparacion de la maquinaria de planchado
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3094 |Planchadoyembolsado de ropa HOT_A_3094_02 |Planchado de articulos textiles
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3094 [Planchadoyembolsado de ropa HOT_A_3094_03 |Acondicionamiento de articulos textiles
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3094 |Planchadoyembolsado de ropa HOT_A_3094_04 |Preparacion para la entrega de los articulos lavados
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3131 |Lavanderiay mantenimiento de lenceria en el alojamiento HOT_A_3131_01 |Descripcion del departamento de lavanderia y lenceria
) " . - ) ’ o o I Aprovisionamiento interno departamento lavanderia y lenceria y otros
Hosteleriay Turismo Sl HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderiay lenceria HOT_B_3131 |Lavanderiay mantenimiento de lenceria en el alojamiento HOT_A_3131_02 P en P dealoj 4 4
Hosteleria y Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3131 |Lavanderia y mantenimiento de lenceria en el alojamiento HOT_A_3131_03 |Preparacion de la ropa para su lavado y planchado
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Hosteleriay Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3131 |Lavanderiay mantenimiento de lenceria en el alojamiento HOT_A_3131_04 |Realizacion de arreglos simples de costura
Hosteleriay Turismo si HOT_C_005_3B |Actividades basicas de lavanderia y lenceria HOT_B_3131 |Lavanderiay mantenimiento de lenceria en el alojamiento HOT_A_3131_05 |Controly mantenimiento basico del almacén de lenceria
Hosteleriay Turismo si HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderia y pasteleria si HOT_B_3017 |Procesos basicos de pasteleria HOT_A_3017_01 |Conservacion de géneros
Hosteleriay Turismo si HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderiay pasteleria si HOT_B_3017 |[Procesos basicos de pasteleria si HOT_A_3017_02 |Preparacion de masas de pasteleria dulcey salada
Hosteleriay Turismo si HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderia y pasteleria si HOT_B_3017 |Procesos basicos de pasteleria si HOT_A_3017_03 |Preparacion de pastas dulcesy saladas de poca complejidad
. " . Realizacion de actividades auxiliares en la preparacion de cremas
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderiay pasteleria Si HOT_B_3017 |[Procesos basicos de pasteleria Si HOT_A_3017_04 lzacion i vudilares en a preparact " y
rellenos dulces y salados
B . " . - B ) " . B Realizacion de auxiliares alap ion de jarabes,
Hosteleriay Turismo SI HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderia y pasteleria SI HOT_B_3017 |Procesos basicos de pasteleria HOT_A_3017_05 )
confituras y gelatinas
. . " Preparacion de chocolates, granizados, batidos, zumos, cafés e
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderiay pasteleria Si HOT_B_3017 |[Procesos basicos de pasteleria Si HOT_A_3017_06 mrfupslt;nels graniz ! =
p ; . 5ol . . o . . Cumplimiento de las normas higié iasyde i ion de
Hosteleriay Turismo Si HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderia y pasteleria Sl HOT_B_3017 |Procesos basicos de pasteleria HOT_A_3017_07 alimentos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria HOT_B_3005 |Atencion al cliente HOT_A_3005_01 |Técnicas de comunicacion con el cliente
Hosteleriay Turismo si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria HOT_B_3005 |Atencion alcliente HOT_A_3005_02 |Proceso de venta o prestacion del servicio
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria HOT_B_3005 |Atencion al cliente HOT_A_3005_03 |Informacion del servicio realizado
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria HOT_B_3005 |Atencion al cliente si HOT_A_3005_04 |Atencion de reclamaciones
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria si HOT_B_3133 |0 i uxiliares en la industria HOT_A_3133 01 |Ci on en el controly pcion de materias primas
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria si HOT_B_3133 |Operaciones auxiliares en la industria alimentaria HOT_A_3133 02 |Preparacion de las materias primas y de los productos auxiliares
" " . P 6n di teriales di do, d d balaje d
Hosteleria y Turismo SI HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria Sl HOT_B_3133 |Operaciones auxiliares en la industria alimentaria SI HOT_A_3133_03 reparacion demateniales de envasado, aconcicionadoy embalale de
productos alimentarios
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria si HOT_B_3133 |Operaciones auxiliares en la industria alimentaria si HOT_A_3133 04 ya delos
Hosteleria y Turismo si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria si HOT_B_3133 |Operaciones auxiliares en la industria alimentaria si HOT_A_3133_05 |Empaquetadoy embalaje de los productos alimentarios
Hosteleria y Turismo si HOTA0208 Gestion de pisos y limpieza en alojamientos MF0265_3 GESTION DE DEPARTAMENTOS DEL AREA DE ALOJAMIENTO
Hosteleria y Turismo si HOTA0208 Gestion de pisos y limpieza en alojamientos MF1067_3 Organizaciony atencion al cliente en pisos
Hosteleria y Turismo si HOTA0208 Gestion de pisos y limpieza en alojamientos MF1068_3 Control de procesos en pisos
Hosteleria y Turismo si HOTA0308 Recepcién en alojamientos MF0263_3  |Acciones comerciales y reservas
Hosteleria y Turismo si HOTA0308 Recepcion en alojamientos si MF0264_3 Recepciony atencion al cliente
Hosteleria y Turismo si HOTA0308 Recepcién en alojamientos MF0265_3 GESTION DE DEPARTAMENTOS DEL AREA DE ALOJAMIENTO
Hosteleria y Turismo si HOTA0308 Recepcion en alojamientos MF1057_2 Inglés profesional para turismo
o . " o . . . " GESTION DE UNIDADES DE INFORMACION Y DISTRIBUCION
Hosteleriay Turismo SI HOTG0108 Creaciony gestion de viajes combinados y eventos Sl MF0268_3 B
TURISTICAS
Hosteleria y Turismo si HOTG0108 Creaciény gestion de viajes combinados y eventos MF1055_3 Elaboracién y gestion de viajes combinados
Hosteleria y Turismo si HOTG0108 Creacion y gestion de viajes combinados y eventos MF1056_3  |Gestion de eventos
Hosteleria y Turismo si HOTG0108 Creaciony gestion de viajes combinados y eventos MF1057_2 Inglés profesional para turismo




22:38 CEST

ESTHER MONTERRUBIO ARIZNABARRETA - 2026-09-25 14

FIRMADO

ps://www.pap.hacienda.gob.es

: OIP_EEWUY2F244GVYR2XU9KB40OQ6CID9 en htt,

Puede comprobar la autenticidad de esta copia mediante CSV

ANEXO 1l
SRS BRI o rormAcion rRorsionAL SECRETARIA GENERAL DE FORMACION PROFESIONAL
2B voeorte OFERTA FORMATIVA
FAMILIA PRIORITARIA PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION
PROFESIONAI
Hosteleriay Turismo si HOTG0208 Venta de productos y servicios turisticos MF0266_3 Promociény venta de servicios turisticos
Hosteleriay Turismo si HOTG0208 Venta de productos y servicios turisticos MF0267_2 Procesos econdmico-administrativos en Agencias de Viajes
Hosteleriay Turismo si HOTG0208 Venta de productos y servicios turisticos si MF0268_3 TGuE:FSIggEsE UNIDADES DE INFORMAGION Y DISTRIBUGION
Hosteleriay Turismo si HOTG0208 Venta de productos y servicios turisticos MF1057_2 Inglés profesional para turismo
Hosteleriay Turismo si HOTI0108 Promocion turistica local e informacion al visitante si MF0268_3 TGuE:FSIggEsE UNIDADES DE INFORMAGION Y DISTRIBUGION
Hosteleriay Turismo si HOTI0108 on turistica local e i ion al visitante MF1057_2  |Inglés profesional para turismo
Hosteleriay Turismo si HOTI0108 Promocion turistica local e informacion al visitante si MF1074_3 Informacién turistica
Hosteleriay Turismo si HOTI0108 on turistica local e i ion al visitante si MF1075_3  |Productos y servicios turisticos locales
Hosteleriay Turismo si HOTR0108 Operaciones bésicas de cocina MF0255_1 ony
Hosteleria y Turismo si HOTR0108 Operaciones basicas de cocina MF0256_1  |Elaboracion culinaria basica
Hosteleriay Turismo si HOTR0208 Operaciones bésicas de restaurante y bar si MF0257_1 Servicio basico de restaurante-bar
Hosteleria y Turismo si HOTR0208 Operaciones basicas de restaurantey bar MF0258_1 Aprovisionamiento, bebidas y comidas rapidas
Hosteleria y Turismo si HOTR0408 Cocina si MF0259_2 Ofertas gastronémicas sencillas y sistemas de aprovisionamiento
Hosteleria y Turismo si HOTR0408 Cocina MF0260_2  |Pre ony conservacion de
Hosteleria y Turismo si HOTR0408 Cocina MF0261_2 |Técnicas culinarias
Hosteleria y Turismo si HOTR0408 Cocina MF0262_2 Productos culinarios
Hosteleria y Turismo sf HOTR0408 Cocina si MF0711.2  |SEGURIDAD, HIGIENE Y PROTECCION AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Hosteleria y Turismo si HOTR0508 Servicios de bary cafeteria si MF0711_2 SEGURIDAD, HIGIENE Y PROTECCION AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Hosteleria y Turismo si HOTR0508 Servicios de bary cafeteria MF1046_2 |Técnicas de servicio de alimentos y bebidas en barray mesa
Hosteleria y Turismo si HOTR0508 Servicios de bary cafeteria si MF1047_2 Bebidas
Hosteleria y Turismo si HOTR0508 Servicios de bary cafeteria si MF1048_2  |Servicio de vinos
Hosteleria y Turismo si HOTR0508 Servicios de bary cafeteria si MF1049_2  |Elaboraciény exposicién de comidas en el bar-cafeteria
Hosteleria y Turismo si HOTR0508 Servicios de bary cafeteria si MF1050_2 Gestion del bar-cafeteria
Hosteleria y Turismo si HOTR0508 Servicios de bary cafeteria MF1051_2 Inglés profesional para servicios de restauracion
Hosteleria y Turismo si HOTR0608 Servicios de restaurante si MF0711_2 SEGURIDAD, HIGIENE Y PROTECCION AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Hosteleria y Turismo si HOTR0608 Servicios de restaurante si MF1048_2  |Servicio devinos
Hosteleria y Turismo si HOTR0608 Servicios de restaurante MF1051_2 Inglés profesional para servicios de restauracion
Hosteleria y Turismo si HOTR0608 Servicios de restaurante si MF1052_2  |Servicio en restaurante
Hosteleria y Turismo si HOTR0608 Servicios de restaurante si MF1053_2 Elaboraciony acabado de platos a la vista del cliente
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Hosteleria y Turismo si HOTR0608 Servicios de restaurante si MF1054_2 |Servicios especiales en restauracion
Hosteleria y Turismo si HOTU0109 Alojamiento rural si MF0711_2 SEGURIDAD, HIGIENE Y PROTECCION AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Hosteleria y Turismo si HOTU0109  |Alojamiento rural MF1042_2  |Gestiony comercializacion de alojamientos rurales
. Recepciony atencion al cliente en alojamientos propios de entornos
Hosteleriay Turismo si HOTUO0109 | Alojamiento rural MF1043_2 paicny atenclon al cliente en alojamientos propi ntom!
rurales y/o naturales
" . Restauracion en alojamientos ubicados en entornos rurales y/o
Hostelerfay Turismo si HOTU0109  [Alojamiento rural sf MF1044_2 ) y
naturales
Hosteleriay Turismo si HOTU0109 Alojamiento rural MF1045_2 Mantenimientoy limpieza en alojamientos rurales
Hosteleriay Turismo si HOTUO0111 Guarda de refugios y albergues de montafa MF0272_2 PRIMEROS AUXILIOS
Hosteleriay Turismo si HOTUO111 Guarda de refugios y albergues de montafia si MF0711_2 SEGURIDAD, HIGIENE Y PROTECCION AMBIENTAL EN HOSTELERIA
N ¢ N Recepciony atencion al cliente en alojamientos propios de entornos
Hosteleriay Turismo Si HOTUO0111 Guarda de refugios y albergues de montafa MF1043_2
rurales y/o naturales
" " Rest: 6 [{ 1t bicad it les y/(
Hosteleria y Turismo Sl HOTUO111 Guarda de refugios y albergues de montafia SI MF1044_2 n:fu?:::mn enatojamientos ubicacos en entomos furales yio
Hosteleriay Turismo si HOTUO0111 Guarda de refugios y albergues de montafa MF2190_2 Gestion de refugios y albergues de montana
Hosteleria y Turismo si HOTUO111 Guarda de refugios y albergues de montafia MF2191_2 Mantenimiento de refugios y albergues de montafia
Hosteleria y Turismo si HOTUO0111 Guarda de refugios y albergues de montafa MF2192_2 |Vigilancia de refugios y albergues de montafna
Hosteleria y Turismo si HOTUO111 Guarda de refugios y albergues de montafia MF2193_2  |Técnicas de progresiony porteo humano en terreno montafoso
Hosteleria y Turismo si HOTUO0111 Guarda de refugios y albergues de montafa MF2194 2 Lengua extranjera profesional para turismo
Hosteleria y Turismo HOTA0108 Operaciones basicas de pisos en alojamientos MF0706_1 Arreglo de habitaciones y zonas comunes en alojamientos
Hosteleria y Turismo HOTA0108 Operaciones bésicas de pisos en alojamientos MF0707_1 Lavado de ropa en alojamientos
Hosteleria y Turismo HOTA0108 Operaciones basicas de pisos en alojamientos MF0708_1 Planchadoy arreglo de ropa en alojamientos
Hosteleria y Turismo HOTA0208 Gestion de pisos y limpieza en alojamientos MF0265_3 GESTION DE DEPARTAMENTOS DEL AREA DE ALOJAMIENTO
Hosteleria y Turismo HOTA0208 Gestion de pisos y limpieza en alojamientos MF1067_3 Organizaciony atencion al cliente en pisos
Hosteleria y Turismo HOTA0208 Gestion de pisos y limpieza en alojamientos MF1068_3 Control de procesos en pisos
OPERACIONES BASICAS DE COMUNICACION EN ESTABLECIMIENTOS
Hosteleria y Turismo HOTJ0110 Actividades para el juego en mesas de casinos MF1768_1
DEJUEGOS DE AZAR
B 0 i jasala 6n de juegos de mesa en
Hosteleriay Turismo HOTJ0110 Actividades para el juego en mesas de casinos MF1769_2 casinos
Hosteleria y Turismo HOTJ0110 Actividades para el juego en mesas de casinos MF1770_2  |Conduccién del juego del Black Jack
n ion de los ji Péquer con rtey Poquer sin
Hosteleria y Turismo HOTJ0110 Actividades para el juego en mesas de casinos MF1771_2 g;js:a‘i:ecw delos juegos de Péquer con descartey Poquer s
Hosteleriay Turismo HOTJ0110 Actividades para el juego en mesas de casinos MF1772_2  [Conduccién del juego de Puntoy banca
Hosteleria y Turismo HOTJ0110 Actividades para el juego en mesas de casinos MF1773_2 Conduccion de los juegos de Ruleta francesa y Ruleta americana
Hosteleria y Turismo HOTJ0110 Actividades para el juego en mesas de casinos MF1774_2  |Supervision de juegos de mesa en casinos
Hosteleria y Turismo HOTR0108 Operaciones bésicas de cocina MF0255_1 ony
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Hosteleriay Turismo HOTR0108 Operaciones bésicas de cocina MF0256_1 Elaboracion culinaria basica
Hosteleriay Turismo HOTR0109 Operaciones basicas de pasteleria MF1333_1 pi i i internoy ionen
Hosteleriay Turismo HOTR0109 Operaciones bésicas de pasteleria MF1334_1 Pr 6 iony pr ionen
Hosteleriay Turismo HOTR0110 Direcciony produccion en cocina MF0711_2 SEGURIDAD, HIGIENE Y PROTECCION AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Hosteleriay Turismo HOTR0110 Direcciény produccion en cocina MF1058_3  |Tratamiento de géneros culinarios
Hosteleriay Turismo HOTR0110 Direcciony produccion en cocina MF1059_3  |Elaboracion culinaria
Hosteleriay Turismo HOTR0110 Direcciény produccion en cocina MF1060_3 Cocina creativa y de autor
Hosteleriay Turismo HOTR0110 Direcciony produccion en cocina MF1061_3  |Procesos de reposteria
Hosteleriay Turismo HOTR0110 Direcciény produccion en cocina MF1062_3 Cata de alimentos en hosteleria
Hosteleria y Turismo HOTR0110 Direcciony produccion en cocina MF1063_3 |Ofertas gastronomicas
Hosteleriay Turismo HOTR0110 Direcciény produccion en cocina MF1064_3  |Aprovisionamiento en restauracion
Hosteleria y Turismo HOTR0110 Direcciony produccion en cocina MF1065_3 Organizacion de procesos de cocina
Hosteleria y Turismo HOTR0110 Direcciény produccion en cocina MF1066_3  |Administracién en cocina
Hosteleria y Turismo HOTR0209 Sumilleria MF0711_2 SEGURIDAD, HIGIENE Y PROTECCION AMBIENTAL EN HOSTELERIA
o I Cata de vinos y otras bebidas analcohélicas y alcohdlicas distintas a
Hosteleria y Turismo HOTR0209 Sumilleria MF1106_3 Jinos
Hosteleria y Turismo HOTR0209 Sumilleria MF1107.3 Disefo de cartas de vinos y otras bebidas analcohdlicas y alcohdlicas
distintas a vinos
0 " ANALISIS SENSORIAL DE PRODUCTOS SELECTOS PROPIOS DE
Hosteleria y Turismo HOTR0209 Sumilleria MF1108_3 SUMILLERIAY DISENO DE SUS OFERTAS
Hosteleria y Turismo HOTR0209 Sumilleria MF1109_3  |Gestion de bodegas en restauracion
Hosteleria y Turismo HOTR0209 Sumilleria MF1110_3 |Servicio especializado de vinos
Hosteleria y Turismo HOTR0209 Sumilleria MF1111_2 Lengua extranjera profesional para servicios de restauracion
Hosteleria y Turismo HOTR0210 Direcciény produccion en pasteleria MF0711.2  |SEGURIDAD, HIGIENE Y PROTECCION AMBIENTAL EN HOSTELERIA
S 6 6n de té licad: 3
Hosteleria y Turismo HOTR0210  [Direcciény produccién en pasteleria MF1775_3 r;{):nz':‘ony ejecucion de tecnicas aplicadas a masas, cremas y
Hosteleria y Turismo HOTR0210 Direcciény produccion en pasteleria MF1776_3  |Supervisiony ejecucion de técnicas aplicadas a helados y semifrios
upervisiony ej 6n de técni i ductos d
Hosteleria y Turismo HOTR0210 Direcciony produccion en pasteleria MF1777_3 PE v € tecnicas aproductosde
confiteriay chocolates
rvision y ej ion racion resentacion
Hosteleria y Turismo HOTR0210 Direcciény produccion en pasteleria MF1778_3 Supenvisiony EJECUCIOI de operaciones de acabadoy presentacion de
productos de pasteleria
Hosteleria y Turismo HOTR0210 Direcciony produccion en pasteleria MF1779_3  |Aprovisionamiento en pasteleria
Hosteleria y Turismo HOTR0210 Direcciény produccion en pasteleria MF1780_3 Disenoy izacion de ofertas de
) " it ” p 6n de de 6ny venta de
Hosteleriay Turismo HOTR0210 Direcciény produccion en pasteleria MF1781_3 B v
productos de pasteleria
Procesos a en de i6
Hosteleria y Turismo HOTR0210 Direcciény produccion en pasteleria MF1782_3 . ¥
venta de productos de pasteleria
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Hosteleriay Turismo HOTR0308 Operaciones basicas de catering MF1089_1 Aprovisionamiento y montaje para servicios de catering
Hosteleriay Turismo HOTR0308 Operaciones basicas de catering MF1090_1 Recepciony lavado de servicios de catering
Hosteleriay Turismo HOTR0309 Direccion en restauracion MF1051_2 Inglés profesional para servicios de restauracion
Hosteleriay Turismo HOTR0309 Direccion en restauracion MF1064_3  |Aprovisionamiento en restauracion
Hosteleriay Turismo HOTR0309 Direccion en restauracion MF1097_3  |Administracion de unidades de produccién en restauracion
Hosteleriay Turismo HOTR0309 Direccion en restauracion MF1098_3 |Disefo de procesos de servicio en restauracion
Hosteleriay Turismo HOTR0309 Direccion en restauracion MF1099_3 Procesos 6 -1 i en imi der
Hosteleriay Turismo HOTR0309 Direccion en restauracion MF1100_3 |Calidad, seguridad y proteccion ambiental en restauracion
Hosteleriay Turismo HOTR0309 Direccion en restauracion MF1101_3 Disefo y comercializacion de ofertas de restauracion
Hosteleria y Turismo HOTR0309 Direccion en restauracion MF1102_3 |Logistica de catering
Hosteleriay Turismo HOTR0409 Gestion de procesos de servicio en restauracion MF0711.2  |SEGURIDAD, HIGIENE Y PROTECCION AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Hosteleria y Turismo HOTR0409 Gestion de procesos de servicio en restauracion MF1047_2 Bebidas
Hosteleria y Turismo HOTR0409 Gestion de procesos de servicio en restauracion MF1048_2  |Servicio de vinos
Hosteleria y Turismo HOTR0409 Gestion de procesos de servicio en restauracion MF1051_2 Inglés profesional para servicios de restauracion
Hosteleria y Turismo HOTR0409 Gestion de procesos de servicio en restauracion MF1098_3 Disefo de procesos de servicio en restauracion
Hosteleria y Turismo HOTR0409 Gestion de procesos de servicio en restauracion MF1103_3 Supervision y desarrollo de procesos de servicio en restauracion
Hosteleria y Turismo HOTR0409 Gestion de procesos de servicio en restauracion MF1104_3 Gestion de departamentos de servicio de alimentos y bebidas
Hosteleria y Turismo HOTR0409 Gestion de procesos de servicio en restauracion MF1105_3 Normas de protocolo en restauracion
Hosteleria y Turismo HOTR0509 Reposteria MF0306_2 ELABORACIONES BASICAS PARA PASTELERIA-REPOSTERIA
Hosteleria y Turismo HOTRO509 Reposteria MF0709_2 Cogi:jrsndoz reposteria, aprovisionamiento interno y control de
Hosteleria y Turismo HOTR0509 Reposteria MF0710_2 Productos de reposteria
Hosteleria y Turismo HOTR0509 Reposteria MF0711_2 SEGURIDAD, HIGIENE Y PROTECCION AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Hosteleria y Turismo HOTT0112 Atencion a pasajeros en transporte ferroviario MF1057_2 Inglés profesional para turismo
Hosteleria y Turismo HOTT0112 Atencion a pasajeros en transporte ferroviario MF2003_2 PRIMEROS AUXILIOS EN MEDIOS DE TRANSPORTE DE PASAJEROS
Hosteleria y Turismo HOTT0112 Atenci6n a pasajeros en transporte ferroviario MF2005_2 ATENCION AL PASAJERO EN MEDIOS DE TRANSPORTE
Hosteleria y Turismo HOTT0112 Atencion a pasajeros en transporte ferroviario MF2195_2 2?:):2;2 de v de en
Hosteleria y Turismo HOTT0112 Atencion a pasajeros en transporte ferroviario MF2196_2 P y a en
Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleria y confiteria si INA_B_0026 |Procesos basicos de pasteleriay reposteria INA_A_0026_01 |Puesta a punto de equipos de pasteleria y confiteria
Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0026 |Procesos basicos de pasteleriay reposteria INA_A_0026_02 [Masasy pastas de miiltiples aplicaciones
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Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0026 |[Procesos basicos de pasteleriay reposteria INA_A_0026_03 |Preparacion de jarabes, coberturasy rellenos

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0026 |Procesos basicos de pasteleria y reposteria INA_A_0026_04 |D i6n de di

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0027 |Elaboraciones de confiteria y otras especialidades si INA_A_0027_01 [Elaboracion de masasy productos de galleteria

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0027 |Elaboraciones de confiteriay otras especialidades si INA_A_0027_02 |E i6n de pi abasede

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0027 |Elaboraciones de confiteria y otras especialidades INA_A_0027_03 |Elaboracion de turrones y mazapanes

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0027 |Elaboraciones de confiteriay otras especialidades si INA_A_0027_04 |Elaboracién de caramelos, confites y otras golosinas

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0027 |Elaboraciones de confiteria y otras especialidades si INA_A_0027_05 |Elaboracion de helados artesanales

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0027 |Elaboraciones de confiteriay otras especialidades si INA_A_0027_06 |Elaboracion de otras especialidades de confiteria

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0028 |[Postres en restauracion si INA_A_0028 01 [Organizaciony fichas técnicas de postres en restauracion
Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0028 |[Postres en restauracion si INA_A_0028_02 |Elaboracion de postres a base de frutas

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0028 |[Postres en restauracion si INA_A_0028_03 |Elaboracion de postres a base de lacteos

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0028 |[Postres en restauracion si INA_A_0028_04 |Elaboracién de postres frios y de sartén

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0028 |[Postres en restauracion INA_A_0028 05 [Elaboracion de semifrios

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0028 |[Postres en restauracion si INA_A_0028_06 |Elaboracion de helados y sorbetes

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria si INA_B_0028 |[Postres en restauracion si INA_A_0028_07 [Presentacion de postres y emplatados diversos

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleria y confiteria INA_B_0031 ehigieneenla ion de INA_A_0031_01 :;";;z;‘;:zse'!f“e;z:;ge utiliaje, equipos einstalaciones para ta
Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria INA_B_0031 ehigieneenla on de si INA_A_0031_02 |Buenas practicas de higiene en la elaboracién de alimentos
Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria INA_B_0031 e higieneen la ion de si INA_A_0031_03 |Buenas practicas de manipulacion de los alimentos

Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria INA_B_0031 ehigieneenla on de INA_A_0031_04 [Sistemasde y enla on de
Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleria y confiteria INA_B_0031 e higieneen la ion de INA_A_0031_05 |Optimizacion de los recursos para la elaboracion de alimentos
Industrias Alimentarias si INA_C_002_4B |Pasteleriay confiteria INA_B_0031 ehigieneenla on de INA_A_0031_06 on de los residuos enla on de
Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencion de aceites de oliva INA_B_0031 ehigieneenla ion de INA_A_0031_01 :;";;z;‘;:zse'!f“e;z:;ge utillaje, equipos einstalaciones para ta
Industrias Alimentarias sf INA_C_004_4B |Obtencidn de aceites de oliva INA_B_0031 ehigieneenla on de sf INA_A_0031_02 |Buenas practicas de higiene en la elaboracién de alimentos
Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencion de aceites de oliva INA_B_0031 e higieneen la ion de sf INA_A_0031_03 |Buenas practicas de manipulacion de los alimentos

Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencion de aceites de oliva INA_B_0031 e higieneen la Il on de INA_A_0031_04 (Sistemas de y il enla ion de
Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencion de aceites de oliva INA_B_0031 e higieneen la ion de INA_A_0031_05 |Optimizacion de los recursos para la elaboracion de alimentos
Industrias Alimentarias sf INA_C_004_4B |Obtencion de aceites de oliva INA_B_0031 e higieneen la i on de INA_A_0031_06 6n de los residuos enla 6n de
Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencion de aceites de oliva INA_B_0317 |Extraccion de aceites de oliva INA_A_0317_01 |Recepcion de la aceituna

Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencion de aceites de oliva INA_B_0317 |Extraccion de aceites de oliva INA_A_0317_02 ony batido para la on de la pasta de aceitunas
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Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencién de aceites de oliva INA_B_0317 |Extraccion de aceites de oliva INA_A_0317_03 |Extraccion del aceite de oliva
Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencién de aceites de oliva INA_B_0317 |Extraccion de aceites de oliva INA_A_0317_04 |Separacion de impurezas del aceite de oliva
Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencién de aceites de oliva INA_B_0317 |Extraccion de aceites de oliva INA_A_0317_05 |Ti i de dela de aceite de oliva
Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencién de aceites de oliva INA_B_0319 |Acondicionamiento de aceites de oliva INA_A_0319_01 |Refinado de aceites de olivay orujo
Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencién de aceites de oliva INA_B_0319 |Acondicionamiento de aceites de oliva INA_A_0319_02 |Almacenamiento de aceites de oliva y orujo
Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencién de aceites de oliva INA_B_0319 |Acondicionamiento de aceites de oliva si INA_A_0319_03 |Caracterizacion de aceites de oliva atendiendo a su calidad
Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencién de aceites de oliva INA_B_0319 |Acondicionamiento de aceites de oliva INA_A_0319_04 |Filtracion de aceites de oliva
Industrias Alimentarias si INA_C_004_4B |Obtencién de aceites de oliva INA_B_0319 |Acondicionamiento de aceites de oliva si INA_A_0319_05 |Envasado de aceites de oliva
. : ; " ; " . Limpieza y desinfeccion de utillaje, equipos e instalaciones para la
Industrias Alimentarias Si INA_C_005_4B |Elaboraci6n de vinosy licores INA_B_0031 ehigieneenla de INA_A_0031_01 A N
elaboracion de alimentos
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracion devinosy licores INA_B_0031 e higieneen la de si INA_A_0031_02 |Buenas practicas de higiene en la elaboracion de alimentos
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboraci6n devinosy licores INA_B_0031 e higieneen la de si INA_A_0031_03 |[Buenas practicas de manipulacion de los alimentos
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracion devinosy licores INA_B_0031 e higieneen la de INA_A_0031 04 (Sistemas de y i enla ion de
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboraci6n de vinosy licores INA_B_0031 e higieneen la de INA_A_0031_05 [Optimizacion de los recursos para la elaboracion de alimentos
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracion devinosy licores INA_B_0031 e higieneen la de INA_A_0031_06 |Segregacion de los residuos enla ion de
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboraci6n de vinosy licores si INA_B_0318 |Elaboracion de vinos INA_A_0318 01 |O depl 6nenla ion de vinos
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracion devinosy licores si INA_B_0318 |Elaboracion de vinos INA_A_0318_02 |F enla on de vinos
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracién de vinosy licores si INA_B_0318 |[Elaboracion de vinos INA_A_0318 03 |F enla on de vinos
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracion devinosy licores si INA_B_0318 |Elaboracion de vinos INA_A_0318_04 |Estabilizacion de vinos
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracién de vinosy licores si INA_B_0318 [Elaboracion de vinos si INA_A_0318_05 [Acabadoy crianza de vinos
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracion devinosyy licores si INA_B_0318 |Elaboracion de vinos INA_A_0318_06 |Elaboracion de vinos espumosos, dulces, licorosos, generosos y otros
. . " . Recepcion de materias primas para la elaboracion de bebidas
Industrias Alimentarias Sl INA_C_005_4B |Elaboracién de vinosy licores Sl INA_B_0320 |Elaboracion de otras bebidasy derivados INA_A_0320_01 . o
alcohélicas no vinicolas y vinagre

Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracion devinosyy licores si INA_B_0320 |Elaboracion de otras bebidas y derivados INA_A_0320_02 |Elaboracién de destilados
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracién de vinosy licores si INA_B_0320 [Elaboracion de otras bebidas y derivados INA_A_0320_03 |Elaboracién de vinagrey sidra
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracion devinosy licores si INA_B_0320 |Elaboracion de otras bebidas y derivados sf INA_A_0320_04 [Elaboracion de bebidas espirituosas
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracién de vinos y licores si INA_B_0320 [Elaboracion de otras bebidas y derivados INA_A_0320_05 de
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracion devinosy licores si INA_B_0320 |Elaboracion de otras bebidas y derivados si INA_A_0320_06 |[Elaboracion de cerveza
Industrias Alimentarias si INA_C_005_4B |Elaboracién de vinosy licores si INA_B_0320 [Elaboracion de otras bebidas y derivados si INA_A_0320_07 |Envasado de vinos, otras bebidas alcohdlicas y vinagre

Gesti6 biental, de : lidady L: idad ali 1t laindust PR 1
Industrias Alimentarias INA_C_001 58 |cstionambiental, dela calidady la seguridad alimentaria ena industria INA_B_0085 | itivinicolay INA_A_0085_01 de otras bebidas y delvinagre

vitivinicola, de otras bebidas alcohélicas y del vinagre

tion ambiental, de la calit ¢ ri limentaria en la industri D 0 if L tr i

Industrias Alimentarias INA_C_001_5B G.es ? ambiental, de a»ca dady f—.\segu dad.a entaria enla industria INA_B_0085 |L y INA_A_0085_02 " del sector y de otras bebidas

vitivinicola, de otras bebidas alcohdlicas y del vinagre alcohélicas
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A

PROFESION

c

Gestion ambiental, de la calidad y la seguridad alimentaria en la industria

Control de buenas practicas higiénicas y de manipulacion de los

alcohdlicas y del vinagre

Industrias Alimentarias INA_C_001_5B INA_B_0085 |L on vitivini INA_A_0085_03
st imentart - vitivinicola, de otras bebidas alcohélicas y del vinagre T Hivinicotay o - alimentos en el sector vitivinicola y de otras bebidas alcohélicas
Industrias Alimentarias INA_C_001 5B | Cestionambiental, de la calidady ta seguridad alimentaria en a industria INA_B_0085 L y INA_A_00g5_04 |CoStION de los sistemas de autocontroly de control e la trazabilidad en
vitivinicola, de otras bebidas alcohélicas y del vinagre el sector vitivinicola y de otras bebidas alcohdlicas
Gestion ambiental, de la calidad y la seguridad alimentaria en la industria o Aplicacion de estandares voluntarios de gestion de la seguridad
Industrias Alimentarias INAC 001 58 |0 catidady 4 seundad INA_B_0085 |1 itivinicolay INA_A_0085_05 "0 97" ¢ ¢
vitivinicola, de otras bebidas alcohélicas y del vinagre alimentaria
Gestién ambiental, de a calidad y la seguridad alimentaria en la industria : . " " : - . " 5 : : o "
Industrias Alimentarias INA C_ 001 58 [0 ! calidadya seguridad alimentar ndustr si INA_B_0086 | Gestion de calidad y ambiental en la industria alimentaria si INA_A_0086_01 |Sistemas de gestion de la calidad en la industria alimentaria
vitivinicola, de otras bebidas alcohélicas y del vinagre
Gestion ambiental, de la calidad y la seguridad alimentaria en la industria " . N N N L . N N o N
Industrias Alimentarias INA_C_001.5B | . v . 8 . sl INA_B_0086 |Gestion de calidad y ambiental en la industria alimentaria Sl INA_A_0086_02 [Registros de calidad en la industria alimentaria
vitivinicola, de otras bebidas alcohélicas y del vinagre
Gestién ambiental, de a calidad y la seguridad alimentaria en la industria : . " " : - : :
Industrias Alimentarias INA C_ 001 58 [0 ! calidadya seguridad alimentar ndustr si INA_B_0086 | Gestion de calidad y ambiental en la industria alimentaria INA_A_0086.03 |Impactoy control enlaindustria
vitivinicola, de otras bebidas alcohélicas y del vinagre
Gestion ambiental, de la calidad y la seguridad alimentaria en la industria " . N N N L N - N L N
Industrias Alimentarias INA_C_001.5B | . v . 8 . sl INA_B_0086 |Gestion de calidad y ambiental en la industria alimentaria INA_A_0086_04 [Aprovechamiento eficiente de recursos en la industria alimentaria
vitivinicola, de otras bebidas alcohédlicas y del vinagre
Gestién ambiental, de a calidad y la seguridad alimentaria en la industria : . " " : - . " 5 : N "
Industrias Alimentarias INA C_ 001 58 [0 !  calidady a seguridad alimentari ndustr si INA_B_0086 | Gestion de calidad y ambiental en la industria alimentaria si INA_A_0086_05 |Sistemas de gestion ambiental en la industria alimentaria
, de otras bebidas alcohélicas y del vinagre
N N . Control de calidad en la industria vitivinicola, de otras bebidas alcohélicas y . L L N .
Industrias Alimentarias Si INA_C_002_5B delvinagre INA_B_0081 |Andlisis enologico INA_A_0081_01 |Organizacion del laboratorio enoldgico
Industrias Alimentarias si INA_C_002 58 | CONto! de calidad en laindustria vitivinicola, de otras bebidas alcohdlicas y INA_B_0081 |Analisis enolégico INA_A 0081 02 |- 2rametros fisico-quimicos de calidad de vinosy otras bebidas
delvinagre alcohélicas
. . " Control de calidad en la industria vitivinicola, de otras bebidas alcohélicas y . fsi Técnicas analiticas instrumentales en el anélisis de vinos y otras bebidas
Industrias Alimentarias Si INA_C_002_5B INA_B_0081 |Andlisis enologico INA_A_0081_03 .
delvinagre alcohdlicas
. Control d: lidad en la industria vitivinicola, de otras bebid: lcoholi PR, . Al P : " i
Industrias Alimentarias Sl INA_C_002_5B d;)lnv'\rr:)ag:eca idad en‘a ndustriavitvinicola, de ofras bebidas alconoficasy INA_B_0081 [Anélisis enolégico INA_A_0081_04 [Analisis microbioldgico de vinos y otras bebidas alcohélicas
N N . Control de calidad en la industria vitivinicola, de otras bebidas alcohélicas y . L N . -
Industrias Alimentarias Si INA_C_002_5B delvinagre INA_B_0081 [Anélisis enolégico INA_A_0081_05 [Boletines de analisis de vinos y otras bebidas alcohdlicas
Industrias Alimentarias si INA_C_002 58 | COnto! de calidad en laindustria vitivinicola, de otras bebidas alcohlicas y si INA_B_0083 |Catay cultura vitivinicola INA_A 0083 01 |Materiales e instalaciones para el andlisis sensorial de vinos y otras
delvinagre bebidas alcohélicas
N N . Control de calidad en la industria vitivinicola, de otras bebidas alcohélicas y " N B . . N N .
Industrias Alimentarias Si INA_C_002_5B delvinagre Si INA_B_0083 |Catay cultura vitivinicola Sl INA_A_0083_02 |Caracteristicas sensoriales de vinos y otras bebidas alcohélicas
: Control d: lidad en la indust tivinicola, de otras bebid. lcoholi . ’ : . " i
Industrias Alimentarias SI INA_C_002_5B dslnwr:agreeca dac ena incustria vitivinicola, e otras bebicas alconolicasy Sl INA_B_0083 [Catay cultura vitivinicola SI INA_A_0083_03 [Cata devinosy otras bebidas alcohdlicas
" Control de calidad en la industria vitivinicola, de otras bebidas alcohdlicas y " . Caracteristica: i de las vari aficas devinosy
Industrias Alimentarias Sl INA_C_002_5B Sl INA_B_0083 [Catay cultura vitivinicola INA_A_0083_04 ) L
delvinagre otras bebidas alcohdlicas
: Control d: lidad en la indust tivinicola, de otras bebid. lcoholi . ’ ; :
Industrias Alimentarias SI INA_C_002_5B dslnwr:agreeca dac ena incustria vitivinicola, e otras bebicas alconolicasy Sl INA_B_0083 [Catay cultura vitivinicola INA_A_0083_05 [Aspectos socioculturales delvino
" Control de calidad en la industria vitivinicola, de otras bebidas alcohdlicas y
Industrias Alimentarias Sl INA_C_002_5B delvinagre INA_B_0085 |L y INA_A_0085_01 de otras bebidas y delvinagre
: Control d: lidad en la indust tivinicola, de otras bebid. lcoholi PR " D 6 ifica del sect de otras bebid
Industrias Alimentarias si INA_C_002_58 | -Ontrodecatidadentaindustriavitivinicola, de otras bebidas alcoholicasy INA_B_0085 | vitivinicolay INA_A_0085_02 i el sector yde otras bebidas
delvinagre alcohdlicas
, Control de calidad en la industria vitivinicola, de otras bebidas alcohdlicas y Control de buenas practicas higiénicas y de manipulacion de los
Industrias Alimentarias Sl INA_C_002_5B INA_B_0085 |L y INA_A_0085_03 N N P N .
delvinagre alimentos en el sector vitivinicola y de otras bebidas alcohélicas
\ndustrias Alimentarias si INA_C_002.58 Control de calidad en la industria vitivinicola, de otras bebidas alcohdlicas y INA_B_0085 |1 Snvitivinicolay INA_A 008504 Ges&\éndelos§\slemasde aulocomrolydecf)nuol de la trazabilidad en
delvinagre el sector vitivinicola y de otras bebidas alcohélicas
" Control de calidad en la industria vitivinicola, de otras bebidas alcohdlicas y Aplicacion de estandares voluntarios de gestion de la seguridad
Industrias Alimentarias Sl INA_C_002_5B INA_B_0085 |L y INA_A_0085_05 N
delvinagre alimentaria
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B | 2CStion de la produccion enla industria vitivinicola, de otras bebidas INA_B_0077 ~ |Viticultura si INA_A0077_01 |Ubicacién deviiedos
alcohélicas y del vinagre
Gestion de la produccion en la industria vitivinicola, de otras bebidas -
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B . P N INA_B_0077 |Viticultura INA_A_0077_02 |Planificacion de la plantacion de vifedos
alcohdlicas y del vinagre
Industrias Alimentarias INA_C_003 5B | 2CStion de la produccion enla industria vitivinicola, de otras bebidas INA_B_0077 ~ |Viticultura INA_A_0077.03 |Sistema de conduccion devifedos
alcohélicasy del vinagre
tion de la pre ion en la industria vitivinicol: tr: i
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B Ges O, .de 2P odecc onen aindustria cola, de otras bebidas INA_B_0077 |Viticultura INA_A_0077_04 |Labores de cultivo en vifiedos
alcohdlicas y del vinagre
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B Ges\w'n dela produccién enla industria vitivinicola, de otras bebidas INA_B_0077 |Viticultura INA_A_0077_05 |[Tratamientos fitosanitarios de vifiedos
alcohdlicas y del vinagre
tion de la pre ion en la industria vitivinicola, tr: i
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B Gestién dela produccién ena industria cola, de otras bebidas INA_B_0077 |Viticultura INA_A_0077_06 [Control de la madurez de la uva
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Gestion de la produccion en la industria vitivinicola, de otras bebidas

alcohdlicasy del vinagre

Industrias Alimentarias INA_C_003_5B . . INA_B_0078 |Vinificaciones INA_A_0078_01 |[Organizacion de la vendimia
alcohglicas y del vinagre
Gestion de la produccion en la industria vitivinicola, de otras bebidas : " e
Industrias Alimentarias INA_C_003_58 0n de a produccion en {a industria vitivint § ! INA_B_0078 |Vinificaciones INA_A_0078.02 |Organizacién de equipos e instalaciones de vinificacion
alcohdlicas y del vinagre
Gestion de la produccién en la industria vitivinicola, de otras bebidas . "
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B . P . INA_B_0078 |Vinificaciones INA_A_0078_03 [Control de las operaciones prefermentativas
alcohdlicas y del vinagre
Gestion de la produccion en la industria vitivinicola, de otras bebidas . 5
Industrias Alimentarias INA_C_003_58 0n de a produccion en {a industria vitivint § ! INA_B_0078 |Vinificaciones INA_A_0078.04 |Desarrollo de la fer i yla
alcohdlicas y del vinagre
Gestion de la produccién en la industria vitivinicola, de otras bebidas . i
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B . P . INA_B_0078 |Vinificaciones INA_A_0078_05 [Supervision del descubey del prensado
alcohdlicas y del vinagre
Industrias Alimentarias INA_C_003 5B | Costion de a produccion en la industria vitivinicola, de otras bebidas INA_B_0078 | Vinificaciones INA_A_0078.06 | Desarrollo de la fermentacién malolctica
alcohdlicas y del vinagre
Gestion de la produccién en la industria vitivinicola, de otras bebidas . Organizacién de la limpieza y desinfeccion de equipos e instalaciones de
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B A P : INA_B_0078 |Vinificaciones INA_A_0078_07 | g . plezay aup
alcohdlicas y del vinagre vinificacion
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B GES(IDVH dela pmdyccmn en laindustria vitivinicola, de otras bebidas INA_B_0080 |Estabilizacién, crianzay envasado INA_A_0080_01 [Planificacion de la estabilizacion de vinos
alcohélicas y del vinagre
. . Gestion de la produccion en la industria vitivinicola, de otras bebidas . . . B . .
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B . . INA_B_0080 |Estabilizacion, crianzay envasado INA_A_0080_02 |Organizacion de la clarificacion del vino
alcohdlicas y del vinagre
Gestion de L d 6 laindustt itivinicola, de otras bebid . i . i :
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B €s m'n elapro ?JCCIUFI enlaindustriavitivinicota, de otras bebidas INA_B_0080 |Estabilizacion, crianzay envasado INA_A_0080_03 [Supervision de la filtracion del vino
alcoholicas y del vinagre
. . Gestion de la produccion en la industria vitivinicola, de otras bebidas " . . Control de la estabilizacion tartérica y del acondicionamiento final de
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B . N INA_B_0080 |Estabilizacion, crianza y envasado INA_A_0080_04
alcohdlicas y del vinagre vinos
Gestion de L d 6 laindustt itivinicola, de otras bebid .
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B €s m'n elapro ?JCCIUFI enlaindustriavitivinicota, de otras bebidas INA_B_0080 |Estabilizacion, crianzay envasado INA_A_0080_05 [Controlde la crianza devinos
alcohdlicas y del vinagre
. . Gestion de la produccion en la industria vitivinicola, de otras bebidas . . . B
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B . N INA_B_0080 |Estabilizacion, crianza y envasado INA_A_0080_06 |Organizacion del envasado de mostos y vinos
alcohdlicasy del vinagre
Gestion de L d 6 laindustt itivinicola, de otras bebid . ” . :
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B €S m'n elapro ?JCCIUFI enlaindustriavitivinicota, de otras bebidas INA_B_0080 |Estabilizacion, crianzay envasado INA_A_0080_07 [Elaboracién de vinos espumosos, dulces, licorosos, generosos y otros
alcohdlicas y del vinagre
. . Gestion de la produccion en la industria vitivinicola, de otras bebidas . . .
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B . N INA_B_0082 [Industrias derivadas INA_A_0082_01 [Subproductos de la industria vinicola
alcohdlicas y del vinagre
Industrias Alimentarias INA_C_003_58 | 2eStion de ta produccion enlaindustria vitivinicola, de otras bebidas INA_B_0082 |Industrias derivadas INA_A_0082_02 |Control de la destilacion vinica
alcohdlicasy del vinagre
Gestion de la produccion en la industria vitivinicola, de otras bebidas N
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B . . INA_B_0082 |Industrias derivadas INA_A_0082_03 [Procesos de elaboracion de vinagres
alcohdlicas y del vinagre
Gestion de [ d 6 laindusti itivinicola, de otras bebid: . "
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B ©s |o'n ©'a procucclon en a Industnia vitivinicola, e otras bebldas INA_B_0082 [Industrias derivadas INA_A_0082_04 [Control de la elaboracién de bebidas espirituosas
alcohdlicasy del vinagre
Gestion de la produccion en la industria vitivinicola, de otras bebidas .
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B . . INA_B_0082 [Industrias derivadas INA_A_0082_05 |[Controldela de pi
alcohdlicas y del vinagre
Gestion de [ d 6 laindusti itivinicola, de otras bebid:
Industrias Alimentarias INA_C_003_58 | conon detaproduccion enfa industria vitivinicola, de otras bebidas INA_B_0085 | vitivinicolay INA_A_0085_01 de otras bebidas ydelvinagre
alcohdlicasy del vinagre
Gestion de la produccién en la industria vitivinicola, de otras bebidas D 6 ifica del sector y de otras bebidas
Industrias Alimentarias INA_C_003_5B . N INA_B_0085 |L y INA_A_0085_02 .
alcohdlicas y del vinagre alcohdlicas
\ndustrias Aimentarias INA_C_003_58 Gesuo'n de la produccion en la industria vitivinicola, de otras bebidas INA_B_0085 |1 Snvitivinicolay INA A 008503 Control de buenas pracucasvmglenlcasyde manlpulaclonqelos
alcohdlicasy del vinagre alimentos en el sector vitivinicola y de otras bebidas alcohélicas
Gestion de la produccién en la industria vitivinicola, de otras bebidas Gestion de los sistemas de autocontroly de control de la trazabilidad en
Industrias Alimentarias INA_C_003_58 . . INA_B_0085 |L y INA_A_0085_04 Lo . P
alcohdlicas y del vinagre el sector vitivinicola y de otras bebidas alcohélicas
Industrias Alimentarias INA_C_003_58 Ges\lo'n dela prodycclon en la industria vitivinicola, de otras bebidas INA B_0085 |1 Snvitivinicolay INA A 008505 Apllcac\orv] de estandares voluntarios de gestion de la seguridad
alcohélicas y del vinagre alimentaria
Gestién logistica y comercial en la industria vitivinicola, de otras bebidas . ’ .
Industrias Alimentarias INA_C_004_5B . . y‘ ! INA_B_0084 [Comercializaciony logistica en la industria alimentaria Sl INA_A_0084_01 [Aprovisionamiento en la industria alimentaria
alcohdlicas y del vinagre
Gestion logistit Len laindustl itivinicola, de otras bebid . i . - . < < " N
Industrias Alimentarias INA_C_004_5B ©s |of1 oglstica y‘comercla enlaindustria vitivinicola, de otras bebidas INA_B_0084 [Comercializaciony logistica en la industria alimentaria INA_A_0084_02 |R y en laindustria alimentaria
alcohélicas y del vinagre
Gestion logistica y comercial en la industria vitivinicola, de otras bebidas . ’ Comercializacién de materias primas, auxiliares y productos elaborados
Industrias Alimentarias INA_C_004_5B . 8 y‘ ! INA_B_0084 [Comercializaciony logistica en la industria alimentaria INA_A_0084_03 N L lasp ! v
alcohdlicas y del vinagre de la industria alimentaria
Gestion logistica y comercial en la industria vitivinicola, de otras bebidas . - . - ; . :
Industrias Alimentarias INA_C_004_5B A 8 4 INA_B_0084 [Comercializaciony logistica en la industria alimentaria INA_A_0084_04 [Promociény publicidad de productos alimentarios
alcohélicas y del vinagre
Gestién logistica y comercial en la industria vitivinicola, de otras bebidas . y Tecnologias de la informacion y comunicacion en la gestion logistica
Industrias Alimentarias INA_C_004_5B 8 y ! INA_B_0084 [Comercializaciony logistica en la industria alimentaria INA_A_0084_05 8 v ! 8 8 v

comercial en la industria alimentaria
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PROFESION

c

Gestion logisticay comercial en la industria vitivinicola, de otras bebidas

Industrias Alimentarias INA_C_004_5B . . INA_B_0085 |L itivinicolay INA_A_0085_01 de otras bebidas y delvinagre
alcohélicas y del vinagre
\ndustrias Alimentarias INA_C_004 5B GES(ID,H}IOgISﬂCB y‘ccmermalen la industria vitivinicola, de otras bebidas INA B 0085 |1 y INA_A 008502 D ne del sector y de otras bebidas
alcohdlicas y del vinagre alcohdlicas
Gestion logistica y comercial en la industria vitivinicola, de otras bebidas L Control de buenas practicas higiénicas y de manipulacién de los
Industrias Alimentarias INA_C_004_5B on logisticay INA_B_0085 L itivinicolay INA_A_0085_03 | practicas higienicas y de manip "
alcohdlicas y del vinagre alimentos en el sector vitivinicola y de otras bebidas alcohélicas
\ndustrias Alimentarias INA_C_004 5B GES(ID,H}IOgISﬂCB y‘ccmermalen la industria vitivinicola, de otras bebidas INA B 0085 |1 y INA_A 008504 Gesuondélosgstemasde autocohtmlydec?huol de la trazabilidad en
alcohdlicas y del vinagre el sector vitivinicola y de otras bebidas alcohdlicas
Gestion logistica y comercial en la industria vitivinicola, de otras bebidas L Aplicacion de estandares voluntarios de gestion de la seguridad
Industias Alimentarias INA_C_004_58 on logisticay INA_B_0085 L itivinicolay INA_A_0085_05 | AP1eacton 8 ¢
alcohdlicas y del vinagre alimentaria
Industrias Alimentarias si HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderiay pasteleria si HOT_B_3017 |[Procesos basicos de pasteleria HOT_A_3017_01 |Conservacion de géneros
Industrias Alimentarias si HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderia y pasteleria si HOT_B_3017 |Procesos basicos de pasteleria si HOT_A_3017_02 |Preparacion de masas de pasteleria dulcey salada
Industrias Alimentarias si HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderiay pasteleria si HOT_B_3017 |[Procesos basicos de pasteleria si HOT_A_3017_03 |Preparacion de pastas dulces y saladas de poca complejidad
. " " L - . . " - B . Realizacion de actividades auxiliares en la preparacion de cremasy
Industrias Alimentarias Si HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderia y pasteleria Sl HOT_B_3017 |Procesos basicos de pasteleria Si HOT_A_3017_04
rellenos dulces y salados
" " d i Li [t d bes,
Industrias Alimentarias Si HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderiay pasteleria Si HOT_B_3017 |[Procesos basicos de pasteleria HOT_A_3017_05 © auxiliaresata ¢Jarabes
confituras y gelatinas
. . . . . . . o . N " Preparacion de chocolates, granizados, batidos, zumos, cafés e
Industrias Alimentarias Si HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderia y pasteleria Sl HOT_B_3017 |Procesos basicos de pasteleria Si HOT_A_3017_06 infusiones
. . . : . . . " . . Cumplimiento de las normas higié yde onde
Industrias Alimentarias Sl HOT_C_006_3B |Actividades basicas de panaderiay pasteleria Sl HOT_B_3017 |Procesos basicos de pasteleria HOT_A_3017_07 alimentos
Industrias Alimentarias si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria HOT_B_3005 |Atencion al cliente HOT_A_3005_01 |Técnicas de comunicacion con el cliente
Industrias Alimentarias si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria HOT_B_3005 |Atencion al cliente HOT_A_3005_02 |Proceso de venta o prestacion del servicio
Industrias Alimentarias si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria HOT_B_3005 |Atencion al cliente HOT_A_3005_03 |Informacion del servicio realizado
Industrias Alimentarias si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria HOT_B_3005 |Atencion al cliente si HOT_A_3005_04 |Atenci6n de reclamaciones
Industrias Alimentarias si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria si HOT_B_3133 |Operaciones auxiliares en la industria alimentaria HOT_A_3133_01 |Colaboracién en el controly recepcion de materias primas
Industrias Alimentarias si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria si HOT_B_3133 |Operaciones auxiliares en la industria alimentaria HOT_A_3133_02 |Preparacion de las materias primas y de los productos auxiliares
. . . " . Preparacion de materiales de envasado, acondicionado y embalaje de
Industrias Alimentarias Sl HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria Sl HOT_B_3133 |Operaciones auxiliares en la industria alimentaria Si HOT_A_3133_03 )
productos alimentarios
Industrias Alimentarias si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria si HOT_B_3133 |Operaciones auxiliares en la industria alimentaria si HOT_A_3133_04 |Envasadoya delosp
Industrias Alimentarias si HOT_C_007_3B |Venta en panaderiay pasteleria si HOT_B_3133 |Operaciones auxiliares en la industria alimentaria si HOT_A_3133 05 |Empaquetadoyembalaje de los productos alimentarios
\ndustrias Aimentarias si INAEO109 Queseria MF0027 2 RECEPCION, ALMACENAMIENTO Y TRATAMIENTOS PREVIOS DE LA
LECHE
Industrias Alimentarias si INAE0109 Queseria MF0028_2 Elaboracion de quesos
Industrias Alimentarias si INAF0108 Panaderiay bolleria si MF0034_2 |Elaboraciones basicas de panaderiay bolleria
. 3 iony envasado en panaderia
Industrias Alimentarias Sl INAF0108 Panaderia y bolleria MF0035_2 . 1 ¥ P
y bolleria
Industrias Alimentarias si INAF0108 Panaderiay bolleria MF0036_2 Seguridad e higiene en un obrador de panaderia y bolleria
Industrias Alimentarias si INAF0109 Pasteleria y confiteria MF0305_2 y auxiliares en iay confiteria
Industrias Alimentarias si INAF0109 Pasteleria y confiteria si MF0306_2 ELABORACIONES BASICAS PARA PASTELERIA-REPOSTERIA
Industrias Alimentarias si INAF0109 Pasteleria y confiteria si MF0307_2 Productos de confiteria y otras especialidades
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Industrias Alimentarias si INAF0109 Pasteleria y confiteria MF0308_2 |Acabadoy de productos de iay confiteria
Industrias Alimentarias si INAF0109 Pasteleria y confiteria si MF0309_2 Envasadoy presentacion de productos de pasteleria y confiteria
Industrias Alimentarias si INAF0109 Pasteleria y confiteria MF0310_2 Seguridad e higiene en pasteleria y confiteria
Industrias Alimentarias si INAH0109 Elaboracion devinos y licores si MF0314_2 ENVASADO Y ACONDICIONAMIENTO DE BEBIDAS
Industrias Alimentarias si INAH0109 Elaboracion de vinos y licores MF0548_2 Materias primas e instalaciones de bodega
Industrias Alimentarias si INAH0109 Elaboracion de vinos y licores MF0549_2 Operaciones de vinificacion
Industrias Alimentarias si INAH0109 Elaboracion de vinos y licores MF0550_2 |Vinificaciones especiales
Industrias Alimentarias si INAH0109 Elaboracion devinos y licores MF0551_2 Destileria-licoreria
Industrias Alimentarias si INAH0209 Enotecnia MF0037_3 Producciodn viticola y vinificaciones
Industrias Alimentarias si INAH0209 Enotecnia MF0038_3  |Andlisis enolégicoy cata
Industrias Alimentarias si INAH0209 Enotecnia MF0039_3 Estabilizacion y crianza de vinos
Industrias Alimentarias si INAH0209 Enotecnia MF0040_3 Instalaciones enoldgicas
Industrias Alimentarias si INAH0210 Elaboraci6n de cerveza MF0311.2  |Elaboraci6n de malta
Industrias Alimentarias si INAH0210 Elaboracion de cerveza MF0312_2 Elaboracion de mosto
Industrias Alimentarias si INAH0210 Elaboracién de cerveza MF0313_2 Fermentacion, maduraciény acabado de la cerveza
Industrias Alimentarias si INAH0210 Elaboracién de cerveza si MF0314_2 ENVASADO Y ACONDICIONAMIENTO DE BEBIDAS
Industrias Alimentarias INAK0109 Obtencién de aceites de oliva MF0029_2 Operaciones de proceso de extraccion de aceites de oliva
Industrias Alimentarias INAK0109 Obtencion de aceites de oliva MF0030_2 |Trasiegoy almacenamiento de aceites de oliva
ygestionde ensistemas
Informética y Comunicaciones IFCT0409 dométicos/inméticos, de control de accesos y presencia, y de MF0490_3 GESTION DE SERVICIOS EN EL SISTEMA INFORMATICO
fplantacion y gestion ae ensistemas
Informatica y Comunicaciones IFCT0409 domaticos/inmaticos, de control de accesos y presencia, y de MF1219_3 ony de sistemas
impiantaciony geston ae ensistemas .
. . o R Implantacién y mantenimiento de sistemas de control de accesos y
Informdtica y Comunicaciones IFCT0409 dométicos/inméticos, de control de accesos y presencia, y de MF1220_3 N N N
N R presencia, y de videovigilancia
Mont: d d 6
Instalaciony Mantenimiento IMAR0208 on aje‘y © © v MF1158_2  |Montaje de de climatizaciony
extraccion
. Montajey de i de ony de de y -
Instalacion y Mantenimiento IMAR0208 o MF1159_2 .
extraccion extraccion
Instalacion y Mantenimiento IMAR0108 Montajey dei MF0114_2 Montaje de instalaciones frigorificas
Instalacién y Mantenimiento IMAR0108 Montajey imif dei MF0115_2 de
Instalacion y Mantenimiento IMAR0408 Montajey dei MF1156_2  |Montaje de instalaciones calorificas
Instalacién y Mantenimiento IMAR0408 Montajey de MF1157_2 de
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey dei i de ony IMA_B_0037 [Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_01 |Determinacion de procesos de montaje de mecanizado
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_004_4B [Montajey de de ony IMA_B_0037 |Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_02 [Representacion de instalaciones en CAD
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Instalacién y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey imi dei i de climatizaciony IMA_B_0037 |Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_03 de y propi de los
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montaje y mantenimiento de instalaciones de climatizaciony ventilacion IMA_B_0037 |Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_04 |O i y procesos de
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey imi dei i de climatizaciony IMA_B_0037 |Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_05 [Conformado de procesos de mecanizado
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montaje y mantenimiento de instalaciones de climatizaciény ventilacion IMA_B_0037 |Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_06 |Técnicas de uniones de materiales
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey imi dei i de climatizaciony IMA_B_0037 |Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_07 |[Técnicas de uniones soldadas de materiales
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montaje y mantenimiento de instalaciones de climatizaciony ventilacion IMA_B_0037 |Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_08 |Prevencion de riesgos en mecanizado
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey imi dei i de climatizaciony IMA_B_0038 eléctricasy IMA_A_0038_01 [Montaje de circuitos de instalaciones térmicas
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montaje y mantenimiento de instalaciones de climatizaciony ventilacion IMA_B_0038 eléctricasy IMA_A_0038_02 |Disefio de esquemas eléctricos de instalaciones térmicas
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey imi dei de climatizaciony IMA_B_0038 eléctricasy IMA_A_0038_03 [Montaje de circuitos eléctricos asociados
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey imi deil i decli ony IMA_B_0038 eléctricasy IMA_A_0038_04 |Montaje de motores eléctricos
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey imi dei de climatizaciony IMA_B_0038 eléctricasy IMA_A_0038_05 [Conexionado de regulaciony control de motores eléctricos
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey imi deil i decli ony IMA_B_0038 eléctricasy IMA_A_0038_06 |Medicién de magnitudes y comprobaciones de seguridad
. . - . N, PR L onde i de cuadros eléctricos de i
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey de de y IMA_B_0038 eléctricasy IMA_A_0038_07 érmicas
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey imil dei i decli ony IMA_B_0038 eléctricasy IMA_A_0038_08 |Montaje basico de sistemas automaticos programables
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey imi dei de climatizaciony IMA_B_0038 eléctricasy IMA_A_0038_09 [P ion de riesgos elé en i térmicas
i . " . Montajey de de A
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey de de y IMA_B_0042 i . IMA_A_0042_01 [Montaje de equipos de climatizacién
ventilacion y extraccion
. . Montajey imi dei de .
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey de de y IMA_B_0042 L . IMA_A_0042_02 [Montaje de redes de de agua para
ventilacién y extraccion
i . " . Montajey de de . . ” . .
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey de de y IMA_B_0042 . . IMA_A_0042_03 [Instalacion de redes de distribucién de conductos para climatizacién
ventilacion y extraccion
. . Montajey imi dei de
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey de de y IMA_B_0042 L . IMA_A_0042_04 (Pruebas de para de
ventilacién y extraccion
i . " . Montajey de de . . . PR
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey de de y IMA_B_0042 . . IMA_A_0042_05 [Montaje de cuadros eléctricos para instalaciones de climatizacion
ventilacion y extraccion
. . Montajey imi dei de .
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey de de y IMA_B_0042 L . IMA_A_0042_06 [Puestaenmarcha de instalaciones de climatizacion
ventilacién y extraccion
Mont: d d
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey de iones de 6ny IMA_B_0042 | omtaley ento de © IMA_A_0042_07 |Mar p de de
ventilacion y extraccion
. . Montajey imi deil de . .
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_004_4B |Montajey de de y IMA_B_0042 L . IMA_A_0042_08 |Di de averias de de
ventilacién y extraccion
Mont: d d
Instalaciény Mantenimiento IMA_C_004_48 |Montajey dei iones de cli 6ny IMA_B_0042 | omeY entode © IMA_A_0042_09 |Mantenimi vodei ones de
ventilacion y extraccion
i . .- . M, Montajey imi dei de " .
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_004_4B [Montajey de de y IMA_B_0042 L . IMA_A_0042_10 [Prevencion de riesgos laborales para instalaciones de climatizacién
ventilacion y extraccion
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey dei IMA_B_0037 [Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_01 |Determinacion de procesos de montaje de mecanizado
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_003_4B [Montajey de IMA_B_0037 |Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_02 [Representacion de instalaciones en CAD
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey dei IMA_B_0037 [Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_03 de y propi delos
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_003_4B [Montajey imi de IMA_B_0037 |Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_04 (O y procesos de
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SECRETARIA GENERAL DE FORMACION PROFESIONAL

FAMILIA PRIORITARIA DENOMINACIOI PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION
PROFESION

Instalaciény Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey imi dei i igorifi IMA_B_0037 |Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_05 |Conformado de procesos de mecanizado
Instalaciény Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey imi dei i igorifi IMA_B_0037 |Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_06 |Técnicas de uniones de materiales
Instalaciény Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey imi dei i igorifi IMA_B_0037 |Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_07 |Técnicas de uniones soldadas de materiales
Instalaciény Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey imi dei i igorifi IMA_B_0037 |Técnicas de montaje de instalaciones IMA_A_0037_08 |Prevencion de riesgos en mecanizado
Instalaciény Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey imi dei i igorifi IMA_B_0038 i eléctricasy IMA_A_0038_01 |Montaje de circuitos de instalaciones térmicas
Instalaciény Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey imi dei i igorifi IMA_B_0038 i eléctricasy IMA_A_0038_02 |Disefio de esquemas eléctricos de instalaciones térmicas
Instalaciény Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey imi dei i igorifi IMA_B_0038 i eléctricasy IMA_A_0038_03 |Montaje de circuitos eléctricos asociados
Instalaciény Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey imi deil i igorifi IMA_B_0038 i eléctricasy IMA_A_0038_04 |Montaje de motores eléctricos
Instalaciény Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey imi dei ifi IMA_B_0038 i eléctricasy IMA_A_0038_05 |Conexionado de regulaciény control de motores eléctricos
Instalaciény Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey imi dei i igorifi IMA_B_0038 eléctricasy IMA_A_0038_06 |Medicién de magnitudes y comprobaciones de seguridad

14 - P . o " rtr L onde i de cuadros eléctricos de i
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey de IMA_B_0038 eléctricasy IMA_A_0038_07 érmicas
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey imi deil i igorifi IMA_B_0038 eléctricasy IMA_A_0038_08 |Montaje basico de sistemas automaticos programables
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey imi dei ifi IMA_B_0038 i eléctricasy IMA_A_0038_09 (P ion de riesgos elé en i térmicas
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey imi deil i igorifi IMA_B_0040 |Montaje y mantenimiento de equipos de refrigeracion comercial IMA_A_0040_01 |Montaje de instalaciones frigorificas basicas

. . - . . " . Montaje de ony control de éctricos en
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey de IMA_B_0040 |Montaje y mantenimiento de equipos de refrigeracion comercial IMA_A_0040_02 o

frigorificas comerciales
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey de i igorifi IMA_B_0040 [Montajey mantenimiento de equipos de refrigeracion comercial IMA_A_0040_03 |Puesta en marcha de instalaciones frigorificas comerciales
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey de if IMA_B_0040 |Montaje y mantenimiento de equipos de refrigeracion comercial IMA_A_0040_04 [Mar de frigorificas
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey de i igorifi IMA_B_0040 [Montajey mantenimiento de equipos de refrigeracion comercial IMA_A_0040_05 |Diagnéstico de averias de frigorificas
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey de if IMA_B_0040 |Montaje y mantenimiento de equipos de refrigeracion comercial IMA_A_0040_06 [Mar de frigorificas
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey de i igorifi IMA_B_0040 |Montajey mantenimiento de equipos de refrigeracion comercial IMA_A_0040_07 |Prevencidn de riesgos laborales en instalaciones frigorificas comerciales
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey de if IMA_B_0041 [Montajey de if industriales IMA_A_0041_01 |Montaje de instalaciones frigorificas industriales
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey de i igorifi IMA_B_0041 |Montajey imi deil i igorif industriales IMA_A_0041_02 [Pruebasde i de
. p p Montaje de cuadros eléctricos y sistemas automaticos de instalaciones
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey de IMA_B_0041 [Montajey de industriales IMA_A_0041_03 o
frigorificas industriales

Instalaciony Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey dei i igorifi IMA_B_0041 |Montajey imi deil i igorifi industriales IMA_A_0041_04 |Puesta en marcha de instalaciones frigorificas industriales
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_003_4B [Montajey imif deil ifi IMA_B_0041 [Montajey de ifi industriales IMA_A_0041_05 [Mar ivo de i frigorificas i
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey dei i igorifi IMA_B_0041 |Montajey imi deil i igorifi industriales IMA_A_0041_06 |Diagndstico de averias de frigorificas i
Instalacién y Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey de if IMA_B_0041 |Montajey de if industriales IMA_A_0041_07 [Mar de frigorificas
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_003_4B |Montajey dei i igorifi IMA_B_0041 |Montajey imi deil i igorifi industriales IMA_A_0041_08 |Prevencion de riesgos laborales en instalaciones frigorificas industriales
Instalacién y Mantenimiento IMAI0108 o) i de iay 0 i0 é MF1154_1 Instalacion de tuberias
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FAMILIA PRIORITARIA DENOMINACIOI PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION
PROFESION
Instalaciény Mantenimiento IMAI0108 de MF1155_1 ony imiento de de
climatizacion

Instalaciony Mantenimiento IMA_C_001_3B basicas de IMA_B_3020 |Operaciones basicas de fabricacion IMA_A 3020_01 |Organizacion del trabajo en la ejecucion del mecanizado
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_001_3B bésicas de IMA_B_3020 |Operaciones basicas de fabricacién IMA_A 3020_02 [Preparacion de materiales, (tiles y equipos de mecanizado
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_001_3B basicas de IMA_B_3020 |Operaciones basicas de fabricacion IMA_A_3020_03 |Operaciones basicas de fabricacion
Instalaciény Mantenimiento IMA_C_001_38 basicas de IMA_B_3020 | Operaciones basicas de fabricacion IMA_A_3020_04 ::["e‘rp"ﬁ:?s‘"ord"e;if;se" taalimentaciony descarga de mguinas y
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_001_3B basicas de IMA_B_3020 |Operaciones basicas de fabricacion IMA_A_3020_05 |O] i de verifi on sobre piezas
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_001_3B bésicas de IMA_B_3023 |Redes de evacuacion IMA_A 3023_01 [Acondicionamiento del puesto de trabajo
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_001_3B basicas de IMA_B_3023 |Redes de evacuacion IMA_A_3023_02 |Montaje redes generales de evacuacion de aguas
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_001_3B bésicas de IMA_B_3023 |Redes de evacuacion IMA_A_3023_03 [Montaje de redes de evacuacion de aguas pluviales
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_001_3B bésicas de IMA_B_3023 |Redes de evacuacion IMA_A_3023_04 |Montaje de redes de evacuacion de aguas residuales
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_001_3B bésicas de IMA_B_3023 |Redes de evacuacion IMA_A 3023 05 |[Mar deredes de on de aguas
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_001_3B bésicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccion basica IMA_A_3024_01 |Elaboracion de presupuestos
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_001_3B bésicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccién basica IMA_A _3024_02 [Acondicionamiento del puesto de trabajo
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_001_3B bésicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccion basica IMA_A_3024_03 [Montaje de redes de suministro de agua sencillas
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_001_3B bésicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccién basica IMA_A _3024_04 [Montaje de instalaciones de riego automatico
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_001_3B basicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccion basica IMA_A_3024_05 |Montaje de instalaciones de calefaccion
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_001_3B bésicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccion basica IMA_A_3024_06 [Montaje de aparatos sanitarios
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_001_3B basicas de IMA_B_3024 |Fontaneriay calefaccion basica IMA_A_3024_07 :Iaat‘efaccmn de deredes de deaguay
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_001_3B bésicas de IMA_B_3025 |Montaje de equipos de climatizacion IMA_A_3025_01 [Acondicionamiento del puesto de trabajo
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_001_3B basicas de IMA_B_3025 |Montaje de equipos de climatizacion IMA_A_3025_02 |Montaje de equipos domésticos de climatizacion
Instalacion y Mantenimiento IMA_C_001_3B bésicas de IMA_B_3025 |Montaje de equipos de climatizacion IMA_A _3025_03 [Montaje de equipos de ventilaciony conducciones de aire
Instalaciony Mantenimiento IMA_C_001_3B basicas de IMA_B_3025 |Montaje de equipos de climatizacion IMA_A_3025_04 [Montaje de soportes para unidades exteriores
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B y SEA_B_0785 |Estructuray dindmica del medio ambiente SEA_A_0785_01 |Principios fundamentales de la ecologia
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B y SEA_B_0785 |Estructuray dinamica del medio ambiente SEA_A_0785_02 |Actividades humanas con influencia en el medio ambiente
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B y SEA_B_0785 |Estructuray dindmica del medio ambiente SEA_A_0785_03 LTS;Z?;:;:" delosfactores que influyen en el funcionamiento de los
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B y SEA_B_0785 |Estructuray dinamica del medio ambiente SEA_A_0785_04 |Caracterizacion de los elementos abiéticos del medio ambiente
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B y SEA_B_0785 |Estructuray dindamica del medio ambiente SEA_A_0785_05 |Relacionesi i y
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B y SEA_B_0785 |Estructuray dinamica del medio ambiente SEA_A_0785_06 |Influencia de los factores antrépicos en el medio ambiente
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B y SEA_B_0790 [Técnicas de educacion ambiental SEA_A_0790_01 |Técnicas de educacién ambiental
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FAMILIA PRIORITARIA PRIORITARIA DENOMINACION PRIORITARIA DENOMINACION
PROFESIONAI
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B ony SEA_B_0790 [Técnicas de educacion ambiental SEA_A_0790_02 |R ilacion de i
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B ony SEA_B_0790 |Técnicas de educacién ambiental SEA_A_0790_03 |El i6n de recursos y i parala
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B ony SEA_B_0790 [Técnicas de educacion ambiental SEA_A_0790_04 |Informacion sobre el medio ambientey su utilizacion sostenible
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B ony SEA_B_0790 |Técnicas de educacion ambiental SEA_A_0790_05 deinterpl
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B ony SEA_B_0791 |Programas de educacién ambiental SEA_A_0791_01 |Disefio de programas de educacién ambiental
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B ony SEA_B_0791 |Programas de educacién ambiental SEA_A 079102 |El i6n de activi de
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001.58 ony SEAB_0791 |Programas de educacién ambiental SEA_A_0791.03 S(;ii;z;ﬂ;izig?”em“" delas actuaciones del programa de
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B ony SEA_B_0791 |Programas de educacién ambiental SEA_A_0791_04 on de activi dep de
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_001_5B ony SEA_B_0791 |Programas de educacién ambiental SEA_A_0791_05 |Evaluacion del proceso de intervencion en educacion ambiental
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_003_5B |Gestion ambiental para el controly proteccién del medio natural SEA_B_0785 |Estructuray dinamica del medio ambiente SEA_A_0785_01 |Principios fundamentales de la ecologia
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_003_5B |Gestion ambiental para el controly proteccion del medio natural SEA_B_0785 |Estructuray dindmica del medio ambiente SEA_A_0785_02 |Actividades humanas con influencia en el medio ambiente
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_003_5B |Gestion ambiental para el controly proteccién del medio natural SEA_B_0785 |Estructuray dinamica del medio ambiente SEA_A 0785_03 l;':;:z:::" de losfactores que influyen en el funcionamiento de los
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_003_5B |Gestion ambiental para el controly proteccion del medio natural SEA_B_0785 |Estructuray dindmica del medio ambiente SEA_A_0785_04 |Caracterizacion de los elementos abidticos del medio ambiente
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_003_5B |Gestion ambiental para el controly proteccién del medio natural SEA_B_0785 |Estructuray dinamica del medio ambiente SEA_A 0785_05 |Relaciones ifi y
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_003_5B |Gestion ambiental para el controly proteccion del medio natural SEA_B_0785 |Estructuray dindmica del medio ambiente SEA_A_0785_06 |Influencia de los factores antrépicos en el medio ambiente
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_003_5B |Gestion ambiental para el control y proteccién del medio natural SEA_B_0787 humanasy SEA_A_0787_01 |Clasificacion de las actividades humanas segun suimpacto ambiental
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_003_5B |Gestion ambiental para el controly proteccion del medio natural SEA_B_0787 humanasy SEA_A_0787_02 |Normativa ambiental
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_003_5B |Gestion ambiental para el controly proteccién del medio natural SEA_B_0787 humanasy SEA_A_0787_03 |Propuesta de alternativas sostenibles a problemas ambientales
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_003_5B |Gestion ambiental para el controly proteccion del medio natural SEA_B_0787 humanasy SEA_A_0787_04 |Propuestas de gestion ambiental
Seguridad y Medio Ambiente SEA_C_003_5B |Gestion ambiental para el controly proteccién del medio natural SEA_B_0787 humanasy SEA_A_0787_05 |Estudio deimpacto ambiental
Seguridad y Medio Ambiente SEAG0109 Interpretacion y educacion ambiental MF0803_3 de ony en el medio
Seguridad y Medio Ambiente SEAG0109 Interpretaciony educacién ambiental MF0804_3 Estructuray dinamica del medio ambiente
Seguridad y Medio Ambiente SEAG0109 Interpretacion y educacion ambiental MF0805_3 humanasy
Seguridad y Medio Ambiente SEAG0109 Interpretacion y educacion ambiental MF0806_3 Programas de educacion ambiental
Seguridad y Medio Ambiente SEAG0211 Gestion ambiental MF1971_3 Normativay politica interna de gestion ambiental de la organizacion
Seguridad y Medio Ambiente SEAG0211 Gestion ambiental MF1972_3  |Aspectos ambientales de la organizacion
Seguridad y Medio Ambiente SEAG0211 Gestion ambiental MF1973_3 Sistemas de gestion ambiental
Seguridad y Medio Ambiente SEAG0211 Gestion ambiental MF1974_3 Prevencion de riesgos ambientales
Servicios (S:Ziti:::;alesya a SSC_C_003_5B |Animaciény dinamizacion en el ambito turistico SSC_B_1124 [Dinamizaci6n grupal SSC_A_1124_01 |Desarrollo de estrategias de creacion de grupos en entornos de ocio
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PROFESION

Servicios Socioculturalesy a la

Comunidad SSC_C_003_5B |Animaci6ny dinamizacion en el &mbito turistico SSC_B_1124 |Dinamizacion grupal SSC_A_1124 02 |Dinamizacion de grupos y aplicacion de técnicas de dindmica de grupos
Servicios Socioculturalesy a la
vict Cor;unl:d:; 4 SSC_C_003_5B [Animaci6ny dinamizacion en el ambito turistico SSC_B_1124 |Dinamizacion grupal SSC_A 1124 03 detécnicas de i on en el grupo
Servicios Socioculturales y a la
Comunidad ¥ SSC_C_003_5B |Animaci6ny dinamizacion en el &mbito turistico SSC_B_1124 |Dinamizacion grupal SSC_A_1124 04 |Organizacion de equipos de trabajo
Servicios Socioculturalesy a la Aplicacion de estrategias para la gestion de conflictos y solucién de
et focuturaiesy SSC_C_003_5B |Animaciény dinamizacién en el ambito turistico SSC_B_1124 | Dinamizacion grupal SSC_A 1124 05 | Pucaciondeestrategias para a gestion 1ctosy sotuct
Comunidad problemas en grupos
Servicios Socioculturalesy a la Evaluacion de los procesos grupales y de las propias funciones
’ y SSC_C_003.5B | Animaci6n y dinamizacion en el dmbito turistico SSC_B_1124 |Dinamizaci6n grupal SSC_A_1124.06 ! P grupalesy defasprop
Comunidad profesionales
Servicios Socioculturalesy a la "
vic Con:unl:d:; 4 SSC_C_003_5B [Animaci6ny dinamizacion en el ambito turistico Si SSC_B_1126 |Animacion turistica SSC_A_1126_01 |Caracterizaciony contextualizacion de la animacion turistica
Servicios Socioculturales y a la . .
Comunidad ¥ SSC_C_003_5B |Animaci6ny dinamizacion en el &mbito turistico SI SSC_B_1126 |Animacion turistica SI SSC_A_1126_02 |Organizacion del area de animacion turistica
Servicios Socioculturalesy a la "
vic Conllunl:d:crl 4 SSC_C_003_5B [Animaci6ny dinamizacion en el ambito turistico Si SSC_B_1126 |Animacion turistica SSC_A_1126_03 |Controly gestion del drea de animacion turistica
Servicios Socioculturales y a la ( .
Comunidad 4 SSC_C_003_5B |Animaciony dinamizacion en el ambito turistico Sl SSC_B_1126 |Animacion turistica Si SSC_A_1126_04 |Gestion de recursos humanos en el drea de animacion turistica
Servicios Socioculturales y a i i
ervicios C(L))(r:wll(\)i:d:crla esyala SSC_C_003_5B [Animaciony dinamizacion en el ambito turistico Si SSC_B_1126 |Animacion turistica Si SSC_A_1126_05 |Disefo de programas de animacion turistica
Servicios Socioculturales y a la (
Comunidad 4 SSC_C_003_5B |Animaciony dinamizacion en el ambito turistico Sl SSC_B_1126 |Animacion turistica SSC_A_1126_06 develadasy 4 en el ambito turistico
Senicios SoclocL}lturalesya @ SSC_C_003_5B [Animaciony dinamizacion en el dambito turistico si SSC_B_1126 |Animacion turistica SSC_A_1126_07 Ges}n}ondecaudad, . . ‘y de de
Comunidad actividades de animacion turistica
Servicios Socioculturalesy a la o . N . . . Determinacion de métodos, técnicas e instrumentos de analisis de la
) SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_0344 |Metodologia de la intervencion social SSC_A_0344 01
Comunidad realidad
Servicios Sociocultural [t
ervicios C(L))(r:wll(\)i:d:;a esyala SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_0344 |Metodologia de la intervencion social SSC_A_0344_02 |Determinacion de los elementos de los proyectos de intervencion social
Servicios Socioculturales y a la Determinacion de de ony difusion de de
) 4 SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_0344 |Metodologia de la intervencion social SSC_A_ 0344 03 |, . ) " y v
Comunidad intervencion social
S S lturals [t I 6n de |; tiva de gé L tos d
ervicios Socloculiuraiesyala SSC_C_004_5B [Animaci6n sociocultural comunitaria SSC_B_0344 |Metodologia de la intervencion social SSC_A_0344_04 ncorporacv\on e a perspectiva de genero en los proyectos de
Comunidad intervencion social
Servicios Socioculturalesy a la . Definicion de procedimientos de evaluacion de proyectos de intervencion
v SSC_C_004_5B [Animaci6n sociocultural comunitaria SSC_B_0344 |Metodologia de la intervencion social SSC_A_0344_05 P proy
Comunidad social
S S lturals [t
ervicios C(;(r::il(;:d:;a csyala SSC_C_004_5B [Animaci6n sociocultural comunitaria SSC_B_1124 |Dinamizacion grupal SSC_A_1124_01 |Desarrollo de estrategias de creacion de grupos en entornos de ocio
Servicios Socioculturalesy a la . . . . . .
Comunidad SSC_C_004_5B |Animaci6n sociocultural comunitaria SSC_B_1124 |Dinamizaci6n grupal SSC_A_1124 02 |Dinamizacién de grupos y aplicacién de técnicas de dinamica de grupos
S S lturals [t
ervicios C(;(r::il(;:d:;a csyala SSC_C_004_5B [Animaci6n sociocultural comunitaria SSC_B_1124 [Dinamizacion grupal SSC_A_1124_03 detécnicas de i on en el grupo
Servicios Socioculturales y a la ‘
Comunidad ¥ SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_1124 [Dinamizacién grupal SSC_A_1124_04 |Organizacién de equipos de trabajo
S S lturals [t Apli 6n de estrat ; tion d flict lucién d
ervicios Socloculiuraiesyala SSC_C_004_5B [Animaci6n sociocultural comunitaria SSC_B_1124 [Dinamizacion grupal SSC_A_1124_05 plicacion de estrategias para la gestion de conflictos y solucion de
Comunidad problemas en grupos
Servicios Socioculturales y a la Evaluacion de los procesos grupales y de las propias funciones
¥ SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_1124 |Dinamizacién grupal SSC_A_1124 06 P 8rup: y prop
Comunidad profesionales
Servicios Socioculturales y a la . " - i " . < ”
Comunidad 4 SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria Sl SSC_B_1125 |Animaciény gestion cultural SSC_A_1125_01 |Caracterizacion de la intervencion cultural
Servicios Socioculturalesy a la " . Disefio de i enelmarco dela
N ¥ SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria Sl SSC_B_1125 [Animaciény gestion cultural Sl SSC_A_1125_02 .
Comunidad gestion cultural
Servicios Socioculturales y a la . " - i " . e nf ” <
Comunidad v SSC_C_004_5B |Animaci6n sociocultural comunitaria si SSC_B_1125 [Animaciony gestion cultural SSC_A_1125 03 |Disefio de de y cultural
Servicios Socioculturalesy a la 1
Comunidad v SSC_C_004_5B |Animaci6n sociocultural comunitaria sl SSC_B_1125 [Animaciény gestion cultural SSC_A_1125 04 |Organizaci6n de actividades de animacion cultural
Servicios Socioculturalesy a la . " : : i . g < i
Comunidad 4 SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria Sl SSC_B_1125 |Animaciény gestion cultural SI SSC_A_1125_05 |Realizacion de actividades de gestion cultural
Servicios Socioculturalesy a la " . de de culturalen base a las diferentes
4 SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria Sl SSC_B_1125 [Animaciény gestion cultural Sl SSC_A_1125_06

Comunidad

expresiones culturales
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Servicios Socioculturalesy a la . . Realizacion de de ion, difusion ing de
) ¥ SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SI SSC_B_1125 |Animaciony gestion cultural SI SSC_A_1125 07 y
Comunidad productos y programas culturales
Servicios Socioculturalesy a la : Aplicacion de criterios de calidad, control, seguimiento y evaluacion de la
et ! u ur v SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria sl SSC_B_1125 [Animaciény gestion cultural SSC_A_1125 08 |. plicaci n el ! nr guimi v evatuacion
Comunidad intervencion cultural
Servicios Socioculturales y a la
Comunidad ¥ SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_1128 |Desarrollo comunitario SSC_A_1128 01 |Disefio de proyectos comunitarios
Senviclos Soaoctflturales yata SSC_C_004_5B |Animaci6n sociocultural comunitaria SSC_B_1128 |[Desarrollo comunitario SSC_A_1128 02 Realizacion de a(‘:lw\dades para promover (a participacién ciudadana en
Comunidad procesos comunitarios
Servicios Socioculturalesy a la de recursos ara promover la icaciony el
. y SSC_C_004_5B |Animaci6n sociocultural comunitaria SSC_B_1128 |Desarrollo comunitario SSC_A_1128 03 | L y‘ < parap : Y
Comunidad intercambio de informacién entre los agentes comunitarios
Servicios Socioculturalesy a la
vic Con:unl:d:; 4 SSC_C_004_5B [Animaci6n sociocultural comunitaria SSC_B_1128 |Desarrollo comunitario SSC_A_1128_04 |Apoyoy soporte técnico al tejido asociativo
Servicios Socioculturales y a la
Comunidad ¥ SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_1128 |Desarrollo comunitario SSC_A_1128 05 |Desarrollo de procesos de mediacion comunitaria
Servicios Socioculturalesy a la
vic Conllunl:d:crl 4 SSC_C_004_5B [Animaci6n sociocultural comunitaria SSC_B_1128 |Desarrollo comunitario SSC_A_1128_06 |Realizacion de de de los proyectos comunitarios
Servicios Socioculturales y a la
Comunidad 4 SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_1129 |Informacién juvenil SSC_A_1129 01 |Caracterizacion del contexto de los servicios de informacion juvenil
Servicios Sociocultural [t
ervicios C(L))(r:wll(\)i:d:crla esyala SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_1129 |Informacién juvenil SSC_A_1129 02 |Planificacion de la intervencion en informacion juvenil
Servicios Socioculturales y a la
Comunidad 4 SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_1129 |Informacion juvenil SSC_A_1129 03 |Seleccion de recursos de informacion para jovenes
Servicios Sociocultural [t
ervicios C(L))(r:wll(\)i:d:crla esyala SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_1129 |Informacién juvenil SSC_A_1129 04 de acciones dei iony alosjovenes
Servicios Socioculturales y a la
Comunidad 4 SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_1129 |Informacién juvenil SSC_A_1129 05 |Desarrollo de los procesos de evaluacion y seguimiento
Senicios Socioculturalesy ata SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_1130 |Intervencion socioeducativa con jovenes SSC_A 1130 01 |C2racterizacion del contexto de la intervencién socioeducativa con
Comunidad jovenes
Servicios Socioculturalesy a la o . . . . . - : . .
Comunidad SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_1130 |Intervencion socioeducativa con jovenes SSC_A_1130_02 |Disefio de acciones formativas dirigidas a la juventud
S S lturals [t
ervicios C(;(r::il(;:d:;a csyala SSC_C_004_5B [Animaci6n sociocultural comunitaria SSC_B_1130 |Intervencion socioeducativa con jovenes SSC_A_1130_03 |Organizacion de acciones formativas
Servicios Socioculturalesy a la . . . .
Comunidad SSC_C_004_5B |Animacion sociocultural comunitaria SSC_B_1130 |Intervencion socioeducativa con jovenes SSC_A_1130_04 |Desarrollo de acciones formativas en educacion no formal
S S lturals [t
ervicios C(;(r::il(;:d:;a csyala SSC_C_004_5B [Animaci6n sociocultural comunitaria SSC_B_1130 |Intervencion socioeducativa con jovenes SSC_A_1130_05 |E ion de las il conjovenes
Servicios Socioculturalesy a la .
SSCB0109 Dinamizacién comunitaria MF1020_3 Agentes del proceso comunitario
Comunidad
Servicios Socioculturales y a la . o ) .
SSCB0109 Dinamizacién comunitaria MF1021_3 Participacion ciudadana
Comunidad
Servicios Socioculturalesy a la . .
SSCB0109 Dinamizacién comunitaria MF1022_3 dela
Comunidad
S S lturals [t
ervicios Socloculiuraiesyala SSCB0109  |Dinamizacion comunitaria MF1023.3  [FOMENTO Y APOYO ASOCIATIVO
Comunidad
Servicios Socioculturalesy a la . Técnicas e instrumentos de informacion y difusion en la dinamizacién
SSCB0109 Dinamizacién comunitaria MF1024_3 .
Comunidad comunitaria
Servicios Socioculturales y a la . " . : -
) v SSCB0109 Dinamizacién comunitaria MF1025_3 | Gestion de conflictos entre agentes comunitarios
Comunidad
rvici ioculturals [t IMPULSO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES ENTRE MUJERES Y
Senvicios Soc OCL.j uralesyala SSCB0109 Dinamizacién comunitaria MF1026_3 uLso v OPORTY S UJERES
Comunidad HOMBRES
Servicios Socioculturales y a la
) 4 SSCB0110 Di p y de acciones MF1431_3 Programaciones culturales
Comunidad
Servicios Socioculturalesy a la
4 SSCB0110 Di ony de acciones MF1432_3 Proyectos de animacion cultural
Comunidad
Servicios Socioculturalesy a la
4 SSCB0110 Di p y de acciones MF1433_3 Marketing cultural
Comunidad
Servicios Socioculturalesy a la
4 SSCB0209 Dinamizacion de actividades de tiempo libre educativo infantil y juvenil MF1866_2 Actividades de educacion en el tiempo libre infantil y juvenil

Comunidad
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PROFESION

Servicios Socioculturalesy a la

Comunidad SSCB0209 Dinamizacion de actividades de tiempo libre educativo infantil y juvenil MF1867_2 Procesos grupales y educativos en el tiempo libre infantily juvenil
Servicios Socioculturalesy a la
Comunidad 4 SSCB0209 Dinamizacién de actividades de tiempo libre educativo infantily juvenil MF1868_2  |Técnicasy recursos de animacion en actividades de tiempo libre
Servicios Socioculturales y a la Direccién y coordinacién de actividades de tiempo libre educativo infantil
) ¥ SSCB0211 . v P v MF1867_2 Procesos grupales y educativos en el tiempo libre infantil y juvenil
Comunidad juvenil
Servicios Socioculturalesy a la Direcciény coordinacién de actividades de tiempo libre educativo infantit
. v SSCB0211 . v P v MF1868_ 2  |Técnicasy recursos de animacion en actividades de tiempo libre
Comunidad juvenil
Servicios Socioculturalesy a la Direccién y coordinacién de actividades de tiempo libre educativo infantil estion ion de
’ y $5C80211 cony ? y MF1869_3 reanizacion, gestony eva P
Comunidad juvenil educativos de tiempo libre infantily juvenil
Servicios Socioculturalesy a la Direcciény coordinacién de actividades de tiempo libre educativo infantil
. v SSCB0211 " v P v MF1870_3 Coordinaciény dinamizacién del equipo de monitores de tiempo libre
Comunidad juvenil
Operaciones de reproduccién manual o semiautomética de productos
Vidrioy Ceramica VICF0209 ceprémicos P P MF0649_1 Colado de productos ceramicos y reproduccion de moldes
Operaciones de reproduccién manual o semiautomética de productos Moldeo manual I atico de amicos a partir de
Vidrioy Cerémica VICF0209 peraciones de reproduccion manu miattomatica de produ MF0650_1 manualy sen partir
ceramicos pastas en estado plastico
P Operaciones de reproduccion manual o semiautomatica de productos . .
Vidrioy Ceramica VICF0209 . MF0651_1 Esmaltadoy decoracién manual de productos ceramicos
ceramicos
O i d d 6 L tomética d duct
Vidrioy Cerémica VICF0209 peraciones de reproduccion manuat o semiautomatica de productos MF0652_1  |Coccion de productos ceramicos
ceramicos
Vidrioy Ceramica VICF0311 Desarrollo de composiciones ceramicas MF0155_3 Desarrollo de pastas ceramicas
Vidrioy Cerdamica VICF0311 Desarrollo de composiciones ceramicas MF0156_3 Desarrollo de fritas, esmaltes y pigmentos ceramicos
- Fabricacion y transformacion manual y semiautomatica de productos de C manualy atico de de vidrio
Vidrioy Ceramica VICI0109 o MF0643_1
vidrio mediante soplado
Vidrioy Ceramica VICI0109 Fabricacion y transformacion manual y semiautomatica de productos de MF0644.1 C manualy i icode devidrio
vidrio mediante colado, prensadoy centrifugado
- Fabricacion y transformacion manualy semiautomatica de productos de . .
Vidrioy Ceramica VICI0109 vidrio MF0645_1 Moldeado manualy semiautomatico de tubos de vidrio
Vidrioy Cerdamica VICI0110 Decoraciény moldeado de vidrio MF0144_1 Mecanizados manuales en productos de vidrio
Vidrioy Ceramica VICI0110 Decoraciony moldeado de vidrio MF0145_1 Aplicaciones superficiales
Vidrioy Cerdamica VICI0110 Decoraciény moldeado de vidrio MF0146_1 Termoformadoy "fusing"
Vidrioy Ceramica VICI0110 Decoraciony moldeado de vidrio MF0147_1 Vidrieras

si

FFE_80HORAS

Fase de Formacion en Empresa (80 horas)

PRL_30HORAS

Formacién en Prevencion de Riesgos Laborales (30 horas)

PRL_50HORAS

Formacién en Prevencion de Riesgos Laborales (50 horas)

PRL_60HORAS

Formacién en Prevencion de Riesgos Laborales (60 horas)




	CONVOCATORIA TURISMO PATRIMONIAL_AF_2026
	oferta_TURISMO_2026_V2

